E] Electrolux

Imelised road on nUUd veelgi horgumad
10 AURUGA ROSTIMISE JA KUPSETAMISE EELIST

Electroluxi tootesarja ja CombiSteami auruahjudes kasutatakse kuumust sarnaselt
tavaliste ahjudega, lisades sellele diges koguses auru. Selle tulemuseks on
mahlasemad, dhulisemad ja tugevama maitsevarvinguga road. Olenemata sellest,
kas valmistad grillrooga, rostid liha, kipsetad kooki voi juurvilju, maitsevad kdik
senised road veelgi paremini.

Ornem kipsetamine madalamatel temperatuuridel
LOhem kUpsetusaeg
Tervislike roogade valmistamine ilma rasva kasutamata

. Pealt krébedaks pruunistatud, seest mahlane liha
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Mitme roa Uheaegne valmistamine - Idhnade segunemist kartmata

. Krébedad juurviljad tais vitamiine ja mineraalaineid
Sous-vide - vaakumkiles kipsetamine (CombiSteam Pro)

8 Vaiksem energiatarve - tdnu madalamale kUpsetustemperatuurile

. 25% rohkem ruumi vorreldes tavalise ahjuga

]0 KUpsetusrestid on 20% suuremad




Tee Oige valik

Multifunktsionaalses auruahjus saab valmistada kdiki neid roogasid, mida oled seni
harjunud tegema tavalises ahjus - alates mahlasest I6hest ja igapdevasest lihaldigust kuni
krébeda leiva ja puuviljatdidisega pirukateni. Nii draproovitud kui ka vued retseptid, mida
soovid katsetada maitsentansside mitmekesistamiseks, annavad auruga kipsetamisel
tulemuseks paremad maitsevarvingud ja kdrgetasemelised road.

Magusate ja R&stimine Aurutamine - Sous-vide -
soolaste kipsetiste puuviljad ja vaakumkiles
valmistamine kérvalroad kUpsetamine

Magusate ja R&stimine Aurutamine -
soolaste kipsetiste puuviljad ja
valmistamine kérvalroad

Magusate ja R&stimine
soolaste kUpsetiste
valmistamine




