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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult Iabi. Tootja ei vastuta kehavigastuste
ega varalise kahju eest, mis on tingitud paigaldus- voi
kasutusnduete eiramisest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas ja
kattesaadavas kohas, et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fuusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on dpetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.
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» Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

+ See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

» Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud tootajatel.

« Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku uhendamisel kasutada HO5VV-F-tlupi juhet.

+ See seade on moeldud kasutamiseks korgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole modeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

* Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

* Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.

+ HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pdhjustada tulekahju.
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Arge kunagi kasutage toiduainetest p&hjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mélemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks vOi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustdid Uhendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.
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* Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.

» Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

+ HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Tulekahju- ja elektrildogioht.

+ Eemaldage koik pakkematerjalid.

» Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

» Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

» Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tooékindaid ja kinnisi jalandusid.

» Arge tommake seadet kaepidemest.

«  Ko0gimoodbli ja nisi médtmed peavad
olema sobivad.

» Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

» Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse
kohta, mis vastab paigaldusnduetele.

» Moned seadme osad on voolupinge all.
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike
osade vastu minemist.

+ Seadme kiljed peavad jadma vastu teiste
sama kdrgusega seadmete voi kappide
kalgi.

+ Arge paigutage seadet ukse kérvale ega
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.

» Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
"Paigaldamine".

« Koik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

« Seade peab olema maandatud.

« Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu néitajatele.

« Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
elektriohutut pistikupesa.

« Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

« Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele Iahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade tootab voi uks on kuum.

« Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse I6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

« Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

« Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

« Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
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pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.
Elektrilodgi oht.

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

* Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

+ Arge jatke td6tavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

* Olge seadme to6tamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

» Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

» Arge kasutage seadet tdopinnana ega
asetage selle peale toitu.

» Arge kasutage seadet otsese
toiduvalmistamispinnana. Kiipsetamiseks
tuleb alati kasutada sobivaid ndusid.

» Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.

» Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

» Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

*  Kuumutamisel voivad rasvad ja 6lid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

* Kuumast dlist eralduvad aurud véivad
pdhjustada iseeneslikku sittimist.

» Toidujaake sisaldav kasutatud 6li voib
pdhjustada tulekahju madalamal
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temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

« Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

» Arge laske ukse avamisel sddemetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

« Emailkihi kahjustamise v6i varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|dpetamist seadmes niiskeid ndusid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

« Emaili vbi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla plsivad.

* Arge hoidke tuliseid néusid juhtpaneelil.

+ Arge laske ndul kuivaks keeda.

* Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

» Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedunodudega ega ilma keedundudeta.

* Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud pohjaga keedundud voivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!
Kehavigastuse, tulekahju voi seadme

kahjustamise oht.

* Enne hooldust lllitage seade vlja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;




» Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. Vétke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

* Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pdhjustada tulekahju.

» Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

» Kuivatage seadme sisemus ja uks
kindlasti parast iga kasutamist.
Kasutamise ajal tekkinud aur
kondenseerub seadme seintele ja voib
pbhjustada roostet. Kondenseerumise
vahendamiseks laske ahjul enne

klipsetamise alustamist 10 minutit té6tada.

* Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

+ Katallutilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peattikke.

3.1 Tehnilised andmed

Mo66tmed

Kérgus 847 - 867 mm
Laius 596 mm
Siligavus 600 mm

Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

Seadme parandamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.
Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

Lahutage seade vooluvorgust.

Loigake elektrijuhe seadme Iahedalt 1abi ja
visake ara.

3.2 Seadme asukoht

Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kljele ja nurka.

EESTI 7




—_|
e
—

Minimaalsed vahekaugused

Mo6dud mm

A 650

3.3 Seadme loodimine

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et kaldumisvastane kaitse on
paigaldatud Gigele korgusele.

Veenduge, et seadme taga olev pind on sile.

1. Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
Kasutage seadme pdhjal olevaid vaikseid ig?;:seelseeade sobivas kohas digele
ol ilemi ! . .
jalgu, et seada seadme Glemine pind teiste 2. Paigaldage kaldumisvastane kaitse

pindadega Uhetasaseks.

3.4 Kaldumisvastane kaitse

/N\ ETTEVAATUST!

Paigaldage kallutusvastane kaitse, et
seade valede koormuste all imber ei
|&heks. Kallutusvastane kaitse tootab
ainult siis, kui seade on paigutatud
digesse kohta.

Teie seadmel on juuresoleval pildil
naidatud simbol (kohaldatavuse korral),
mis tuletab meelde kaldumisvastase
kaitsme paigaldamise vajadust.
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seadme Ulemisest pinnast 176 mm
allapoole ja seadme kiiljelt 24 mm
kronsteini immarguse ava sisse. Vt
joonist. Kruvige see kbva materjali kilge
vOi kasutage sobivat tugevdust (seina).
Ava leiate seadme tagakilje vasakult
poolelt. Vt joonist. Pange seade kappide
vahelise ruumi keskele (1). Kui td6pinna
kappide vaheline ruum on suurem kui
seadme laius, peate kiilgmise méodu
seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.



3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit. Uhenduse terminal asub
tagapaneeli taga.

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade.

eSER
3 [E—
@?—% —d
Q B
\

Kupsetusreziimide nupp

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus
1 3 x 6,0 mm?
3 neutraalsega 5x 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

Temperatuuri juhtnupp

Temperatuuri indikaator/stimbol
Pliidiplaadi nupud

Kuumutuselement

@ Lamp

Riiulitugi, eemaldatav

B Ventilaator

Bl Riiuli asendid

Ahjuddnsus - Vesipuhastuse konteiner
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4.2 Pliidiplaadi tilevaade

Keeduala
n n Jadkkuumuse indikaator

5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS! 4. Valige funktsioon ) Valige maksimaalne
L ) . temperatuur. Laske ahjul td6tada
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke. ligikaudu 15 min.
. . 5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
5.1 Esialgne eelkuumutus ja on jahtunud.
puhastamine 6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult

mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

Eelkuumutage tlhi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat I6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige

ruumi. 5.2 Sisseliikatavad nupud

1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon = . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon E‘ Valige maksimaalne
temperatuur. Laske seadmel té6tada 15
min.

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb valja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

6.1 Kuumusastmed

/\ HOIATUS!

Vt ohutust késitlevaid peattikke. Siimbolid Funktsioon
0 Véljas-asend
§ Soojashoidmine
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Simbolid Funktsioon

1-9 Kuumusastmed

Energiatarbimise vahendamiseks
kasutage jaaksoojust. Lilitage keeduvali
vélja umbes 5 - 10 minutit enne
kipsetamise 16ppu.

Keerake valitud keeduvalja nuppu, et valida
sobiv kuumuseséte.

Klpsetamise I6petamiseks keerake nupp
véljas-asendisse.

6.2 Jadkkuumuse indikaator

/\ HOIATUS!

Kuni indikaator on nahtav, kaasneb
poletusoht jaakkuumuse tottu.

Indikaator lulitub sisse, kui keeduvali on
kuum, kuid ei t66ta juhul, kui pliit on
toiteallikast lahti Ghendatud.

Indikaatorid véivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on valja lulitatud, kuid keeduvali on
endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

7. PLIIDIPLAAT - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Keedunoud

Kupsetustulemused séltuvad keedundu
materjalist

®

Keedundu pdhi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

®

Arge kasutage keraamilisel pliidil
esiletungivate servade ega vagudega
keedundusid, nt valumalmist panne.
Need vdivad pliidipinda kriimustada voi
kraapida.

@

Emailitud terasest ja alumiinium- voi
vaskpdhjaga ndud voivad tekitada
klaaskeraamilisele pinnale varvimuutusi.

Energia saastmiseks ja pliidi nbuetekohase
toimivuse tagamiseks peab kasutatava
keedundu pohi olema sobiva labimddduga.

- 2

ALi Lttt

X

7.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

~

Keedu- Ko0ginou labimoot Voimsus
vali (mm) (W)
Vasak ta- 125 - 145 1200
gumine
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7.3 Lihtsustatud toiduvalmistamise

Keedu- Kodgindu labimost Voimsus juhend

vali (mm) (W)

Paremta- 150 - 180 1800 @

gumine Tabelis olevad andmed on tksnes

Parem  125-145 1200 suunavad.

eesmine

Vasak 180 - 210 2300

eesmine

Kuumuse re- Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited

guleerimine (min.)

§ 1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

" vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: v6i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, Zelatiin.
2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kipsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage kddgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad, vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, sddrikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

8. PLIIDIPLAAT - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. N

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord péarast
kasutamist.
» Kasutage alati puhta pohjaga ndusid.
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Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
modjuta kuidagi pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.




/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

8.2 Pliidi puhastamine

» Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Plldke valtida toidu pinnale korbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all

klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuvahendiga. Parast
puhastamist puhkige pliit pehme lapiga
kuivaks.

Metalse ldikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja aadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Kiipsetusreziimid

/\ HOIATUS!

Arge valage enne kiipsetusprotsessi ega
selle ajal veeslivendisse mingeid
vedelikke. Kahjustuse tekkimise oht.

Z] Tavapérane kiipsetamine / Vesipuhastus
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

Vt peatlikki ,Puhastamine ja hooldus®, et
leida lisateavet alljargneva kohta: Vesipu-
hastus.

0 Viljas-asend
Ahi on valjas.

Ventilaatoriga kiipsetamine

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toidu
rostimiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui Ghel riiulil iima maitse ule-
kandumiseta.

K

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks ja
toidu hoidistamiseks.

@ Niiske kiipsetus p66rdohuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatéhususe
klassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Katsed
kooskdlas: IEC/EN 60350-1.
Funktsioon, mis saastab klipsetamise ajal
energiat.
Ahjuuks peab kiipsetamise ajal olema sule-
tud, et valtida kasutatava funktsiooni kat-
kestamist ja tagada ahju té6tamine véimali-
kult suure energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel voib ahju si-
semine temperatuur erineda valitud tempe-
ratuurist. Kuumutusvéimsus voib vaheneda.
Uldisi energiasaastu soovitusi vt jaotisest
+Energiatdhusus*, Energia saastmine.
Kipsetusjuhiste leidmiseks vt peatlkki
"Nduanded ja soovitused", Niiske kiipsetus
pdorddhuga.

4 0O O

Grill ) . o Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva automaatselt valja.

rostimiseks.

Kiirgrill @

Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva

rostimiseks. Sulatamiseks ilma temperatuuri valimata

Pruunistamine

Kontidega suurte lihatiikkide voi linnuliha
tiikkide réstimiseks Uhel riiulitasandil. Gra-
téanide valmistamiseks ja pruunistamiseks.

<l

kasutage funktsiooni Niiske kiipsetus
poordohuga.
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9.2 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

®

Oleneb mudelist, kas seadmel on

nuppude siimbolid, indikaatorid voi

tuled:

» Indikaator sittib, kui ahi kuumeneb.

« Lamp sduttib, kui ahi tootab.

« Sumbol néaitab, kas nupuga on méni
keeduvaljadest sisse lulitatud, ahju
funktsioone voi temperatuuri.

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake
ahjufunktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuuri nuppu.

3. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuurinupp
véljas-asendisse.

9.3 Jahutusventilaator

Ahju t66 ajal ltlitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lllitate ahju valja,
jahutusventilaator 16petab t606.

9.4 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
poéorduge kohaliku edasimuija
poole.

Vaikesed salgud suurendavad ohutust ja
tagavad kaldekaitse. Need on ka
Umberminekuvastased seadmed. Kérge aaris
ahjuplaadi imber ei lase kdogindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/klipsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et
ahjuplaat puudutaks ahju sisemuse
tagakilge.

i§\
= =

Kui teie kupsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on
augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate
vedelike kogumiseks.

10. AHI - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatikke.
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@

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud.
Need sdltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.




10.1 Niiske kiipsetus p66rdohuga ¥l

Leib ja pitsa
Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kuklid 180 25-35 3
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 3

Koogid kiipsetusplaadil

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Rullbiskviit 180 20-30 3
Sokolaadikook 180 30-40 3

Koogid vormis

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Suflee 200 30 - 40 3
Biskviittaignast pohi 180 20-30 3

Victoria voileib 150 25-35 3

Kala

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kala klipsetuskotis 300 g 180 25-35 3

Terve kala, 200 g 180 25-35 3

Kalafilee, 300 g 180 25-35 3

Liha

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Liha kiipsetuskotis 250 g 200 25-35 3

Lihavardad 500 g 200 30-40 3

Viikesed kipsetised

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Kupsised 180 25-35 3

Makroonid 160 25-35 3

Muffinid 180 25-35 3
Soolakiipsised 170 20-30 3

Muretainast kiipsised 150 25-35 3

Korvikesed 170 15-25 3
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Taimetoitlastele

Toit Temperatuur (°C) Aeg (min.) Riiuli tasand
Juurviljasegu kotis 400 g 180 25-35 3
Omlett 200 20- 30 3
Juurviljad ahjuplaadil 700 g 180 25-35 3
10.2 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Tempe- Aeg (min.) Tarvikud  Riiuli ta-
ratuur sand
(°C)
Vaikesed koogid (20 tk Tavapéarane kipsetamine 170 20-30 Kilpsetus- 4
kiipsetusplaadil) plaat
Vaikesed koogid (20 tk P&6rddhk 150 20-30 Kiipsetus- 2
ki]psetusplaadil)” plaat
Vaikesed koogid (20 tk P66rdéhk 150 25-35 Kipsetus- 1+4
kﬁpsetusplaadil)ﬂ plaat/ stigav
pann
Ounapirukas, 2 vormi (g Tavaparane klpsetamine 180 70-90 Vore 1
20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
Ounapirukas, 2 vormi (& P66rddhk 160 70-90 Vére 2
20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
Ounapirukas, 2 vormi (g Pitsa funktsioon 160 60-80 Vore 2
20 cm) restil, diagonaal-
paigutus
Rasvaineta vormikook, 1 Tavapéarane kipsetamine 170 30-40 Vore 3
vorm (@ 26 cm) restil
Rasvaineta vormikook, 1~ P66rdéhk 150 35-45 Vore 2
vorm (g 26 cm) restil
Rasvaineta vormikook, 1 P66rdohk 160 25-35 Vore 1+4
vorm (g 26 cm) restil 1)
Kupsised/soolapulgad P66rddhk 140 20-35 Kipsetus- 3
plaat
Kipsised/soolapulgad P&6rdéhk 140 20-30 Kulpsetus- 1+4
plaat
Kupsised/soolapulgad Tavaparane klpsetamine 160 20-35 Kipsetus- 3
plaat
Réstleib/-sail) Kiirgrill Max 1-5 Vore 4
Veiselihaburger Grill Max 15 - 20 Uhelt Rest/slgav 4 +1
kiljelt. pann
10 - 15 teiselt
kiljelt.

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.
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11. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

1. Tommake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti.

11.1 Méarkused puhastamise kohta
Puhastusvahendid

» Puhastage seadme esikdilge ainult
mikrokiudlapi, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.
Kontrollige ja puhastage ahjudonsuse
raami Umber olevat ukse tihendit.

* Metallpindadel kasutage puhastusvahendi
lahust.

» Plekkide eemaldamiseks kasutage
pehmetoimelist puhastusvahendit.

lgapaevane kasutamine

» Puhastage ahi parast igakordset
kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib
kaasa tuua slttimise.

» Arge jatke toitu seadmesse kauemaks
seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast
kasutamist seadme sisemus ainult
mikrokiudlapiga.

Lisatarvikud

» Parast igat kasutuskorda puhastage koik
ahju tarvikud ja laske neil kuivada.
Kasutage ainult mikrokiudlappi sooja vee
ja 6érna puhastusvahendiga. Arge peske
tarvikuid ndudepesumasinas.

* Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi voi
teravate esemetega.

11.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
ké&snaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.

11.3 Restitugede eemaldamine
Eemaldage ahju puhastamiseks riiulitoed.

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage.

Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises
jarjekorras.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et pikem kinnitustraat oleks
eespool. Mdlema traadi otsad peavad
olema suunatud tahapoole. Vale
paigaldus voib kahjustada emailpinda.

11.4 Kuidas kasutada Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et

eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.

1. Kallake vesi ahju pdhjas olevasse
stivendisse: 250ml.

Valige funktsioon a

Seadke temperatuur tasemele 90 °C.
Laske seadmel t66tada 30 min jooksul.
Lulitage seade valja.

Oodake, kuni seade jahtub. Kuivatage
ahjuddnsus pehme lapiga.

oanh~ON
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11.5 Ahju ukse eemaldamine

Puhastamise lihtsustamiseks eemaldage ahju

1. Avage uks taielikult.
2. Liigutage liugurit, kuni kuulete kldpsu.
3. Sulgege uks, kuni liugur lukustub.
4. Eemaldage uks.
Ukse eemaldamiseks tdmmake ust
koigepealt Uhelt kuljelt véljapoole ja
seejarel teiselt kiljelt.
Kui puhastamine on I6ppenud, sisestage ahju
uks vastupidises jarjekorras. Veenduge, et
kuulete ukse sisestamisel klopsatust.
Vajadusel kasutage joudu.

11.6 Ukseklaaside eemaldamine ja
puhastamine

®

Teie toote ukseklaasid voivad olla piltidel
nahtud naidistega vorreldes tldbi ja kuju
poolest erinevad. Klaaside arv voib
samuti erinev olla.

1. Vajutage ukse llemises servas olevat
ukseliistu B kummaltki kiljelt sissepoole,
et klamberkinnitus vabastada.

2. Eemaldamiseks tdmmake ukseliistu
ettepoole.
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3. Hoidke ukse klaaspaneele Ulaservast
Uhekaupa kinni ja tdommake need,
suunaga Ules, juhikust valja.

4. Puhastage ukse klaaspaneelid.
Paneelide paigaldamiseks tehke samu
toiminguid, kuid vastupidises jarjekorras.

11.7 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektrilodgi oht!
Lamp voib olla kuum.

1. Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi on
jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvdrgust.

3. Pange ahju pdhjale riie.

Tagumine valgusti

@

Valgusti klaaskatte leiate ahju6dne
tagaosast.

1. Valgusti klaaskatte eemaldamiseks
keerake seda vastupaeva.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage ahjuvalgusti sobiva 300 °C
taluva kuumakindla ahjuvalgustiga.
Kasutage sama tlipi ahjuvalgusti pirni.

4. Paigaldage klaaskate.

11.8 Sahtel

Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.




/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed. Ahju
kasutamisel voib sahtel kuumeneda.

Tuleoht!

12. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

12.1 Mida teha, kui...

Puhastamiseks saab sahtli eemaldada.
Sahtli eemaldamine.

1. Tdmmake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab

sahtlijuhikute nurgale vastavalt Ules tdsta.
Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghen-
datud v6i on valesti Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku thendatud.

Ei saa seadet aktiveerida.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke thendust elektrik-
uga.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu sis-

Keeduvali ei ole kuum, sest see t60-
se. tas vaid lihikest aega.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga
palju aega, siis pdorduge volitatud
teeninduskeskusesse.

Ahi ei kuumene.

Ahi on vélja lllitatud.

Lulitage ahi sisse.

Ahi ei kuumene.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

12.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimuija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)
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13. ENERGIATOHUSUS

13.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus LKR62001CW

Pliidiplaadi ttiip Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloogia Kiirgekuumusallikas

Ringikujuliste keedualade 1&abimat Vasak eesmine 21.0cm

(D) Vasak tagumine 14.5cm
Parem eesmine 14.5cm
Parem tagumine 18.0 cm

Energiatarve keeduvalja kohta (EC Vasak eesmine 182.3 Whikg

electric cooking) Vasak tagumine 181.8 Whikg
Parem eesmine 181.8 Whikg
Parem tagumine 182.1 Whikg

Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: pliidiplaadid —
joudluse modtmise viisid.

13.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik «  Koogindu pohja l1abimoét peab vérduma
. e toiduvalmistamisala labimdéduga.
Alljargnevate soovituste jargimisel saate . Kasutage vaiksemal keedualal viiksemat
igﬁpéevase toiduvalmistamise ajal energiat koogindud.
saasta. * Pange nou otse keeduala keskele.
» Kui kuumutate vett, kasutage ainult » Toidu soojashoidmiseks vdi sulatamiseks
vajalikku kogust. kasutage jadkkuumust.
* Voimalusel pange noule alati kaas peale.
» Enne keeduala sisselllitamist asetage
koogindu sellele.

13.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude 6kodisaini ja
energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKR62001CW 940003106
Energiatéhususe indeks 95.3

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim 0.95 kWh/tsukkel
Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.82 kWh/tslkkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 731

20 EESTI



Ahiju tiiiip

Ahi eraldiseisva pliidi sees

Mass

46.4 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse md&tmise meetodid.

13.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat saasta.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, putdke
need ahju panna véimalikult lUhikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klpsetusreziime.

Jadakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja 16ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus poordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

13.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava madala energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalulitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale vaikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

14. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on simbol ffo\l-) Ringlussevotuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake ara seadmeid,

mis on tahistatud siimboliga E

majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi podrduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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KaAwoopioate oTnv Electrolux! EuxapioToUpe TTou €mAéSaTe TN
OUOKEUN HOG.

Bpeite utTodEigeIg Xprang, @UAAADIA, GUPBOUAEG yia TNV €TTIAUGN TTPORANUATWY,
TTANPOYOpiEg T¢PPIG Kal ETTIOKEUNG:
www.electrolux.com/support

YTrokeiTal ag aANayEG XWPiG TTPOEISTToINaN.
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1. A TIAHPO®OPIEZ AZQAAEIAZ

Mpiv atro Tnv eykatdaotaon Kal TN Xprnon Thg GUOKEUNG,
dIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOMEVEG 00nYies. O
KATAOKEUAOTHG OV €ival UTTEUBUVOG yIa TUXOV TPAUUATIOUOUG
A {nui€g TToU €ival ATTOTEAETUA AavOOTPEVNG EYKATAOTAONG N
xpnong. Na QUAGOOETE TTAVTA AQUTEG TIG 0dNYiES O€ Eva
QOQAAEG PEPOG PE EUKOAN TTPOCBaON YIa HEAAOVTIK) ava@opad.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWYV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur autr ptTopei va XpnaigotroinBei atro Taidia
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
ENNEIYN EPTTEIPIAG KAI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI I £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUOKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gvexovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kal
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TTEPITTAOKES AVATTNPIES TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA ATTO
TN OUOKEUN, EKTOC €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWC.

Ta maudid TTPETTEI va ETTOTTTEVOVTAI WATE va dlag@aAileTal
OTI dev TTAiCOUV YE TN TUOKEUN.

QuAdoaoete OAa Ta UAIKG OUOKEUOTIAC JOAKPIA ATTO Ta TTAIDIA
KQl aTTOpPIYTE T KATAAANAQ.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnon. Kparare ta maidid kai ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd TN guaKeun oTav Tnv
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV WUXETA.

Ta maidia dev TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOUO Kal TN
guVvTAPNON TTOU EKTEAEI O XPrOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 IeviKéG TTANPOPOPIES YIA TRV AOPAAEIA

AuUTI N ouoKeun TTPOOPIZETAI UOVO VIO HAYEIPIKE XPNan.

H guokeur autn £xel oxedIaaTei JOVO yia OIKIOKH Xpran g€
ETWTEPIKO TTEPIBAAAOV.

H guokeur auTh PtTopei va XpnaiyoTroindei ae ypageia,
dwpaTia Eevodoxeiwv, EEVWVEG, aypPOoIKIEG Kal AAAa
TTAPOPOIa KATAAUPATA OTTOU TETOIO XPNan OEv UTTEPRAIVEI TO
emiTeda TNG (METNG) OIKIAKNS XPAONG.

H eykaTaoTaon auTthg TNG GUOKEUNG KAl N QVTIKATAOTOON
TOU KOAWDIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATOAPTIOPEVO ATOO.

AuUTI N OUOKeUN TTPETTEI va dUVOEDBEI TNV NAEKTPIKI TTAPOXH)
ME KaAwdio Tuttou HOS5VV-F, avBekTIKO 0T BEpuokpaaia
TOU TTioW TTAQITIOU.

AUTH N UOKEUN TTPOOPICETAI YIa XPAON O€ UYOUETPO £WG
Kal 2.000 peTpwyv atrod 10 £TTiITTEdO TNG BAAACOAG.

AuTr n guogkeur dev TTPOOPIZETAI VIO XPON O aKAgn,
Bapkeg A TAoIQ.

Mnv eykaBIOTATE TN CUOKEUN TTIOW ATTO BIGKOTUNTIKH TTOPTA
yIQ TNV aTToQuUYn UTTEPBEPUAVONC.

Mnv eyKaBIOTATE TN GUOKEUN O€ TTAATPOPQ.
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Mn B£TeTE O€ ASITOUPYIQ TN TUOKEUN YE EEWTEPIKO
XPOVOJBIOKOTITN I ME CEXWPIATO OUATNUA TNAEXEIPITHOU.
MPOEIAOTMOIHZH: To payeipepa Xwpig eTTITRPNON O¢
€0TIEG PE AADI 1) AITTOC PTTOPEI Va gival €TTIKIVOUVO Kal va
TTPOKAAETEI TTUPKAYIA.

[MOoTE PN XPNOIUOTTOIEITE VEPO VIO VO TRNTETE TTUPKAYIA OTTO
TO payeipePa. ATTEVEQPYOTTOINOTE TN TUOKEUN KAl KOAUWTE TIG
QAOYEG PE TT.X. TTUPIPAXN KOUBEPTA 1] KATTAKI.

MPOZOXH: H diadikagia payeipePaTog TTPETTEI Va
emBAETETAI. Mia guvToun d1adIKOTia PJAYEIPEUATOS TTPETTE
va ETTIRBAETTETAI CUVEXWG.

MPOEIAOTMOIHZH: Kivbuvog TTupkaylag: Mn @UAGoOETE
QVTIKEIJEVA ETTAVW TTIG ETTIPAVEIEG PUAYEIPEPOATOC.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABApPIOUO TNG
OUOKEUNG.

Mn XPNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA 1 AIXUNPES
METOAAIKEC EUATPEG YIA va KABAPITETE TN YUAAIVN TTOPTA 1) TO
TCAMI TWV APBPWTWV KATTAKIWY TNG £0TIAG, KABOTI YTTOPEi va
XOPAEOUV TNV ETTIPAVEIA KAl AUTO EVOEXETAI VA TTPOKOAETEI
Bpauan Tou yuaAiou.

Mnv TOTTOBETEITE TTAVW OTNV ETTIPAVEIA TNG ETTIOG HETAAAIKA
QVTIKEIJEVA OTTWG paxaiplia, TIPOoUVIa, KOUTAAIO Kal KOTTAKIA,
yIaTi 4TTOPOUV va eaTabouv.

MPOEIAOMOIHZH: Edv uttdpXouv pwyHES OTNV ETTIPAVEIQ,
QTTEVEPYOTTOINOTE TN CUOKEUN VIO VA ATTOQUYETE THV
mOavoTNTa NAEKTPOTTANEIOC. Z€ TTEPITITWAN TTOU N OUOKEUN
gival guvOedePEVN aTTEUBEIAG OTNV TTAPOXN PEUMATOG ME
KOUTI ouvdeONnG, aQaIPETTE TNV ACPAAEIA yIa va
QTTOOUVOETETE TN CUOKEUN ATTO TNV TPOPOdOTia PEUMATOC.
2€ KAOE TTEPITITWON, ETTIKOIVWVNOTE PE To E¢ouaiodoTtnuevo
Kévtpo ZEpPIC.

MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKG HEPN TNG
BeppaivovTal Kata Tn xpenan. Xpelaletal Tpogoxn yia va punv
ayyiceTe TIC QVTIOTACEIG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe eCapTATA 1) OKEUN.
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TTapPOXN PEUMATOC.

[Mpiv a1Td OTTOIOdATTOTE EPYATIa TUVTAPNONG, DIOKOTITETE TV

MPOEIAOTMOIHZH: BeBaiwbeite 611 N guakeun ival

QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TV aTTOoQUYN TTIBaVOTATAG NAEKTPOTTANSIOG.

» Edv 10 KOAWBIO TpOoPOodOTiag £xel UTTOOTEI POBOPES, Ba
TTPETTEI VA AVTIKATAOTABOEI ATTO TOV KATAOKEUAOT], TO
E¢ouaiodotnuevo Kévipo ZEpPIG A Eva KatdAAnAa
KOTAPTIOUEVO ATOMO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUVOog

QTTO TO NAEKTPIKO PEUA.

* Na €igTe TTPOTEKTIKOI OTAV ayYileTe TO TUPTAPI
atroBrikeuang. Mrropei va {eaTabei TTOAU.

* [0 va aQaIpETETE T ATNPIYUATA OXAPWY, TPARNETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO ATTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe Tnv

avTiaTpoQPn CEIPA.

* Ta péoa yia arroguvdeon TTPETTEI VA €ival EVOWPATWHEVA
aTn oTadepr) KAAWSIWaN TUPPWVA PE TOUC KAVOVEC

KaAwdiwang.

* MPOEIAOTMNOIHZH: XpnOIYOTTOIEITE JOVO TTPOCTATEUTIKA
€0TIWV TOU KATOOKEUAQTH) TNG OUOKEUNG MAYEIPEUATOG 1] TTOU
UTTOOEIKVUOVTAI ATTO TOV KATAOKEUAOTH TNG GUOKEUNG OTIG
odnyieg Xpong wg KAtaAANAa r) TTPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU
gival evowpatwueva atn ouoakeun. H xprnon akataAAnAwv
TTPOCTATEUTIKWY PTTOPEI VO TTPOKAAETEI ATUXMATAL.

2. OAHIMEZ AZOANEIAZ

2.1 EykardoTaon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Movo €va eEEIBIKEUPEVO ATOMO TTPETTEI VO
EYKATAOTATEI AUTAV TN CUJKEUN.

A@aipEaTe OAa Ta UAIKG TNG CUOKEUOTIAG.
Edv n guokeun €xel utroaTei {nUIG, pnv
TTpoeiTe g€ eyKaTAaTAON R XPHON TNG.

* AkoAoubeite TIG 00nYieg EYKATAOTOONG TTOU

TTAPEXOVTAI YE TN GUTKEUN).

MMavTta va TTpOTEXETE OTAV PETOKIVEITE TN
guaKeun Kabwg eival Bapid. Na
XPNOIUOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA agpaAeiag
Kal KAEIoTA TTaTTOUTalA.

Mnv TpaBare Tn guokeun atmd T Aafn.
To vTouAaTT TnG Koudivag Kail n uttodoxn
YIO TN OUCKEUNR TTPETTEI VA £XOUV
KATAAANAEG dIOOTATEIG.
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Tnpeite TNV EAAXIOTN aTTOOTACN ATTO AAAEG
OUOKEUEG KOI HOVADEG.

TotroBeTATE TN GUOKEUN O€ KATAAANAO Kal
QOQAAEG PEPOG TTOU TTANPOI TIG ATTAITATEIG
£YKATAOTAONG.

TUAPATO TNG TUOKEUNG €ival QOPEIGg
peupaTog. MepIBANETE TN TUOKEUN HE
ETTITTAWGON YIA VO OTTOTPOTTEI N ETTAPN PE TA
€TMIKiVOUVA TUAPOTA.

O1 TTAEUPEG TNG CUOKEUNG TTPETTEI VA
TIPOOKEIVTAI OE GUOKEUEG I HOVADEG UE TO
idl0 Uyog.

Mnv TotToBeTEITE TN CUOKEUN JiTTAQ O€
ToPTA 1 KATW atd TTapabupo. ETal,
QTTOTPETTETAI N TITWAN JETTWV PAYEIPIKWY
OKEUWV OTTO TN GUCKEUN KATA TO AVOIYHa
TNG TTOPTAG A TOU TTaPaBUPOU.

DpovTiaTE VO TOTTOBETNTETE €va PETO
aTaBePoTTOiNaNG, WAOTE VO OTTOTPETTETAI N
QVOTPOTTH TNG OUTKEUNG. AVaTPEETE OTO
ke@aAaio EykardaTaan.

2.2 HAekTpIKA Z0VSeon

/\ NPOEIAOMOIHEH!
Kivduvog Trupkayidg Kai NAEKTPOTTANEIaG.

OAEG Ol NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VO
TTPAYMATOTTOIOUVTAI ATTO £TTAYYEAUATIO
NAEKTPOAOYO.

H guakeun TTpéTTel va gival yeiwpévn.
BeBaiwBeite 0TI 01 TTAPAUETPOI ATAV
TTVOKIOQ TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY Eival
OUMPBOTEG E TIG OVOUAQOTIKEG TIMEG
NAEKTPIKOU PEUPATOG TNG TTAPOXAS
PEUPATOG.

XpNnOIPOTTOIEITE TTAVTA CWOTA
€YKATETTNMEVN TTPICA YE TTPOCTATIO KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

Mn xpnaoidoTroigite TTOAUTTPICO Kall
MTTOAQVTECEG.

Mnv emiTpémeTe O0€ KaAwdIa TPoPodoaiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal €
ETTOQN YE TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG I PE
TNV £€00XNA KATW OTTO T CUCKEUR, IBICITEPT
oTav BpiokeTal g€ AeiToupyia ) n TopTa
gival eaTr).

H mpoatagia ammd nAekTpotrAngia Twv utrd
TAON ) JOVWHEVWY TUNPATWY TTPETTEI VA
OTEPEWVETAI HJE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
gival duvarn n agaipean TNG Xwpig
epyaAeia.
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ZUVOEQTE TO PIG TPOYODOTIag aTNV TTPIda
povov a@ou £xel OAOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd tTnv eykaraaTaan,
BePBaiwBeite 6T €ival duvaTr N TTPOaRaan
aTo @I TPoPodOoaiag.

Eav n mpica eival xahapr, pn ouvoEeTe TO
@I TPoPodOoaTiag.

Mnv TpaBdTe To KaAwdIO TPOPOdOTiag yia
va atmroguvOETETe TN auakeun. Tpapare
TTAVTA TO QIG TPOPODOTIaG.
XPNOIUOTIOIEITE HOVO TWATEG HOVWTIKEG
OIaTALEIG: ATPAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIOWTEG AOPANEIEG APAIPOUPEVES ATTO THV
utTod0oXN), SIOKOTITEG BIAPUYNG PEUUATOG
KOl PEAE.

TNV NAEKTPIKA EYKATAOTOON TNG CUOKEUNG
TTPETTEI VA TTPORAETTETAI HOVWTIKNA dIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOCUVOEDN TNG
COUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUNATOG OTTO
6Aoug Toug TTOAoUG. H povwTikr diaTagn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN atrdaTaan 3 mm
HETAEU TWV ETTAPWV.

KAgigTte KaAd TNV TTOPTA TG CUTKEUNG
TIPIV JUVOETETE TO QIS TPOPODOTiag aTnV
mpida.

2.3 XpAon

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou Kal EYKQUPATWY.
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

Mnv aAAdZeTe TIG TTPOSIAYPOPESG AUTAG TNG
JUOKEUNG.

®povTiaTe Ta avoiypaTta agpigpoU va gival
eAeUBepa aTTO EPTTOdIAL.

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR XWPIG ETTITAPNAN
KATA TN A€IToupyia.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUOKEUN PETA ATTO
KGOe xpron.

MpogéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG PE TN OUOKEUN g€ AeiToupyia.
Mrropei va ammeAeuBepwBei BepPdg aEpag.
Mnv A€ITOUPYEITE TN CUOKEUN PE BPEYHEVT
XEPIO 1) OTAV EPXETAI OE ETTAPK PE TO VEPO.
Mn XpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUR WG
ETTIQAVEIO EPYATINAG KAl PNV TOTTODETEITE
TPOQIUA OE AUETN ETTAQPN PE QUTH.

Mn XpnaoIPOTTOIEITE TN GUOKEUR WG APEDN
ETTIQAVEID PaYEIPEPATOG. To payeipepa
TIPETTEI TTAVTA VA YIVETAI XPNTIHOTTOIWVTAG
KOTAAANAO PaYEIPIKO OKEUOG.




Mnv xpnaoiyoTtroigite aAOUpIVOXapPTO 1 GAAT
UAIKG PETAEU TNG ETTIPAVEIAG HAYEIPEUATOG
KO TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG, EKTOG QV
UTTOOEIKVUETAI DIAPOPETIKA OTTO TOV
KOTOOKEUAATN TNG GUOKEUNG.

Na xpnoigoTroigite povo agegoudp Tou
QUVIOTWVTAI VIO QUTAV TN GUOKEUN AT TOV
KOTAOKEUAOTH.

XpnaoiyoTtroigite yuahi kal BAa eyKeKPIPEVA
yla guvTnpnan.

/\ MPOEIAONMOIHZH!
Kivduvog TrupkayIidg kai €kpnéng.

Ta Aitrn kai Ta éAaia atreAeuBepwvouv
€UQAEKTOUG aTpoug oTav Bepuaivovtal.
KpataTte yupveég @AOyeg i Beppd
QVTIKEIPEVA JAKPIG aTTO AITTn Kai Aadia
OTaV T XPNOIUOTIOIEITE OTO PayEipEUQ.

O1 arpoi Tou atreAeuBepwvel To (eaTO AAdI
MTTOpPEI VO TTPOKOAETOUV auBopunTn
avAaQAEEn.

To xpnaigoTtroiNpEVo AAdI, TTOU UTTOPEi va
TTOU TTEPIEXEI UTTOAEIUMATA TPOQIHWY,
MTTOPEI VO TTPOKOAETEI TTUPKAYIA OE
XauNAOTEPN Beppokpaaia atrd To AddI TTou
XPNOIYOTTOIEITAI VIO TTPWTN POPA.

Mnv TOTTOBETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aTolxeia Trou gival diaBpeyUEVa PE
€UQAEKTO TTPOIOVTA PETA, KOVTA 1) TTAVW
OTn OUOKEUN.

Mnv a@rvete aTTiBeg ) YUpVEG PAOYEG va
£pBouv g€ €TTAPN PE TN TUOKEUN OTAV
QVOIYETE TNV TTOPTA.

AvoiETe TNV TTOPTA TNG TUTKEUNG
TIPOCEKTIKA. H Xpnan ouaTaTikwy Je
OAKOOAN PTTOPEI VO BNUIOUPYRTEl Eva
peiypa aAkoOANG pe agpa.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TrpokAnNang ¢nuidg atn
OUOKEUN.

Ma v ammouyn BAGBNS N
OTTOXPWHOTITUOU OTO OUAATO:

— PNV TOTTOBETEITE OKEUN 1) GAAC
QVTIKEIJEVO aTTeuBeiag ae eTTagn pe 10
KATW PEPOG TNG KOIAGTNTOG TNG
OUOKEUNG.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTeUBEinG g€ ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
NG KOIAOTNTAG.

— PNV TOTTOBETEITE VEPO aTTEUBEiag peoa
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— Mnv diaTtnpeite uypd TTATA Kal TPOPIUA
TN OUOKEUR a@QOU TEAEIWOTETE TO
payeipepa.

— TIPOCEXETE OTAV APAIPEITE i
TOTTOBETEITE TA AgETOUAP.

* O ammoXpWHATIOPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEIAG
1 TNG ETPAVEIG ATTd AVOEEIOWTO aTTAAI
Oev eTTNPEALE! TNV ATTOd00N TNG TUOKEUNG.

*  XpnaoigotroinaTe éva Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi @poUTwV TTPOKaAOUV
AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA €ival HOVILOL.

¢ Mnv ToTroBETEITE (ETTA PAYEIPIKA TKEUN
€TTAVW OTOV TTIVOKA XEIPITTNPIWV.

e MnVv aQAVETE va OTEYVWAEI TO TIEPIEXOPEVO
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY KABWG
HayEIPEUETE.

¢ [pogEeTe va PNV AQOETE AVTIKEIPEVA N
payeipikad akeln va TTEgoUV TTAvw aTn
guaokeun. H em@advela ptropei va
KOTAOTPAQEI.

*  Mnv gvepyOTIOIEITE TIG WVEG HAYEIPEUATOG
JE adela akeln N Xwpig akeun.

*  Ta payelplikd akeln a1mo XUToaidnpo Kai
aAOUWIVIO 1} T OKEUN WE KATETTPAUMEVN
Bdaon iowg TpokaAéaouv ypatdouviég. Na
ONKWVETE TTAVTA QUTA TA AVTIKEIMEVA OTAV
TTPETTEI VA TA PETAKIVATETE ATNV ETTIPAVEID
HayeIpéPaTOG.

2.4 ®povrTida Kal KaBapIoHOg

/\ MPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TpaupaTiopou, QwrTiag,
BAGBNG aTn guokeun.

e [lpiv o110 TN QUVTAPNAON, OTTEVEPYOTTOINTTE
TN OUOKEUN).

ATTOOUVOETTE TO PIG TPOPODOTIAG ATTO TNV
mpica.

*  BeBaiwbeite 0TI n guakeun gival Kpua.
Y1apyel kivduvog Bpauang Twv TCapIwv.

*  AVTIKOTOOTAOTE AUETa Ta TCApIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nHId.
Emikoivwvnate pe 1o E€ouaiodotnuévo
Kévtpo Zéppig.

e ATraiteital Tpogoxr Katd TNV agaipean Tng
TTOpTAG a1 TN gUaKeun. H TopTa ival
Bapia!

e YTmoAeiypara AiTToug ) Tpo@wy aTn
QUOKEUR UTTOPOUV VA TTPOKAAETOUV
TTUPKAYIA.
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+  KabBapifete TAKTIKA TN GUOKEUN YA VO
QTTOTPOTTEI N POOPA TOU UAIKOU TNG
ETTIPAVEIQG.

*  OpoVTIOTE VA OTEYVWVETE TO ETWTEPIKO TOU
@OUPVOU Kal TNV TTOPTA PETA aTTO KABE
xpnRon. O aTudg TTou TTapAyETAl KOTA TN
A€ITOUPYia TNG TUOKEUNG TUUTTUKVWDVETAI
OTO ETWTEPIKA TOIXWHATA KOl UTTOPET VO
TTpoKaAETel dIaBpwan. Ma va PHEIWTETE TN
QUUTTUKVWON UdPATUWY, OPNATE TN
guakeun va Aeitoupynael yia 10 Aetrtd
TTPIV aTTO TO Payeipepa.

+  KabBapioTe TN OUOKEUN PE UYPO PHOAOKO
TTavi. XpNOIPOTIOIEITE HOVO OUBETEPQ
QTTOPPUTTAVTIKA. Mn XpNaIYOTTOIEITE
A€IAVTIKA TTPOIOVTA, GQOUYYAPAKIO TTOU
XOPATaouV, JIOAUTEG I} HETOAAIKG
QVTIKEIYEVO.

* Av xpnaidoTtrolgite aTpél KaBapiapuoU yia
QOUPVOUG, aKOAOUBEITE TIG 0dNnyieg
ao@aAgiag aTn guoKeuaaia.

*  Mnv koBapileTe TNV KATOAUTIKA EPAYIE
EMIOTPWAN (£QV UTTAPXEI) HE KavEVa €i00G
QTTOPPUTTAVTIKOU.

2.5 EOWTEPIKOG QWTIOHOG

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o IXETIKA PE TOV/TOUG AQUTITAPO/AQUTTITHPEG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIOVTOG KAl TOUG
aVvTAAAOKTIKOUG AQUTTTAPEG TTOU TTwAOUVTAI
EexwplaTa: AUToi Ol AQUTITAPES

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAQIQ OXETIKA LE TNV
Ag@aAcia.

3.1 Texvikd oToixeia

AlaoTdosig

Yyog 847 - 867 mm
MAdTog 596 mm
Babog 600 mm
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TIPOOPIOVTAI WAOTE VO QVTEXOUV OF
€CQIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG O€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r) TTpoopifovTal va
aNUATOB0TOUV TTANPOPOPIEG TXETIKA HE TN
AEITOUPYIKN KOTAOTAGN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopidovTal yia Xpran as GAAeg
€QAPHOYEG Kal Bev gival kKatdAAnAol yia Tov
PWTIOUO OIKIAKWY XWPWV.

To TTpOoidV QUTO TTEPIEXEI PWTEIVA TTNYN TNG
TAENG evepyelakng atrodoang G.
XPNOIYOTIOIEITE HOVO AQUTITAPEG HE TIG iDIEG
TTPOdIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

lMa TNV €TMOKEUR TNG CUOKEUNG,
€TMIKOIVWVAAOTE pe To E€oualodoTtnpévo
Kévtpo ZépBig.

XPNOIYOTTOIEITE POVO YVATIA AVTAAAOKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAOCMOIHEH!

Kivouvog Tpaupatiopou i agguéiag.

ETTIKoIVwVATTE PE TIG DNUOTIKEG APXEG TNG
TTEPIOXNG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA PE
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG GUTKEUNG.
ATTOOUVOETTE TN CUOKEUR OTTO TV
NAEKTPIKR TPOPodoaia.

Koéyrte 10 KaOAwdio Tpo@odoaiag KovTa aTn
CTUOKEUR Kal aTToppiyTE TO.

3.2 ToroBecia TG CUOKEURG

Mrropeite va eykaTaaThgeTe TNV aveEdpTnTn
OUOKEUR 00G PE VTOUAATTIO O€ pia 1) SUo
TTAEUPEG KA OTN ywvia.
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EAdx10TEG OTTOOTACEIG

AidoTaon mm

A 650

3.3 loomédwon TG CUOKEUNG

XpPNOIPOTTOINTTE TA PIKPA TTOOOPAKIA OTO
KATW PEPOG TNG GUOKEUNAG YIa va
TOTTOBETATETE TNV ETTAVW ETTIQAVEIA TNG
JUOKEUNG OTO idI0 ETTITTESO PE AAAEG
ETTIQPAVEIEG.

3.4 MpooTacia amroTpoTiG KAiong

/\ NMPOZOXH!

BeBaiwBeite o011 TOTTOBETACATE TNV
TTPOCTACIO ATTOTPOTIAG KAIONG OTO CWATO

uyog.

/\ MPOZOXH!

EykaTo0oTAGTE TNV TTPOCTATIA ATTO
QVOTPOTTA YIO VA OTTOTPOTTEI N TITWAON TNG
OUGKEUNG aTTo ea@aApéva gopTia. H
TTPOCTACIA OTTO AVATPOTIA AEITOUPYEI
MOVO OTaV N CUTKEUN TOTTOBETNOEI g€
gwaTr TEPIoXN.

H guokeun oag éxel To aUpPBoAo TTou
€P@aviCeTal aTNV EIKOVA (EAV UTTAPXEI) Yia
va gag utrevbupioel Tnv ToTroBETnan
TTPOCTACIAG ATTOTPOTINAG KAIONG.

BeBaiwBeite 611 N emi@dveia Tiow atmo Tn
guakeun eival Agia.

1. OpioTe TO CWATO UYWOG Kal TOV XWPO YIa
TN OUJKEUN TIPIV VO TTPOCAPTHJETE THV
TTPOCTATIO ATTOTPOTIAG KAIONG.

2. EykaToOgTACTE TNV TTPOCTATIA ATTO
avartpot 176 mm KaTw arro TNV avw
ETMPAVEIN TNG TUOKEUNG Kal 24 mm atrod
TNV TTAEUPA TNG TUTKEUAG EVTOG TNG
KUKAIKNG OTTAG aTov Bpayiova. Acgite TNV
€IKOVA. BIBWATE TNV OTO CUPTTAYEG UAIKO
1 XPNOIYOTTOINGTE KATAAANAN eviayxuan
(Toixo).

3. Mrmopeite va Bpeite TNV OTTA TTAGI
apIgTEPA OTO TTOW PEPOG TNG TUOKEUNG.

Acite TNV €IkOva. ToOTTOBETAATE TN CUOKEUR

aTn YECN TOU XWPOU PETAEU TwV
viouAatiwy (1). EGv o xwpog petagl Twv
VTOUAQTTIWYV TOU TTAYKOU €ival

MEYAAUTEPOG aTTO TO TTAATOG TNG CUTKEUNG

TIPETTEI VO TTPOTOPHOTETE TNV TTACIVA
METPNON OTO KEVTPO TNG GUTKEUNG.
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3.5 HAekTpoAoyikn eyKaTtdoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

O KaTaoKeuaaTng dev QEPEI EuBUVN av
Oev TNPEITE TIG TIPOPUAAEEIG ao@AAEIag
TTOU QVOQEPOVTAI OTA KEQAAQIA VIO TNV
AgpdAcia.

AUTH N GUOKEUN TTOPEXETAI XWPIG QIG KAl
XWpPIig KaAwdIo Tpo@odoaiag. O akpodEKTNG

4. MEPIFTPA®H MPOIONTOX

4.1 leviKA €mMIOCKOTTNON

nen
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000 000
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i

%% @ | =
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C
AIGKOTITNG TTPOYPAMPATWY Bépuavang

AlakoTITNG AgIToupyiag (yia n
Beppokpaaia)

_-TTY
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auvdeang BpiokeTal Tiow atrd TO oW
Aaicio.

KatdAAnAoi Tutrol kKaAwdiou yia
OIaPOPETIKEG PATEIG:

®don EAd. péye0og KaAw-
diou
1 3x6,0 mm?

3 pe oudETePO 5x1,5 mm?

/\ NMPOEIAOMOIHEH!

To kaAwdio Tpopodoaiag dev TTPETTEI val
£PXETOI OE ETTAPN PE TO THAMA TNG
COUOKEUNG TTOU €ival OKIQOPEVO OTO
axedIaypappa.

‘Evdeign / aupBolo Bepuokpaaiag

AIQKOTITEG YIO TNV €0TIA

E¢aptnua Ceataparog

@A Naummpag

ZTAPIEN OXAPAG, apaIpoUlEVn

B Avepiompag

Bl ©¢oeig oxdpag

AvVAyAUQO TUAHa ECWTEPIKOU TOU
@oUpvou - Aoxeio yia Tov KaBapIguo Pe
vEPO



4.2 EToKOTTNON £0TiOG

-

Zwvng POYEIPEPATOG
‘Evdeign utroAeimmopevng Beppotntag

5. MPIN AMO THN MPQTH XPHXH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

5.1 ApXIKQ TTpoBépuavon Kal
KaOapIouog

MpoBeppdveTe TNV AGEIQ TUTKEUR TTPIV ATTO
TNV TTPWTN XPNON KaI TNV ETTAPT PE TPOPIUA.
H guakeun) ptropei va avaduel BUTAPETTES

0O PEG Kal Katvo. AgpiaTe To OWHATIO KATA TNV
TTpoBEépuavan.

1. AgaipéaTe OAa Ta aegoudp Kal Ta
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY aTTo TN
QUOKEUN.

2. PuByiagTe Tn Aeimoupyia O . PuBpiaTe Tn
UEYIOTN Beppokpaaia. AQrOTeE TN GUOTKEUR
va Asitoupynael yia 1 w.

3. PubuiaTe TN Acitoupyia E‘ PuBuiaTe Tn
MEYIoTN Bepuokpaaia. AQraTE TN GUOKEUN
va Asitoupynael yia 15 Aer.

4. PubBuiaTte Tn Aeimroupyia . PuBuiaTe Tn
MEYIOTN Beppokpaagia. AQraTe TN GUTKEUR
va Agitoupynael yia 15 Aet.

5. ATTevepyOTTOINGTE TN GUOKEUN KOl
TIEPIMEVETE PEXPI VA KPUWTEL.

6. KabBapiaTe Tn guakeun kal Ta a§eaoudp Pe
éva Travi pikpoivwy, XAiapd vepod Kai £va
MNTTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

7. TomoBeTAaTe Ta aEETOUAP Kal TA
QATTOOTTWHEVA OTNPIYUOTA OXAPWY OTNV
apxIKn Toug BEan.

5.2 BuBi{opevol S10KOTITEG

Ma va XpNOIJOTIOINTETE TN GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O dI0KOTITNG TTETAYETAI TTPOG TA
£Cw.

6. EXTIEZ - KAOGHMEPINH XPHZH

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

6.1 PUOuion Beppokpaaciag

ZUpBoAa  AsziToupyia

0 O¢an atevepyoTToinang

EAAHNIKA 31



20pBoAa  AsiToupyia

§ Alatipnan OeppoTnTag

1-9 Pubuioeig Beppokpaaiag

XPNOIUOTIOINATE TNV UTTOAEITTOMUEVN
BepuoTNTA VIO VO PEIWTETE TRV
KaTavaAwan evépyeiag. ATTEVEPYOTTOINATE
N {wvn payelpéuarog tepitou 5 - 10
AeTTTd TTPIV OAOKANPWEOEI N diadikaagia
MayEIpEUATOG.

ZTPEYTE TOV DIOKOTITN TNG ETTIAEYPEVNG {wvNg
MayEIpEUATOG OTNV ATTOPAITNTN PUBUIGN
BeppoTnTaG.

MNa va oAokAnpwaete 1n S1adikaagia
HOYEIPEPATOG, YUPIOTE TOV HOXAO aTn B€an
QTTEVEPYOTTOINGNG.

6.2 'Evdeign utroAsimropevng
OeppoTNTAG

/\ MPOEIAONMOIHEH!

000 n €vdeIgn gival opaTr), UTTAPXEI
KivOUVOG EYKAUUATWY OTTO TV
uTToA€ITTOEVN BEPUOTNTA.

7. EXTIEZ - XYMBOYAEZX

H évdeign epgaviletal oTav pia wvn
payeipéuaTtog gival CeaTr, aAAd dev AsiToupyei
€AV n TTAPOXN PEUPATOG Eival
atmoouvoedepEVN.

H évdeign ptropei emtiong va epgaviceTal:

*  yia TIG SITTAQVEG CWVEG HAYEIPEUATOG AKOUN
Kal av Ogv TIG XPNTIUOTIOIEITE,

* O1av TOTTOBETOUVTAI {ETTA PAYEIPIKA OKEUN
ge Kpua {wvn YOYEIPEUATOG,

* OTAV N €0TIA €ival ATTEVEPYOTTOINUEVT, GAAG
n {wvn PaYEIPEPATOG TTOPAUEVEI CETT).

H évdeign e€agavidetal étav n {wvn
MOYEIPEUATOG EXEI KPUWOEL.

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Ag@dAcia.

7.1 Mayeipikd oKeln

Ta aTTOTEAETUOTA TOU PAYEIPEPATOG
€COPTWVTAI OTTO TO UAIKO TWV PAYEIPIKWY
OKEUWV

®

To KATW PEPOG TWV PAYEIPIKWY TKEUWY
TIPETTEN VA €ival 600 TO duvaTOV TTI0 TTayU
Kai eTTitredo.

BeBaiwbeite 011 01 BATEIG TWV OKEUWV
gival kaBapég kal aTeyvéG TTpoToU Ta
TOTTOBETATETE TNV ETTIPAVEIN TWV ECTIWV.
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@

Mn XPNOILOTTOIEITE PAYEIPIKA OKEUN €
KEPAMIKEG EQTIEG PE BATEIG TTOU £XOUV
QKUEG I EYKOTTEG TTOU €EEXOUV, TT.X. OKEUN
atré xutoaidnpo. MTropei va
TIPOEEVATOUV POVIMEG YPATCOUVIEG 1
ydapaiyara aTtnVv TTIPAVEIQ TWV ETTIWV.

@

Ta payelpikd gkeun atro XaAuBa epayié
KAl BATEIG ATTO AAOUMIVIO 1) XOAKO
pTTOPOUV Va TTPOKaAéTOUY aAAayn
XPWHATOG GTNV UGAOKEPAUIKN ETTIQAVEIQ.

MNa va E0IKOVOUNTETE EVEPYEID KAl VO
Slag@aAiceTe OTI 01 €0TIEG AcITOUPYOUV OWaTA,
0 TTATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI VO
EXEI TNV KATAAANAN €AAXIOTN DIGUETPO.



= — Zwvn . Alc’{ps‘rpc’)g payeipi- loxug (W)
S > IS > Hayeipé- KouU okeloug (mm)
aTo
RN 1ritttt .
Miow degia 150 - 180 1800
x J Eptrpdg 125-145 1200
Oeg1a
Eptrpog 180 - 210 2300
, , apiaTepa
7.2 Mpodilaypa@ég {wvng
HayelpepaTog 7.3 AtrAoTroInpévog odnyog
p - - ayeIpEMATO

Zwvn AiagpeTpog payeipi- loxug (W) HayelpEp S

Hayeipé-  Kou okeUoUg (mm)

HaTog @

Miow ap-  125- 145 1200 Ta Beéopqu agTov Trivaka eival

aTepd QATTOKAEIOTIKA YIa 0ONYiEG.

PUBuion Bep-  XpnOIMOTTOIROTE TO yia: Xpovog ZupBouAég

HoKpagiag (AeTr.)

§ 1 AlaTnpACTE TO PaYEIPEPEVO PayNTO - €AV XpeId-  TOTTOBETATTE €va KATTAKI OTO POYEIPIKO

- aTo. ZeTau oKkeUog.

1-2 >aAtoa oMavted: Aiwate BouTupo, go- 5 - 25 AvakaTeUeTe KATA dIOOTAMATA.

KoAata, eAarivn.
2 Z1EPEOTTOINON: OUEAETA, WNTA auyd. 10 - 40 Mayelp€WTe PE TO KATTAKI.
2-3 Z1IyoBpdaipo pudiol Kal paynTwy P 25-50 MpoabéaTe uypd ae TouAdyiaTov di-
Baan 1o yaAa, {EoTapa ETOIWY Gayn- TTAGCIO TTOGOTNTA ATTO TO PUJI, AVOKO-
TWV. TEUETE PONIG TTEPATEI O HIOOG XPOVOG
TIG GUVTAYEG TTOU TTEPIEXOUV YAAQ.

3-4 Aoxavikd, Yapl, KpEAG aTOV aTHO. 20-45 MpoaBéaTe PEPIKEG KOUTAMIEG VEPO.
EAéy&Te TNV TTO0OTNTA VEPOU KOTA TN
Sidpkela TG dladikaaiag.

4-5 Matateg atov atpéd kal dAAa Aaxavikd. 20 - 60 KaAUyTe To KATW PEPOG TNG KATAAPO-
Aag pe 1-2 cm vepou. EAEyETe Tn OTAB-
pn Tou vepoU Katd Tn didipkeia TnG dia-
dikagiag. AlaTnpeiTe TO KATTAKI OTNV
KAToOpPOAQ.

4-5 MayeipéwTe peyaAUTEPEG TTOOOTNTEG 60 - 150 ‘Ewg 3 | uypol ouv Ta uAIKa.

TPOYIPWYV, GOUTTEG KaI paynTd KaTOoa-
POAAG.
6-7 P&digpa aTo Tnyavi: oViToeA, edv xpeid-  Otav xpelddeTal, yupioTe TO.
poayapialo cordon bleu, ptrpIoAeg, CeTau
MTTIQTEKIA, AOUKAVIKA, GUKWTI, KOUP-
KOUTI, auyd, KPETTEG, VTOVATG.
7-8 Auvatd Tnyavigpa, Hash Browns, koy-  5-15 Ortav xpeladeTal, yupioTe To.
MATIO TTAVTOETAG, PTTPICOAEG.
9 Bpaaipo vepou, Bpdaipo UPaPIKWY, COTAPITUA KPEATOG (YKOUAQG, KPEAG OTNV KATAAPOAQ),

TNYQVITEG TTATATEG.
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8. EXTIEZ - ®PONTIAA KAI KAGAPIZMA

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
AgpdAcia.

8.1 l'evikég TAnpogopieg

»  KaBapileTe TNV €0Tia peTd atmod Kabe
Xpnon.

*  XPNOIUOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN HE
kabapr Baon.

* O1ypatlouViéG 1} oI KOUPOI AEKEDEG aTNV
emIQAavela dev eTTNPEACOUV TOV TPOTTO
AeIToupyiag Tng €0Tiag.

*  XPNnOIUOTTOIEITE EIBIKO KABAPITTIKO,
KaTdAANAO yia TNV ETTIPAVEIQ TNG ECTIOG.

*  XpNOIPOTIOIEITE TTAVTA HIa EUATPA TTOU

OUVIOTATOI VIO ETTIEG PE YUAAIVN ETTIQAVEIQ.

XpnaiyotroinaTe TV {UaTpa HOVO wg

TTPOTBETO £PYAAEio yIa TOV KOBAPITPO TOU

T¢apIoU peTa TNV Baaikn diadikagia
KaBapigpou.

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Mn xpnaiyoTrolgite paxaipia r GAAa
aIXuNPEd, ETAAAIKA epyaAsia yia Tov
KOBaPITPO TNG YUAAIVNG ETTIPAVEIQG.

8.2 KaBapIiopo6g TnG €0Tiag

A@aipéoTe apECWG: MIWPEVO TTAACTIKO,
TAQOTIKA PEPBPAvVN, aAdTi, {axapn Kal
@aynTa TTOU TTEPIEXOUV {axapn, KaBwg ae
avTiBeTn TrEPITITWAON N BPOMIA PTTOPET Va
TTPOKAAETEI {NUIA OTIG £0TIEG. [1POTEXETE
WATE VA PNV TTPOKANBOUV gykaUuaTa.
XpnaolpotroinaTe TNy €101k EUaTPA ETTIWV
aTtn YUudAivn eTTiQavela utrd oegia ywvia Kal
METAKIVAOTE TN AETTIOQ ETTAVW aTNV
ETMIPAVEIQ.

ATTOpOKPUVETE OTAV N €0TIA gival
OPKETA KpUA: aTiypaTa aAATWY, VEPOU,
Aek€DEG atrd AiTTn, YUOANITTEPOG PETAAAIKOG
ATTOXPWUATIONOG. KaBapiaTe Tnv eaTia pe
£€va uypo TTavi Kal Un diaBpwTiko
amoppuTTavTikd. MeTd TOov KaBapITuo,
OKOUTTIOTE TIG £TTIEG PE Eva HAAAKO TTAVi.
A@aipéoTe yuaAioTepoUg peTaAAIKOUG
ATTOXPWHMATIOCMOUG: XPNTIPOTTIOINGTE £va
SIGAUpa vepoU pe EUdI Kal KaBapiaTe TN
YUGAIVN ETTIQAVEIQ E EVA TTAVI.

9. POYPNOZ - KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV
Ag@aAcia.

9.1 MNMpoypdupara ZECTAPATOG

/\ MPOEIAONMOIHZH!

Mnv pixvere uypd aTo AVAYAUPO TURHA
£0WTEPIKOU TOU (POUPVOU TTPIV KOl KATA TN
diapkela TG S1adIKATiag HOYEIPEUATOG.
YTrapxel Kivduvog TTpokAnang ¢nuide.

0 ©¢on armrevepyoTtroinong
O poUpVOoG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

YRoipo pe aépa

= MNa ynaoipo eayntwv atnv idia Beppokpaadia
YnaiyaTog O TTEPITTOTEPES ATTO Hia BETEIG
TXAPWY, XWPIG avapeIgn yeUaewy.

Kdtw Oé¢puavon
o To YNAOIPo KEIK Pe Tpayavr BAan Kail Tn
TUVTAPNON TPOPIHWV.

WYRoipo oTn oxdpa

o WAGIPO aTo YKPIA AETITWY KOPUATIWY
@aynToU KaBwg Kal yia ¢PUYAVIoPa Ww-
Hiou.

|f| T'kpIA ypriyopo
Mo Ynaipo aTo YKPIA AETITWV KOPUOTIWY
@aynToU KaBwg Kal yia ppuyAvIoua Yyw-
piou.
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P6dioua
Mo WYAGIPo peyaAwy PePIdWY KPEATOG 1
TTOUAEPIKWY PE KOKOAQ g€ pia B€an oxapag.
MNa ykpaTivépigpa Kai yia podigua.

9.2 EvepyoTroinon Kai
ATTEVEPYOTTOINON TOU POoUpPVOU

\z\ Navw/Katw Oéppavon / Kabapiopog pe
Nepo
MNa wnAaoiyo oe pia Béan axapag.
AvaTpégre aTo kepaAaio «PpovTida Kal Ka-
Bdpigpay yia TTEPITTOTEPES TTANPOPOPIES
OXETIKA pe To: KaBapiapog pe Nepd.

lﬁl Yypog Oeppog Aépag

‘ AuTA n AeIToupyia xpnaidoTToInenke yia
qUPPOPPWAN HE TNV TAEN EVEPYEIOKAG OTTO-
d0anNg Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV 0IKOAOYIKO
axedlaopo (ouppwva pe EU 65/2014 kai
EU 66/2014). Aokipég oUH@WVA pE Ta:
IEC/EN 60350-1.
AeiToupyia TTou oXeDIATTNKE IO VO £E0IKO-
VOUEITE EVEPYEID KATA TO POYEIPENQ.
H moépta Tou poupvou Ba TTPETTEI va gival
KAEITTH KATA TN SIAPKEIQ TOU POYEIPEPATOG,
€701 WOTE N AeIToupyia va pn SIOKOTITETAI Kal
0 QoUPVOG VO AEITOUPYEI PE TNV UWNASTEPN
duvarn vepyeElakn amodoan.
‘OTav XpNOIYOTIOIEITE AUTA TN A&IToupyia, n
BeppoKpagia aTo ETWTEPIKO TOU POUPVOU
utTopei va dla@épel atrd Tn pUBUIoPEVN Bep-
pokpaagia. H BeppavTikn 10XUG evdéxeTal va
HeIWBEI. Ma yeVIKEG TUPPBOUAEG ECOIKOVOUN-
angG EVEPYEING QVATPEETE OTO KEPAAQIO
«Evepyeiakn amddoon», E¢oikovéunaon
Evépyeiag.
Ma TIG 0dnyieg payeIpPEPATOG avaTPEETE OTO
KEPAAIO «YTTODEILEIG KOl TUUBOUAEGY,
Yypog Oeppog Aépag .
‘OTaV XPNOIYOTIOIEITE AUTAV TN AEITOUpYia, O
AQUTITAPAG ATTEVEPYOTTOIEITAI AUTOATA.

@

ESaprdral amd 1o HOoVTEAO €AV N
OUOKEURN oag £xel cUuBoAa
Sl0KOTITWYV, £vdeifelg N AapTITAPEG:

* H évdeign avael otav o poupvog
OeppaiveTal.

* O AaumTipag avaBel 6Tav o ¢oupvog
BpiokeTal g AsiToupyia.

*  To gUuBoAo utrodeIkvUEl KaTd TTOTOV
0 JIOKOTITNG EAEYXEI Mia aTTd TIG CWVEG
HayeIpEPATOG, TIG AEITOUPYIEG TOU
@oupvou 1 Tn Bepuokpaaia.

®

Mrropeite va armmowUgeTe paynto
€MAEYovVTaG TN AciToupyia Yypog Oepuog
Aépag xwpig va pubpiogeTe T
Bepuokpaaia.

1. ZTPEWTE TO DIOKOTITN AEITOUPYIWV
@OUPVOU YIa va eTTIAEEETE pIa AeITOUpYia
pouUpvou.

2. Xr1péyrte TO BIOKOTITN BEPUOKPATIAg yia va
€MAEEETE pIa pUBUION BepOKPATiaG.

3. Tla va aTrevepyoTTOINaETE TO POUPVO
aTPEWTE TO OIAKOTITN AEITOUPYIWY
(POUPVOU Kal TO JIOKOTITN BepUoKpagiag
aTtn Béan atrevepyoTroinang.

9.3 AvepioTAPOG WPUENG

Ortav AeiItoupyei 0 poUpPVOg, O AVEUIOTHPOG
WUENG EVEPYOTTOIEITAI QUTOPATA VIO VA
dlaTnPEoUVTal YUXPEG Ol ETTIPAVEIEG TOU
@ouUpvou. Edv atrevepyoTToInaeTe TOV pOUPVO,
0 QVEUIOTAPAG WUENG aTapaTd.

9.4 Eicaywyn aiecoudp

AlaTiBevTal agegoudp avaloya pe E 1
TO HOVTEAO. ZOPWATE TOV KWIIKO .
QR yia va gAéyEeTe TOV TPOTTO
XPNONG TWV agETOUAP TTOU TTaPE-
XOVTaI JE T udKeun oag. Mro-
PEITE va TTapayyeiAeTe Ta TTPOAIPE-
TIKG ageagoudp EexwploTd. Ma Te-
PI00OTEPEG TTANPOPOPIEG, ETTIKOI-
VWVAQJTE PE TOV TOTTIKO 0ag TTPO-
pnBeuTn.

Ol HIKPEG EYKOTTEG AUEAVOUV TNV aTQAAEI Kal
TTAPEXOUV TTPOaTaTia e KAian. ATTOTEAOUV
€TMIONG 00PAAEIEG avaTpoTnG. To TTAaiglo
yUpw a1TO TN OXAPa OTTOTPETTEI TNV OAIgBNnan
TWV PAYEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

Eicayayete 10 aegoudp (peTaAAIKr axdpa /
Tayi) avapeaa aTig papdoug odriynang Tou
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aTnpiypatog pagioU. BeBaiwbeite 011 n axdpa
QKOUUTTA OTO TTIOW HEPOG TOU ETWTEPIKOU TOU
poupvou.

= =

10. POYPNOZ - XYMBOYAEZ

Av TO TaWi 0ag éxel KAian, TOTTOBETAAOTE TO
TTPOG TO TTIOW PEPOG TOU ECWTEPIKOU TOU
poupvou.

Eav uttdpyel emmypaen ato ageaoudp,
BeBaiwBeite OTI €ival ATPAPPEVO TTPOG TO
MEPOG TOG.

AV XPnOIUOTTOIEITE TOWI W€ OTTEG, TOTTOBETAOTE

TO aTTO KATW YIa VO GUAAEEETE UYPA TTOU
aTtadouv.

/\ NMPOEIAOMOIHEZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

@

O1 xpovol Bepuokpaaiag Kal YnaipaTog

Ag@dAcia.

10.1 Yypog Oeppog Aépag vl

Ywpi kai Titoo

aTOUG TTIVOKEG €ival JOVO EVOEIKTIKOI.
E€apTwvTal amrd Tig guvTayEg, Kabwg Kal
artrd TNV TToIOTATA KAl TTOGOTNTA TWV
UAIKWV TTOU XPNCIYOTTOIOUVTAl.

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
Ywpdkia 180 25-35 3

Katewuypévn mritaa 350 g 190 25-35 3

Kéik og Taypi ynoiparog

TUmog paynTou O¢eppokpaocia (°C)  Xpovog (Aetr.) O¢éon oxapag
Kéik Koppog 180 20-30 3

KEik brownie 180 30-40 3
Kéik og @oppa

TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aemr.) Ofon oxdpag
ZOoUPAE 200 30-40 3

Baon taptag amod agpdtn uun 180 20-30 3

Kéik «advTouItg» 150 25-35 3
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WYapi

TOmog paynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Ofon oxdpag
WYapi og ouykia 300 g 180 25-35 3

Wapi oAdkAnpo 200 g 180 25-35 3

Wapl pIAéTo 300 g 180 25-35 3

Kpéag

TOmog @aynTou Oepuokpaaia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
Kpéag ae mouyki 250 g 200 25-35 3

ZouBAaki pe kpéag 500 g 200 30-40 3

Mikpd YnTd APTOCKEUAOHATA

TUmog PaynTou Ogppokpacia (°C)  Xpovog (Aetr.) Oéon oxdpag
MmiokoTa 180 25-35 3

Makapov 160 25-35 3

Kéik Muffins 180 25-35 3

ANJUPA KpAKeP 170 20-30 3

Mmiokéta BoutUpou 150 25-35 3

TapTdkia 170 15-25 3
XopTo@ayiko

TUmog paynTou Oeppokpacia (°C)  Xpovog (Aer.) O¢éon oxapag
Avapikta Aayavika ge Touyki 400 g 180 25-35 3

OpeAéta 200 20-30 3

Naxavika g Tawi 700 g 180 25-35 3
10.2 NMAnpo@opitcg yia 15pUpaTa SOKINWV

TUmog paynTou AgiToupyia Ogppo- Xpoévog Ageooudp Ofon

Kpaoia (Aem.) oxapag
(°C)

Mikpd K€K (20 pikpa kEIK  Mavw/Katw ©¢puavan 170 20-30 Tawi 4

avd Tawi)

Mikpd KEIK (20 pIKPG KEIK  Oeppog Aépag 150 20-30 Tayi 2

avd TC(L|Ji)1)

Mikpd KEIK (20 pIKpA KEIK  Oegppog Aépag 150 25-35 Towi/Baby 1+4

avd T(kai)1) ToWi

MnAoTTiTa, 2 goppeg (2 20  Mavw/Katw Oéppavan 180 70-90 Ixapa 1

cm) gTn gXapa, o€ diayw-
via 6éan
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TOmog paynTou AsgiToupyia Oeppo- Xpovog ASeooudp Ofon

Kpaoia (Aemr.) oxapag
(°C)

MnAoTTITa, 2 POppeEg (2 20 Oeppog Aépag 160 70-90 Zxdapa 2
cm) aTn axdpa, g diayw-
via 6éan
MnAoTTiTa, 2 @oppeg (2 20 Aeitoupyia Mitoa 160 60 - 80 Ixapa 2
cm) aTn oXapa, g€ diayw-
via B¢an
APpdTo KEIK Xwpig AiTTa- Mavw/Katw O¢puavan 170 30-40 Zxapa 3
pa, 1 opua (@ 26 cm)
aTn axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiTTa- Oeppog Aépag 150 35-45 Zxapa 2
pad, 1 opua (@ 26 cm)
aTn axapa
A@paTo KEIK Xwpig AiITTa- Oeppog Aépag 160 25-35 Zxdapa 1+4
pa, 1 oppa (2 26 cm)
aTn axapa 1
MmmokdTa gopTUTTPEVT/ Oeppog Aépag 140 20-35 Tayi 3
Z0un g Awpideg
MrmiokéTa oopTuTTPEVT/ Oeppog Aépag 140 20-30 Tayi 1+4
Z0un g Awpideg
MTriokoTa odpTUTTPEVT/ MNavw/Katw ©éppavaon 160 20-35 Toyi 3
Z0pn o Awpideg
Toor 1) T'kpIA ypriyopo Méyioto  1-5 Zxdapa 4
Moaxapigio PTTIQTEKI Ynaoipo otn oxapa Méyioto  15-20 mpwtn  Xxdpa/Ba- 4+ 1

TTAEUpPA. 00 Tayi

10 - 15 deuTepn

TAEUpPA.

1) MpoBepudverte To @oUPVO yia 10 AeTTTA.

11. POYPNOZ - DPONTIAA KAI KAGAPIZMA

*  Xpnalgotroinate éva didAupa Kabapigpou
/\ NPOEIAONOIHZH! yla va KaBapigeTe TIG JETAAAIKES
AvaTpEETe aTA KEQAAAIO OXETIKA LE TNV ETTIPAVEIES.
AcpdAcia. *  KaBapioTe Toug AekEDEG pE Eva ATTIO

QATTOPPUTTAVTIKO.
11.1 Znpeiwoeig yia Tov KaBapioud | Kabnuepivii Xprion

*  KabBapilete TO ETWTEPIKO TOU POUPVOU

Mpoiévra KaBapiopol ) ele ) :
UETA aTTO KABE Xpron. H ouoowpeuan

: KaGapiqn THVJTPOUOWF] ™ms UUQKSUﬁ§ 1) AiTroug 1 GAAWV UTTOAEIPPATWY PTTOPET VO
£va TTavi PIKPOIVWV e {eaTO VEPO Kal éva TPOKAAETEI TTUPKAYIG.
Ao amopPUTTavTIKO. KaBapioTe kai « Mnv amoBnkeUETE GayNTd OTN TUCKEUNR VIO
€AEYETE TO AQDTIXO TNG TIOPTAG YUPW OTTd TEPIOTOTEPO aTTd 20 AETITd. TKOUTTIOTE TO
TO TTAQITIO TOU ECWTEPIKOU TOU POUPVOU. E0WTEPIKO W’ VA TTAVI ATTO UIKPOIVEG PETA

aTtré Kabe xpron.
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Ageocoudp

»  KaBapilete OAa 10 ageaoudp PeTA aTTd
KABe xprian Kal a@AVETE T vVa
aTEYVWOOUV. XPNTIUOTIOIEITE HOVO TTavVi
OTTO MIKPOIVEG PE CEOTO VEPO Kal £V ATTIO
atropputravTikd. Mnv kabapilete Ta
a&egoudp ag TTAUVTHPIO TTIATWV.

*  Mnv kaBapileTe Ta AVTIKOAANTIKG aegoudp
XPNOIUOTTOIWVTAG ITXUPA KABapIaTIKA 1
aIXuNEA avTIKEipevVa.

11.2 ®olpvol amrd avoieidwTo
XdAuBa i aAoupivio

KaBapiaTe Tnv TTOPTO TOU POUPVOU
XPNOIPOTTOIWVTOG POVO £va uypd TTavi ) éva
OQOUYYAPI. ZTEYVWATE TNV PE EVa HAAAKO
TTavi.

Mn xpnaigoTroigite aUppa, o&éa ) TTpoiovTa
TTOU Xapaaaoouy, dIOTI YTTopEi va
KOTOOTPEWOUV TNV ETTIQAVEIQ TOU GOUPVOU.
KabBapiaTe T0 XEIPIOTAPIO TOU POUPVOU
AapBavovtag Tig idlEG TTIPOPUAAEEIS.

11.3 A@aipeon Twv oTNPIYHATWY

oxapwv

Mo va kaBapigete TOV QoUpvo, APaIpETTE TA

aTnpiypaTa pagiwy.

1. TpaPAgTe TO YTTPOCTIVO TURAMA TOU
aTNPIyHaTOg OXOPWY Yid va TO
QTTOOTTACETE ATTO TO TTACIVO TOIXWA.

2. TpaBnére To TTIOW AKPO TOU GTNPIYUATOG
OXOpWV aTTO TO TTAdIVO TOiIXWHA Kal
APAIPETTE TO.

ToTroBeTOTE TO ATNPIYHATA TXOAPWY,
aKOAOUBWVTAG TNV TTapaTTavw diadikagia e
TNV avtiaTpo®n oeipd.

/\ MPOXZOXH!

BeBaiwBeite 0TI TO HAKPUTEPO TUPUT
aTePEWaNG BpigkeTal uTTpoaTd. Ta dkpa
TwV OUO CUPHATWY TTPETTEI Va OEiXVOUV
TPOG Ta TTiow. H AavBaagpévn
€yKaTdaTaagn UTTopei va TpokaAéael {nuIa
aTO OUAATO.

11.4 Tpotrog xpriong : Kabapioudg
Me Nepo

Autn n d1adikagia KaBapIGUOU XPNTIUOTTOIE
uypaaia yia TNV agaipean UTTOAEIUPATWY
NITTOUG Kal TPOPWV aTTd TN GUTKEUN.

1. TomoBetAaTE VEPS TTO AVAYAUPO TUAKA
TOU E0WTEPIKOU TOU poupvou: 250ml.

EmAéETE TN AciToupyia )

PuBuioTe Tn Beppokpaaia atoug 90 °C.
AQROTE TN CUOKEUN VA AEITOUPYATE! YIO
30 Aetr.

ATTEVEPYOTTOINATE TN GUTKEUN).
MePIPEVETE PEXPI VO KPUWOEI N GUTKEUN.
2 KOUTTIOTE TO ECWTEPIKO TOU QPOUPVOU HE
€VO JAAQKO TTaVi.

poN

oo

11.5 Apaipegon Tng TTOPTAG TOU
@oupvou

MNa va S1eUKOAUVETE TOV KaBapIoPo,
AQAIPETTE TNV TTOPTA.

EAAHNIKA 39



~

1. Avoite TARPWG TNV TTOPTA.
2. MeTOKIVATTE TO PUBUICTIKO PEXPI Va
OKOUOETE €V KAIK.
3. KAcigTe TV TOPTA PEXPI VA KAEIBWOEI TO
PUBMIOTIKO.
4. AQQipeTTE TNV TTOPTA.
MNa va a@aipéaeTe TNV TTOPTA, TPAPRAETE
TNV TTOPTA TTPOG TA £EW TTPWTA ATTO TN Mia
TTAEUPA Kal OTN GUVEXEIQ OTTO TNV AAAN.
Ortav oAokAnpweei n diadikaaia kabapiopou,
TOTTOBETATTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU UE TNV
avTiBetn oeipd. BeBaiwBeite 011 akoUTe £va
KAIK OTQV €I0AYETE TNV TTOPTA.
XpnaoiyotroinaTte duvaun €av givai
amapaiTtnTo.

11.6 A@aipegon kai KaBapIoHOg TV
T{AMIWV TNG TTOPTAG

®

To 1¢apI TNG TTOPTAG OTO TTPOIOV 0OG
pTTOpPEI Va gival dIaPOoPETIKG g TUTTO Kal
axnMUa aro Ta TapadeiypaTa TTou BAETTETE
OTIG €IKOVEG. O apIBUOGS TwV TCaPIWY
MTTOpEI €TTIONG VA €ival dIOQOPETIKOG.

1. KpamaTe 10 TAQigio Tng TTopTag B ato
TTAvw AKPO TNG TTOPTAG OTIG OUO TTAEUPEG
KOl OTTPWETE TTPOG TA PETA YIA VA
ATTacgPANITTE TO KAITT.
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2. TpaBngte To TTAQigIO TNG TTOPTAG TTPOG TA
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

3. KpartnaoTe Ta 1¢apIa TnG TOPTAG ATTO TO
TTavw AKPo, Evo—Eva, Kal TPapnTe Ta
TTPOG TO TTAVW, VIO VO T OQAIPETETE ATTO
TOV 00NYO.

4. KaBapioTe Ta TCAMIA TNG TTOPTAG.
MNa va eykaragTrioeTe TCAUIA, KAVTE Ta idla
BrAuaTa avTioTpoa.

11.7 AvTIKOTAOTOOT TOU AQUTITHPO

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTtrAngiag.
O AaptrTpag ptropei va ival eaTog.

1. ATTevepYOTTOINOTE TOV POUPVO. MePIPEVETE
va KPUWael 0 poupvog.

2. AToouvdEaTe TOV OUPVO aTTO TO PEU.

3. TomobeTAaTE £va TTavi aTo KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TOU POUPVOU.

O Tricw AapTtrTipag

@

To yudAivo KGAUPO TOU AQUTTTAPO
BpiokeTal aTo Triow PEPOG Tou BaAdpou
TOU (OUpPVOU.

1. ZTp€WTe TO YUAAIVO KAAUPUQ TOU

AQUTITAPO TTPOG TO APICTEPA VIO VA TO

APOIPETETE.

KaBapiaTe 1o yuaAivo KGAUpUQ.

AVTIKOTOOTATTE TO AQUTTITAPO TOU

@OUPVOU pe KATAAANAO AauTITAPO

(POUPVOU QVOEKTIKO OTn BepUOTNTA WG

300 °C.

XpnaiyotroinaTe Tov idlo TUTTo AuTTTHpa

poupvou.

4. ToTmoBeTATTE TO YUAAIVO KAAUPUO OTN
B6éan Tou.

onN



11.8 To cupTdpl

To gupTdp! amobnkeuang BPITKETAI KATW ATTO
TO E0WTEPIKO TOU POUPVOU.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Mnv ToTToBETEITE TPOPIUA PETT OTO
gupTdpl.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

To gupTdp! ptTopei va aaipedei yia
KaBapigua.

A@aipeon Tou ocupTapIOU:

1. TpaBngre TTPOG Ta £EW TO TUPTAPI PEXPI
va OTOPATATEL.

2. AvoonkwaTte EAa@PWG TO GUPTAPI ETCI
WOTE VA UTTOPEITE VA TO ONKWOETE UTTO
ywvia Twv odnywv Tou gupTapiou.

MNa va TOTTOBETATETE TO TUPTAPI, AKOAOUBNaTE

TNV TTapatravw d1adikagia e TNV avTioTpoen

Mn @UAGOTETE EUPAEKTA AVTIKEIUEVAQ,
OTTWG UAIKG KOBapITpoU, TTAACTIKEG
OaKOUAEG, YAvTIa @OUPVOU, XapTi,
TTPOIdVTa KaBapITHoU, agpolOA Kal
TTAQOTIKA QVTIKEIJEVA HETO OTO GUPTAPI.
Otav XpNnOIUOTTOIEITE TOV YOUPVO, TO
gupTdpl ptTopei va {eaTtadei TTOAU.

YTapxel Kivduvog Qwridg.

aslpa.

12. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTpEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

AgpdAcia.

12.1 Ti va KAVETE QV...

MpoBAnpa

Meéavn aitia

AVTINETQTTION

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOINTETE TN
OUOKEUN.

O @oupvog dev gival aTnv TIpida n
Oev gival owaTd ouvOEDEPEVOG.

EAéygre €dv n ouokeun eival owaTd
TUVOEDEPEVN OTNV NAEKTPIKN TTOPO-
Xn.

Aev PTTOPEITE VO EVEPYOTTOIRTETE TN
OUOKEUN.

‘Exel kagi n ao@dAeia.

BeBaiwBeite 611 N ag@dAeia gival n
armia TNG duaAeitoupyiag. Av n
AT@AAEID TTEQPTEI ETTAVEIANPUEVQ,
ETTIKOIVWVNOTE PE NAEKTPOAGYO TTOU
S1aB£Tel Ta KATAGAANAa TTpoadvTa.

Aev avaBel n €vOeIgn UTTOAEITTOPEVNG
BeppOTNTAG.

H Cwvn Sev eivail {eaTn €TTeIdN Ael-
TOoUPYNOE POVO YIa GUVTOUO XPOVIKO
diaatnua.

Av n {wvn £xel AeIToupynasl eTTap-
KWG WaTE va gival eaTr, MIAATTE PE
10 E¢ouaiodoTtnuévo Kévrpo ZEpRIg.

O @oUpvog dev TTPOBEppaivETAl.

O @oUpvog gival ATTEVEPYOTTOINUE-
VoG,

Evepyotroifate Tov goupvo.

O @oUpvog dev TTPoBeppaiveTal.

Agv €xouv puBUIOTEI OI ATTAPAITNTEG
pubpioelg.

BeBaiwBeite 611 01 puBpicEIg gival
OWOTEG.

O AapTrTripag Sev AEITOUPYEI.

O AapTITrpag ival EAATTWHATIKOG.

AVTIKATOOTAOTE TOV AQUTITAPA.

EmikaBian atpou kal GupTrUKvwang
aTo @aynTo Kal atov BdAapo Tou
@oupvou.

‘Exete apnael To @aynto YEoa aTov
®oUpVO yia TTOAU PeYAAO XPOVIKO
diaatnua.

Mnv a@rveTte To @aynTd PECQ aTOV
®oUpVo yia TTEPICTOTEPO aTTO 15 -
20 AeTrTa ag@oU ohokAnpwOei n diadi-
KOgia HOYEIPEPATOG.
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12.2 Asdopéva oépfig

Edv dev putropeite va avTIUETWTTIOETE TO
TTPORANUA HOVOI OAG, ETTIKOIVWVNOTE |E TOV
QVTITTPOOWTTO pag r) To E§ouaiodoTtnuévo
Kévtpo ZEpPIg.

Ta atrapaitnTa aToIXEia YIa TO KEVTPO TEPRIG
BpigkovTal TNV TIVAKIOA TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIvakida TEXVIKWY
XOPOKTNPIOTIKWY BPICKETAI OTO PTTPOATIVO
TTAQiCI0 TOU E0WTEPIKOU TNG TUOKEURG. Mnv

13. ENEPTEIAKH AMOAOZH

AQAIPEITE TNV TTIVAKIOA TEXVIKWV
XOPAKTNPIOTIKWY aTTO TO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

2uvIoTOUlE Va YPpAWeTe Ta dedopéva edw:

MovTého (MOD.)

Kwdikog Mpoidvtog
(PNC)

Zeipiakdg apiBuog (S.N.)

13.1 MAnpo@opieg TPoidvTog ocUNPWVA pE Toug Kavoviopoug Trepi
olkoAoyikoU oxedlaopuou Tng EE yia Tig TTAnpo@opieg TrpoidvTog e0TIWV

TauTotnTa PovTéAoU LKR62001CW

TuTog eaTiag

Eortieg eawTepIKA avegapTnTNG KOudivag

ApIBUOG WVWV PayEIPEUATOG 4

Texvoloyia Bépuavang OeppavTipag akTivoBoAiag

AIGPETPOG KUKAIKWV {wVWV HayeIpE- Eptpog apiotepd 21.0cm

patog () Miow apioTepa 14.5cm
Eptrpog degid 14.5cm
Miow degia 18.0 cm

KaravaAwan evépyeiag avd {wvn pa-  Eptrpog apiatepd 182.3 Whi/kg

yeipépatog (EC electric cooking) Miow apioTtepd 181.8 Whikg
Eptrpog degia 181.8 Whikg
Miow 8eg1a 182.1 Whikg

KaravaAwan evépyeiag atmd tnv eaTtia (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - OIKIOKEG NAEKTPIKEG TUOKEUEG payelpépaTog - Mépog 2: EaTieg - MéBodol péTpnang Tng atmédo-

ang.

13.2 EoTieg e§oikovopunong
evépyelag - E¢olkovounon evépyeiag

MTTOpEiTE VO EEOIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN
OIAPKEIQ TOU KABNUEPIVOU PAYEIPEUATOG AV
QKOAOUBNTETE TIG TTAPAKATW TUUBOUAEG.

» Orav CeaTaiveTe vePO, VA XPNOILOTTOIEITE
MOVO TNV TTOGOTNTA TTOU XPEIACEDTE.

* Edv gival duvartod, TotrobeTeiTe TTAVTA TA
KOTTAKIa OTa JAYEIPIKG TKEUN.

« Tpiv B¢aete oe Aeiroupyia Tn {wvn
MaYEIPEPATOG, TOTTOBETHOTE TA YAYEIPIKA
OoKeUn €TAVW TNG.
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* O TATOG TOU POYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEI
va €Xel TNV id1a SIAUETPO e TN Cwvn
HayeIpéPaTog.

¢ TotroBeTeiTe T HIKPOTEPO PAYEIPIKA OKEUN
aTIG MIKPOTEPES CUIVEG HAYEIPEUATOG.

»  TotroBeTeite T payEIPIKA OKEUN aTTEUBEIOG
aTO KEVTPO TNG {WVNG PAYEIPEPATOG.

*  XPNOIPOTIOIEITE TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppoTnTa yia va diaTnpEiTe TO PaynTo
CeaTo 1 yia va TO ANIWOETE.



13.3 ®UAAO TTANPOPOPIWV TTPOIOVTOG KAl TTANPOPOPIEG TTPOIOVTOG
oUN@PWVA PE TOUG KAVOVIOHOUG TTEPi OIKOAOYIKOU OXeSI0OMOU Kal
EVEPYEIOKNG emiopavong TnG EE yia Toug @poupvoug

Ovopa popnBeuTn Electrolux

TauTtoTNTa HOoVTEAOU LKR62001CW 940003106
AgiKTNG EVEPYEIOKAG OTTOd0ANG 95.3

Tagn evepyelakng amddoang A

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsIToupyia

0.95 kWh/kukAo

KaravaAwan evépyelag pe Baaikd @opTio, AsiToupyia pe utroonen-

an aveuioThpa

0.82 kWh/kUkAo

ApIBpdG KOINOTATWY

1

Mnyr Beppotnrag

HAekTpIKN evEpyEIa

‘Evraon

731

TUTTOG POUpPVOU

DoUpvog eowTEPIKA aveEAPTNTNG KOoulivag

Mada

46.4 kg

IEC/EL 60350-1 - OIkiakég NAEKTPIKEG TUOKEUEG HayelIpéaTog - Mépog 1: Zeipég, poupvol, oUpvol aTHOU Kal

YKPIA - MéBodo1 péTpnang Tng amodoaong.

13.4 ®olpvog — E§oikovounon
evépyelag

O1 TTapakdTw gupBouAég Ba oag Bondrigouv
VO €COIKOVOEITE EVEPYEIQ KATA TN XPrON TG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 0T N TOPTA TNG CUTKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N GUOKEUN BpioKeTal O€
Aeiroupyia. Mnv avoiyete TNV TTOPTA TNG
JUOKEUNG OUXVA KATA TN SIGPKEIQ TOU
payeipéuatog. Alatnpeite kaBapod To AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
OTEPEWMEVO OTN BETN TOU.

XpNoIYoTrolEiTe ETAAAIKA PAYEIPIKA OKEUN KAl
OKOUPOXPWHA, UN GVAKAQOTIKA TAWIA Kal
POPUEG, VIO va AUENTETE TNV £0IKOVOUNDN
EVEPYEING

Mnv TTpOBEPUAIVETE TN GUGKEUR TTPIV ATTO TO
Hayeipepa, EKTOG av auTd UVIATATAl PNTA.

Otav payelpeUeTe PEPIKA QaynTd TN Qopd, Pnv
aQnVeTe va TTAPEABEI peydAo XPOoVIKO
S1G0TNHA PETAGU TOU WNUiPATOG TOUG.

Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPA YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YmroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n S1apKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAUuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
BeppoKkpaaia TNG GUTKEUNG aTO EAAXIOTO 3 -
10 Aetr. TTpOTOU OAOKANPWOEI TO payeipepa. H
UTTOAEITTOHEVN BEPUOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIYOTIOIEITE TNV UTTOAEITOMEVN BEPUOTNTA,
yla va dIoTnpeite To @aynTo {eaTtd n va
CeaTaivete GAAa @aynTd.

Alatipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTtou

EmAéyete TN xapnAdTEPN duvaTr PUBUION
Beppokpaaia, yia va XpnOILOTIOIEITE THV
UTTOAEITTOEVN BEPUOTNTA KAl VO DIOTNPEITE
CeaTo TO QaAyNTO.

Yypog Oepuédg Aépag
A&iToupyia TTou oXedIATTNKE YIO VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIT KATA TO PAYEIPEUQ.

EAAHNIKA 43



13.5 MAnpo@opieg TTPOidVTOG YIa TRV KATAVAAWON 1I0XUOG KAl TOV HEYIOTO
XpoOvo emriTeung TnNG KAaTdAAnAng Aeitoupyiog XxapnAng Ioxuog

KaravaAwan 10x00g aTnV KAaTaaTaon eKTOg AeIToupyiag

0.3 W

MéyiaToG XPOVOG TTOU ATTAITEITAI WAOTE O EEOTTAITOG VA ETTITUXEI AQUTOPATA TNV KATAAANAN AgiToupyia

XOHNANG 10x00g

20 Aemr

14. MEPIBAAAONTIKA OEMATA

AvVaKUKAWOTE T UAIKA pE TO gUpBoAo C/:‘-)
TotroBeTAATE T UAIKG TNG CUOKEUATIOG OTOUG
KaTaAANAOUG KABOUG OVAKUKAWGONG.
ZUPBAAETE OTNV TTPOCTOTIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AvOPWTTIVNG UYEIag
METW TNG avakUKAWGONG atroBAATwWY
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY GUOKEUWY. Mnv
QATTOPPITITETE CUOKEUEG TTOU PEPOUV GHavVaN

JE TO aUPPBoAo E padi pe Ta OIKIOKG

44 EAAHNIKA

atroppiyata. EmaTpéyTe TO TPOIGY OTNV
TOTTIKF) £YKOTAOTAON AVOKUKAWONG N
ETTIKOIVWVNOTE JE TNV appOdIa ONMOTIKN
uTTnpPETia.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
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