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1. A OHUTUSTEAVE

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vastuta kehavigastuste
ega varalise kahju eest, mis on tingitud paigaldus- voi
kasutusnduete eiramisest. Hoidke kasutusjuhendit kindlas ja
kattesaadavas kohas, et saaksite seda vajadusel vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
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puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Tuleb jalgida, et lapsed seadmega ei mangiks.

» Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nduetekohaselt.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&dhevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

« Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

+ Seadme paigaldamist ja toitekaablit vahetamist on lubatud
teostada ainult kvalifitseeritud to6tajatel.

» Tagapaneeli temperatuuri tottu tuleb selle seadme
vooluvorku thendamisel kasutada HO5VV-F-tlupi juhet.

» See seade on mdeldud kasutamiseks kérgusel kuni 2000 m
merepinnast.

» See seade pole moéeldud kasutamiseks laevadel, paatides
vOi muudel alustel.

» Ulekuumenemise valtimiseks arge paigaldage seda seadet
katteukse taha.

* Arge paigaldage seadet platvormile.

» Arge kasutage seadet valistaimeri ega kaugjuhtimispuldi
abil.
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HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
poOhjustada tulekahju.

Arge kunagi kasutage toiduainetest pohjustatud tulekahju
kustutamiseks vett. Lilitage seade valja ja katke leegid
naiteks tuletorjetekiga voi kaanega.

ETTEVAATUST: Valmival toidul tuleb silm peal hoida.
Lahiajalise toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest
lahkuda. i}

HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvaljadel mingeid
esemeid.

Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.
Arge kasutage pliidi ukseklaasi voi hingedega klaasi
puhastamiseks karedaid abrasiivseid puhasteid ega
teravaid metallist kaabitsaid, sest need voivad klaasi pinda
kriimustada, mille tagajarjel voib see puruneda.
Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need voivad kuumeneda.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lUlitage véimaliku
elektrildogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lUlitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mélemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Parast kasutamist IUlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.
HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kutteelemente ei puutuks.

Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Enne hooldustoid Uhendage lahti elektritoide.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

Kui toitejuhe on vigastatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
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hoolduskeskuse vdi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

Olge hoiusahtli kasitsemisel ettevaatlik. See vdib kuumaks
muutuda.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tdommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Ghendatud
vastavalt juntmete paigaldamise eeskirjadele.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud voi tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.
/\ HOIATUS! « Paigaldage seadme alla stabiilne alus, et
) ) ) see ei saaks Umber minna. Vt jaotist
Seaget tohib paigaldada ainult "Paigaldamine”.
kvalifitseeritud tehnik.
Eemaldage kdik pakkematerjalid. 2.2 Elektriihendus
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada. /\ HOIATUS!
Jargige seadmega kaasasolevaid Tulekahju- ja elektrilddgioht.
paigaldusjuhiseid.
Kuna seade on raske, olge selle » Kaoik elektrilihendused peab teostama
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage kvalifitseeritud elektrik.
tédkindaid ja kinnisi jalandusid. « Seade peab olema maandatud.
Arge tdmmake seadet kéepidemest. « Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
K66gimodbli ja nisi médtmed peavad elektriandmed vastavad teie kohaliku
olema sobivad. vooluvdrgu néitajatele.
Tagage minimaalne kaugus muudest « Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud
seadmetest ja moobliesemetest. elektriohutut pistikupesa.
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse = Arge kasutage mitmikpistikuid ega
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. pikenduskaableid.
Mdned seadme osad on voolupinge all. « Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
Katke seade modbliga, et valtida ohtlike seadme ust ega oleks uksele ldhedal vGi
osade vastu minemist. seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
Seadme kiljed peavad jaama vastu teiste seade to6tab voi uks on kuum.
sama korgusega seadmete voi kappide * Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
kalgi. olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
Arge paigutage seadet ukse kérvale ega tooriistadeta eemaldada.
akna alla. Vastasel korral voivad tulised
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Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, drge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tdbmmake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

Enne toitejuhtme pistikusse sisestamist
sulgege korralikult seadme uks.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel vbivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Kuumast olist eralduvad aurud véivad
pohjustada iseeneslikku sittimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pohjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

/\ HOIATUS!

Vigastuse ja pdletuse oht.

Elektrilodgi oht.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

Arge jatke tddtavat seadet jarelvalveta.
Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

Olge seadme tdotamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet td6pinnana ega
asetage selle peale toitu.

Inimesed, kellel on slidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.
Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja
keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

Kasutage alati toidu sailitamiseks
ettendhtud klaase ja purke.
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Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pohjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pohjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

Emaili vi roostevaba terase varvi
muutumine ei mojuta seadme t66d
kuidagi.

Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis voivad olla plsivad.

Arge hoidke tuliseid ndusid juhtpaneelil.
Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedundudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedunoudega ega ilma keedundudeta.




Valumalmist voi alumiiniumist valmistatud
voi kahjustatud péhjaga keedundud vdéivad
tekitada kriimustusi. Tostke alati esemed
Ules, kui peate neid pliidiplaadil ligutama.

2.4 Hooldus ja puhastus

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht.

Enne hooldust lulitage seade vélja.
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti;
Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid vdivad puruneda.

Kui ukse klaaspaneeli tekib méra, tuleb
see kohe vélja vahetada. Votke Uhendust
volitatud teeninduskeskusega.

Olge ukse seadme kiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!

Rasv ja seadmesse kogunenud
toidujaagid voivad pohjustada tulekahju.
Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid vahendeid,
kiirimiskasnu, lahusteid ega
metallesemeid.

Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

Kataluitilise emaili (kui see on olemas)
puhastamisel arge kasutage mingeid
pesuaineid.

2.5 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektril6dgi oht.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

« Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.6 Hooldus

« Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.7 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase kdrvaldamise
kohta saate tapsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

« Lahutage seade vooluvorgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt Iabi ja
visake ara.

3.1 Seadme asukoht

@

Arge paigaldage pliiti kraanikausi ega
valamuga kapi lahedusse. Niiskus/
veepiisad voivad sattuda kiljepaneeli ja
kapi vahele ning vdivad aja jooksul

kahjustada kiljepaneeli varvi.
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Eraldiseisva seadme kapid saab paigaldada
Uhele voi kahele kiljele ja nurka.

Minimaalsete paigalduskauguste kohta leiate
teavet tabelist.

L ————
—
—
A —

Minimaalsed vahekaugused

Moodud mm
A 400
E 650
C 150

3.2 Tehnilised andmed

Pinge 230V
Sagedus 50 - 60 Hz
Seadme klass 1
Moodud mm
Koérgus 858

Laius 500
Siligavus 600

3.3 Seadme loodimine
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Kasutage seadme pohjal olevaid vaikseid
jalgu, et seada seadme Ulemine pind teiste
pindadega Uhetasaseks.

3.4 Kaldumisvastane kaitse

Enne kaldumisvastase kaitse kinnitamist
seadke seade sobivas kohas digele
korgusele.

/\ ETTEVAATUST!

Veenduge, et kaldumisvastane kaitse on
paigaldatud Gigele korgusele.

@

Veenduge, et seadme taga olev pind on
sile.

Te peate paigaldama kaldumisvastase
kaitsme. Kui te seda ei paigalda, voib seade
kaldesse minna.

Teie seadmel on juuresoleval pildil ndidatud
stimbol (kohaldatavuse korral), et tuletada
meelde kaldumisvastase kaitsme
paigaldamise vajadust.

1. Paigaldage kaldumisvastane kaitse B -
357 mm seadme Ulapinnast allapoole ja A
- 67 mm seadme kiiljelt kinnitusklambri
Ummargusse avasse. Kruvige see kdva



materjali kiilge voi kasutage sobivat
tugevdust (seina).

—

2. Ava leiate seadme tagakiilje vasakult
poolelt. Kergitage seadme esiosa ja
asetage see kappide vahelisse tihimikku.
Kui k66gikappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kilgmist
mootu kohandama, et seade kappide
keskele paigutada.

®

Kui te muutsite pliidi méotmeid, peate
kaldumisvastase seadme nouetekohaselt
joondama.

/\ ETTEVAATUST!

Kui té6pinna kappide vaheline ruum on
suurem kui seadme laius, peate kiilgmise
moddu seadme keskkohale vastavaks
reguleerima.

3.5 Elektriinstallatsioon

/\ HOIATUS!

Tootja ei vastuta kahju eest, mis tuleneb
teie suutmatusest jargida ohutust
kasitlevates peatikkides kirjeldatud
ohutusmeetmeid.

Seadmega ei kaasne toitepistikut ega
toitekaablit. Uhenduse terminal asub
tagapaneeli taga.

/\ HOIATUS!

Enne kui Uhendate toitekaabli
konnektoriterminaliga, mddtke pinget
faaside ja maja elektrivorgu vahel.
Seejarel kontrollige seadme tagakdiljel
olevalt andmesildilt
Uhendusparameetreid, et tagada
elektripaigaldise néuetekohane
kaitamine. Etappide digest jarjekorrast
kinnipidamine hoiab &ra paigaldusvead ja
seadme elektrikomponentide
kahjustamise.

Soovitatavad kaablitiilibid erinevate
faaside jaoks:

Faas Min kaabli suurus
1 3 x 6,0 mm?

3 neutraalsega 5% 1,5 mm?

/\ HOIATUS!

Toitekaabel ei tohi kokku puutuda
joonisel vélja toodud seadme osaga.

EESTI
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade.
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5. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.
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Temperatuuri nupp
Temperatuuri indikaator/simbol
Elektronprogrammeerija

Ahju funktsioonide juhtnupp
Kuumutuselement

Lamp

Ventilaator

Riiulitugi, eemaldatav
Veeslivend

Riiuli asendid

Induktsioonkeeduvali 2300 W, millel on
PowerBoost 3350 W

Induktsioonkeeduvali 1800 W, millel on
PowerBoost 2800 W

Ekraan

Induktsioonkeeduvali 1400 W, millel on
PowerBoost 2500 W

Induktsioonkeeduvali 1400 W, millel on
PowerBoost 2500 W

5.1 Esialgne eelkuumutus ja
puhastamine

Eelkuumutage tiihi ahi enne esmakordset
kasutamist ja kokkupuudet toiduainetega.
Seade voib eraldada ebameeldivat I6hna ja
suitsu. Eelkuumutamise ajal ventileerige
ruumi.



1. Eemaldage seadmest koik tarvikud ja
eemaldatavad restitoed.

2. Seadke funktsioon (I . Seadke
maksimaalne temperatuur. Laske ahjul
tootada ligikaudu 1 h.

3. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Selle funktsiooni
maksimaalne temperatuur on 210 °C.
Laske seadmel té6tada 15 min.

4. Valige funktsioon . Valige maksimaalne
temperatuur. Laske ahjul to6tada
ligikaudu 15 min.

5. Lulitage seade valja ja oodake, kuni see
on jahtunud.

6. Puhastage seadet ja tarvikuid ainult
mikrokiudlapiga, sooja vee ning
pehmetoimelise pesuvahendiga.

7. Pange lisatarvikud ja eemaldatavad
ahjuriiulitoed tagasi oma kohale.

@ vilgub, kui Gihendate seadme elektrivorku,
kui on olnud elektrikatkestus voi kui taimer
pole seadistatud.

Oige aja valimiseks vajutage nuppe + voi

Umbes viie sekundi parast vilkumine lakkab
ja ekraanil kuvatakse valitud kellaaeg.

5.3 Kellaaja valimine

@

Te ei saa muuta kellaaega, kui moéni
funktsioon tootab.

Vajutage nuppu @) seni, kuni kellaaja
funktsiooni indikaator vilgub.

Uue kellaaja seadmiseks vt jaotist ,Kellaaja
valimine®.

5.2 Kellaaja valimine

Enne ahju kasutamist peate maarama
kellaaja.

6. PLIIDIPLAAT - IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatikke.

6.1 Pliidi juhtpaneel

i
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e

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,
millised funktsioonid on sees.
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Sensorvali

Funktsioon Markus

@ Sees / Véljas Pliidiplaadi sisse- ja valjalllitamiseks.
llfl Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
- Soojusastme nait Soojusastme naitamiseks.
- Keeduvaljade taimerindikaato- Naitab, millise vélja jaoks aeg on méaaratud.
rid
- Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.
m (\D - Keeduvalja valimiseks.
_I_ — - Et seadistada kuumusaste voi kellaaeg.
E E:F PowerBoost Funktsiooni sisselllitamiseks.
6.2 Kuumusastme naidud
Ekraan Kirjeldus
Keeduala inaktiveeritakse.

(-6, -@-

Keeduala toétab.
Tapp tahendab muudatust poole soojusastme vorra.

PowerBoost on sees.

+ number

limnes torge.

=.,E/0

OptiHeat control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): toiduvalmistamise jatkamine /
soojashoidmine/ jadkkuumus.

1

Lukk / Lapselukk on sisse lulitatud.

Vale véi liiga vaike keedundu voi keeduvaljal pole keedundud.

()

Automaatne valjalllitus on sisse lUlitatud.

6.3 OptiHeat control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

Indikaatorid lUlituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need naitavad kasutatavate
keeduvaljade jadkkuumuse taset:

/\ HOIATUS!

E] /E] / [:] Kuni indikaator on nahtav,
kaasneb pdletusoht jadkkuumuse tottu.

G- jatkake kipsetamist.

=)- soojashoidmine.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad

) — jaakkuumus.
Indikaatorid voivad sisse lilituda ka:

toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedunoude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindude kuumusega.
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« kulgnevatel keeduvaljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

* kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,



» kui pliit on valja lulitatud, kuid keeduvali on
endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

6.4 Sisse- ja valjalilitamine
Pliidi sisse- voi valjalilitamiseks puudutage 1
sekundi valtel ©.

6.5 Automaatne valjaliilitus

Funktsioon lilitab pliidi automaatselt vilja

kui:

» koik keeduvaljad on valja lulitatud;

» parast seadme kaivitamist ei maarata
kuumusastet;

» juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (ndu, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kostab
helisignaal ja pliidiplaat lilitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

+ pliit muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tiihjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

» te kasutate valesid k66gindusid.

Kuvatakse simbol ja keeduvali lUlitub
2 minuti parast automaatselt valja.

» te ei pea keeduvélja valja lUlitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast

kuvatakse ) ja pliidiplaat lulitub valja.
Kuumusastme ja pliidi véljaliilitumise aja
suhe:

Kuumusastme !’Iiidiplaat liilitub val-
ja

1-2 6 tundi

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

6.6 Soojusaste

Soojusastme suurendamiseks puudutage +

Soojusastme vahendamiseks puudutage —.
Keeduvalja valjalulitamiseks puudutage

samaaegselt + ja—.

6.7 Automaatne kuumutamine

Selle funktsiooni aktiveerimisel saate vajaliku
kuumusastme kiiremini. Funktsioon seab
modneks ajaks korgeima kuumusastme ja
langeb seejarel digele kuumusastmele.

@

Funktsiooni aktiveerimiseks peab
keeduvali olema kulm.

Funktsiooni aktiveerimiseks keeduvilja
jaoks: vajutage N ( slttib). Vajutage

kohe =+ (A siittib). Vajutage kohe —, kuni
ekraanil kuvatakse 6ige kuumusaste.

3 sekundi jarel siittib (7).
Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage

6.8 PowerBoost

See funktsioon véimaldab
induktsioonkeeduvaljadel tdiendavat véimsust
kasutada. Funktsiooni saab
induktsioonkeeduvalja jaoks aktiveerida ainult
piiratud ajaks. Selle aja moddudes lUlitub
induktsioonkeeduvali automaatselt tagasi
kérgeimale kuumusastmele.

Funktsiooni aktiveerimiseks keeduvalja
jaoks: vajutage Lo P (7] sittib.
Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage

P voi—.
6.9 Taimer

. Q Poordloendur
Seda funktsiooni vdite kasutada Ghe
kiipsetusseansi pikkuse valimiseks.

Koigepealt valige keeduvélja kuumusaste,
seejarel funktsioon.

Funktsiooni aktiveerimiseks voi aja
muutmiseks: vajutage . Taimeri numbrid
00 ja indikaatorid +ja — ilmuvad ekraanile.
L muutub punaseks ja ® muutub valgeks.

@

Kui taimerit pole valitud, kustuvad koéik
indikaatorid 3 sekundi parast.
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Vajutage + vai —, et maarata aeg (00-
99 minutit). 3 sekundi parast alustab taimer

automaatselt mahalugemist. Indikaatorid @
+ja — kaovad ekraanilt. Qjééb punaseks.

Kui taimer I6petab mahaloenduse, kdlab
signaal ja 00 vilgub. Signaali peatamiseks

vajutage .
Funktsiooni deaktiveerimiseks: vajutage
@. Indikaatorid +ja — slttivad. Kasutage

nuppe — VoI + et valida ekraanil 00. Teise
voimalusena seadke kuumusaste vaartusele
0. Selle tulemusel kostab signaal ja taimer
thhistatakse.

6.10 Lukk

Saate keeduvaljade kasutamise ajal
juhtpaneeli lukustada. See hoiab ara
kuumusastme tahtmatu muutmise.

Seadke esmalt kuumusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks: vajutage El

suttib 4 sekundiks. Taimer jaab nahtavale.

Funktsiooni deaktiveerimiseks puudutage
EI. Eelmine kuumusaste lllitub sisse.

®

Kui lUlitate pliidi valja, deaktiveerite ka
selle funktsiooni.

6.11 Lapselukk

See funktsioon hoiab ara pliidi juhusliku
sisselulitamise.

Funktsiooni aktiveerimiseks: lilitage

pliidiplaat sisse funktsiooniga @. Arge
seadke mingisugust kuumusastet. Vajutage
(& 4 sekundit. (U siittib. Liilitage pliit valja O
abil.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: lilitage

pliidiplaat sisse funktsiooniga ®. Arge
seadke mingisugust kuumusastet. Vajutage

& 4 sekundit. (8] sittib. Llitage pliit vatia ©
abil.

Funktsiooni tiihistamiseks ainult iihe
kiipsetusaja jooksul: lilitage pliidiplaat

sisse funktsiooniga O. [ sattib. Puudutage

El 4 sekundit. Valige kuumusaste
10 sekundi jooksul. Niud saate pliiti

kasutada. Kui lulitate pliidi valja (D abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.

6.12 Toitehaldus-funktsioon

* Keedualad rihmitatakse vastavalt oma
asukohale ja pliidi faaside arvule. Vaadake
joonist.

« lgal faasil on maksimaalne elektrivdimsus.

* Funktsioon jagab voimsuse samasse faasi
Uhendatud keedualade vahel.

* Funktsioon lilitub sisse, kui Uhte faasi
Uhendatud keeduvéljade koguvdimsus
Uletatakse.

* Funktsioon vdhendab samasse faasi
Uhendatud keedualade véimsust.

« Vahendatud voimsusega keeduvaljade
soojusaste vaheldub kahe taseme vahel.

7. PLIIDIPLAAT - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

14 EESTI



7.1 Keedunoud

Keeduvali Minimaalne k66-
) gindu diameeter
. . mm
Induktsioonaladel tekitab tugev (mm)
elektromagnetvali k66gindus kuumuse Parem tagumine 150
vaga kiiresti. Parem eesmine 125
@ Vasak eesmine 125

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
néusid.

Keedunou materjal

* sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedundud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvalja kdrgeima
soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pohjale.

®

Keedundu pdhi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

Keedunéu mootmed

Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt keedundu pdhja suurusega.
Sobivaid keedundu médtmeid vt tabelist
.Keeduvaljade tehnilised naitajad”.

Pange keedundu valitud keeduvalja keskele.

Optimaalse soojustilekande tagamiseks
kasutage keedunoud, mille pohja labimoot
vastab keeduvalja suurusele (keedundu max
labimdddule tehnilistes andmetes).

7.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keeduvali Minimaalne ko66-
ginou diameeter
(mm)

Vasak tagumine 180

7.3 Miira tootamise ajal

@

Need helid on normaalsed ega ole
margiks pliidi rikkest. Kédginduga seotud
helid sdltuvad k6ogindu materjalist ja
kasutatavast voimsustasemest.

Koo6ginduga seotud helid:

« praksumised: kdogindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

« vilinad: kasutate suure véimsusega
keeduvalja ja kdogindud on valmistatud
erinevatest materjalidest (mitmekihiline
konstruktsioon).

« pirin: kasutate suurt voimsust.

Pliidiga seotud helid:

* kldpsud: toimuvad elektrilised lulitused.

* susisemine, sumin: ventilaator td6tab.

« rutmiline heli: k66gindu on tuvastatud.

7.4 Lihtsustatud toiduvalmistamise
juhend

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
keskmise soojusastmega keeduvali kasutab
vahem kui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes
suunavad.
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Kuumuse re- Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
guleerimine (min.)
1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.
vajadusele
1-2. Hollandi kaste; sulatamine: vdi, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.
laad, Zelatiin.
2. Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.
tid, kiipsetatud munad.
2.-3. Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-
tulel, valmistoidu soojendamine. sest véahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.
3.-4. Hautage koédgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.
4.-5. Aurutage kartuleid ja muid kodgivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.
4.-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-
pide valmistamine. ga.
5.-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake imber.
hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, so6drikud.
7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.
seljatiikid, steigid.
9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

8. PLIIDIPLAAT - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

8.1 Uldteave

» Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.

» Kasutage alati puhta péhjaga ndusid.

» Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

» Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

» Kasutage alati klaaspinnaga pliitide jaoks
soovitatud kaabitsat. Kasutage kaabitsat
ainult lisavahendina klaasi puhastamiseks
parast tavaparast puhastusprotseduuri.
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/\ HOIATUS!

Arge kasutage klaaspinna
puhastamiseks nuge ega muid
teravaid metalltdoriistu.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulav plast, plastkile,
suhkur ja suhkrut sisaldavad plekid,
vastasel korral voib kinnikdrbenud mustus
pliiti kahjustada. Pitdke valtida toidu
pinnale kérbemist. Asetage spetsiaalne
kaabits dige nurga all klaaspinnale ja
liigutage selle tera pliidi pinnal.
Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja



mitteabrasiivse pesuainega. Parast

puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
» Metalse ldikega pleki eemaldamine::

kasutage vee ja aadika lahust ja

puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

9. AHI — IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Ahju sisse- ja valjaliilitamine

1. Ahju funktsiooni valimiseks keerake ahju
funktsioonide nuppu.

2. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

Tuli suttib, kui ahi td6tab.

@y SteamBake ~
Niiskuse lisamiseks kipsetamise ajal. Oige
varvi ja krobeda kooriku saavutamiseks. Toidu
soojendamisel mahlasuse lisamiseks. Puu- ja
kodgiviljade sailitamiseks.

Alumine kuumutus
Krobeda pdhjaga kookide kipsetamiseks.

®

Kuumutuseta funktsioonide jaoks ei ole
temperatuuri vaja valida.

Tavapérane kiipsetamine
Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja réstimi-
seks.

Kiirgrill
Suuremas koguses dhemate toiduainete grilli-
miseks ja leiva rostimiseks.

a OO

3. Ahju valjalilitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

9.2 Turvatermostaat

Ahju vale kasutamine voi katkised osad
voivad pdhjustada ohtlikku Glekuumenemist.
Selle arahoidmiseks on ahjul olemas
ohutustermostaat, mis katkestab
toitevarustuse. Ahi lilitub uuesti automaatselt
sisse, kui temperatuur on langenud.

9.3 Jahutusventilaator

Seadme t60 ajal lllitub jahutusventilaator
automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Seadet vélja lilitades veenduge, et
nii seadmefunktsioonide kui ka
temperatuurinupp on mélemad valjas-
asendis. Vastasel juhul jatkab
jahutusventilaator t66tamist.

9.4 Ahju funktsioonid

Turbogrill

Suure kondiga lihatlkkide vai linnuliha tikkide
rostimiseks Uhel riiulitasandil. Gratineerimiseks
ja pruunistamiseks.

R

Ventilaatoriga kiipsetamine

Uhesuguse kiipsetustemperatuuriga toitude

kipsetamiseks voi rostimiseks ja kiipsetami-
seks rohkem kui Ghel ahjuriiulil ilma maitsete
segunemiseta.

K

0 Viljas-asend

@ Niiske kiipsetus p66rdéhuga

¢ Seda funktsiooni kasutati energiatdhususe
klassi ja 6kodisaini nduete jargimiseks (EU
65/2014 ja EU 66/2014 kohaselt). Testid vasta-
valt standardile: IEC/EN 60350-1.
Ahjuuks peaks kiipsetamise ajal olema sule-
tud, et kasutatavat funktsiooni mitte katkestada
ning tagada, et ahi to6taks voimalikult suure
energiatdhususega.
Selle funktsiooni kasutamisel v&ib ahju sisemi-
ne temperatuur erineda valitud temperatuurist.
Kuumutusvdimsus véib véheneda. Uldisi ener-
giasaastu soovitusi vt jaotisest ,Energiatdhu-
sus”, Energia saastmine.
Funktsioon kiipsetamise ajal energia saastmi-
seks. Kipsetusjuhiseid vt ptk ,Néuanded ja
soovitused" jaotisest Niiske klipsetus po6rdoh-
uga.

Ahju valgusti
Valgusti sissellilitamiseks ilma kipsetusfunkt-
sioonita.

Ahi on véljas.
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AirFry/
P66rdohk

Praadimiseks vahese dliga voi kasutamiseks il-

ma kipsetuspaberita. Friikartulitele voi pitsa-
le./

Kiipsetamiseks maksimaalselt kahel ahjuta-
sandil korraga ja toidu kuivatamiseks. Seadke
ahju temperatuur 20-40 °C madalamaks kui
funktsiooni Tavapéarane kiipsetamine puhul.

] Sulatamine

Toidu sulatamiseks. Sulatamise aeg soltub kiil-

mutatava toidu kogusest ja suurusest.

9.5 Funktsiooni aktiveerimine:
SteamBake

See funktsioon vdimaldab kipsetamisel
tdhusamat niiskuse kasutamist.

/\ HOIATUS!
Pdletuste ja seadme kahjustamise oht.

Eralduv aur voib pdhjustada pdletust:

+ Arge avage seadme ust ajal, kui kasutate
funktsiooni SteamBake.

» Olge ukse avamisel ettevaatlik, kui olete
kasutanud funktsiooni SteamBake.

®

Vt jaotist "Vihjeid ja ndpunaiteid".

-

Avage ahju uks.

2. Kallake ahjuddnsuse suvendisse
kraanivett.

Veestivendi maksimaalne maht on 250
ml.

Veestivendi taitmisel peab ahi olema
kUlm.

3. Valige funktsioon: SteamBake .

4. Temperatuuri valimiseks keerake
temperatuurinuppu.

5. Pange toit ahju ja sulgege uks.

/\ ETTEVAATUST!

Klpsetamise ajal voi siis, kui ahi on
veel kuum, ei tohi veeslivendisse vett
valada.

6. Seadme valjalllitamiseks keerake
ahjufunktsioonide ja temperatuuri nupud
véljas-asendisse.

7. Eemaldage veeslvendist vesi.

/\ HOIATUS!

Enne vee eemaldamist veeanumast
peab ahi olema kindlasti maha
jahtunud.

10. AHI - KELLA FUNKTSIOONID
10.1 Ekraan A. Kella funktsioonid
B. Taimer
A i
I
Q gooo ©
| |
10.2 Nupud
Nupp Funktsioon Kirjeldus
— MIINUS Kellaaja seadmiseks.

@ KELL

Kellafunktsiooni seadmiseks.
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Nupp Funktsioon

Kirjeldus

+ PLUSS

Kellaaja seadmiseks.

10.3 Kellafunktsioonide tabel

Kella funktsioon

Kasutamine

@ KELLAAEG

Kellaaja seadmiseks voi kontrollimiseks.

[BY KESTUS

Ahju todaja kestuse madramiseks.

Q MINUTILUGEJA

Podrdloenduse aja seadmiseks. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d. MI-
NUTILUGEJA saab seada igal ajal, ka siis, kui ahi on valja lllitatud.

10.4 KESTUSE maaramine
1. Maarake ahju funktsioon ja temperatuur.

2. Vajutage jarjest O, kuni 1™l hakkab
vilkuma.

3. Vajutage T v6i — KESTUSE aja
valimiseks.

Ekraanil kuvatakse 1.

4. Kui aeg saab tais, vilgub I?l ja kostab
helisignaal. Seade lilitub automaatselt
vélja.

5. Vajutage suvalist nuppu, et helisignaal
valja lilitada.

6. Keerake ahjufunktsioonide ja
temperatuuri nupud véljas-asendisse.

10.5 MINUTILUGEJA maaramine

1. Vajutage jarjest O, kuni £\ hakkab
vilkuma.

2. Vajutage + vOi — vajaliku aja
valimiseks.

Minutilugeja hakkab automaatselt t6ole 5

sekundi parast.

3. Kui valitud aeg saab tais, kostab
helisignaal. Vajutage suvalist nuppu, et
helisignaal vélja lulitada.

4. Keerake ahjufunktsioonide nupp ja
temperatuurinupp valjas-asendisse.

10.6 Kellafunktsioonide tiihistamine
1. Vajutage jarjest @ kuni soovitud
funktsiooni indikaator hakkab vilkuma.

2. Vajutage ja hoidke —.
Kellafunktsioon lulitub mdne sekundi parast
vélja.

11. AHI - TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

11.1 Tarvikute sisestamine

Olenevalt mudelist on saadaval
lisatarvikud. Skannige QR-kood,
et kontrollida, kuidas kasutada
seadmega kaasasolevaid lisatar-
vikuid. Lisatarvikuid saate eraldi
tellida. Lisateabe saamiseks
pdorduge kohaliku edasimuija
poole.

Vaikesed salgud suurendavad ohutust ja
tagavad kaldekaitse. Need on ka
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Umberminekuvastased seadmed. Kérge aaris
ahjuplaadi imber ei lase kd6gindudel
ahjuplaadilt maha libiseda.

Sisestage tarvik (traatrest/kiipsetusplaat)
riiulitoe juhtribade vahele. Veenduge, et
ahjuplaat puudutaks ahju sisemuse
tagakilge.

=

\

Kui teie kiipsetusplaadil on kalle, paigutage
see ahju sisemuse tagaosa poole.

Kui lisatarvikul on kiri, veenduge, et see oleks
teie poole suunatud.

Kui kasutate kiipsetusplaati, mille all on
augud, asetage kupetusplaat/pann tilkuvate
vedelike kogumiseks.

11.2 Teleskoopsiinid

1cm

®

Teleskoopsiine on voéimalik paigutada eri
tasanditele, valja arvatud 4. tasand.

Telesoopsiinide paigaldamine

1. Po6orake teleskoopsiini umbes 90°.

2. Libistage teleskoopsiini tagumises otsas
olev fiksaator riiulitoe tugisiinile.
Veenduge, et panete siini ahju digele
kiljele.

20 EESTI

3. Pdorake siin digesse asendisse.
Teleskoopsiini Gihes otsas olev stopper
peab olema suunatud Ules.

4. Suruge siin taielikult ahju tagaseina
vastu.

5. Suruge teleskoopsiini esiosa riiulitoe
tugisiini vastu. Kui fiksaator esiosas
oigesti lukustub, kostab klops.

6. Tehke sama teise teleskoopsiini
paigaldamiseks. Veenduge, et mélemad
teleskoopsiinid on samal tasandil.

Teleskoopsiinide eemaldamine

1. Vajutage ja hoidke all teleskoopsiini
esiotsas olevat lukustust.

—

/
—
N

2. Tommake siini esiots riiulitoest eemale.

3. Pdorake teleskoopsiini umbes 90°.

4. Eemaldage siini tagumine ots riiulitoe
kiljest.

5. Tehke samad sammud teise

teleskoopsiini eemaldamiseks.



12. AHI - NOUANDED JA SOOVITUSED

/\ HOIATUS! 12.1 SteamBake

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. @

@ Enne eelsoojendamist peab veeanuma
taitmise ajal olema ahi kilm.

Tabelites esitatud temperatuurid ja
kiipsetusajad on ainult soovituslikud. Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:
Need sodltuvad retseptist ning kasutatava SteamBake"

tooraine kvaliteedist ja kogusest.

Kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse si-
vendisse (ml)
Sai1) 100 180 35-40 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 200 20-25 2 Kasutage kupsetus-
sed1) plaati.
Kodune pitsa1) 100 230 10-20 1 Kasutage kulpsetus-
plaati.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kipsised, koo- 100 150 - 180 10-20 2 Kasutage kupsetus-
gikesed, crois- plaati.
santid1)
Ploomikook, éu- 100 180 20 2 Kasutage koogivormi.
nakook, kaneeli-
rutlia1)
1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 5 minutit.
Killmutatud kiipsetised
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Pitsa, kilmuta- 150 200 - 210 10-20 2 Kasutage ahjuresti.
tud1)
Kulmutatud 150 160 - 170 25-30 2 Kasutage kipsetus-
croissant1) plaati.

1) Enne kiipsetamist eelkuumutage tiihja ahju umbes 10 minutit.
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Valmistoidu soojendamine

Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Sai 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Kuklid, saiake- 100 110 10-20 2 Kasutage kipsetus-
sed plaati.
Kodune pitsa 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Focaccia 100 110 10-20 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Kodgiviljad 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Riis 100 110 15-25 2 Kasutage kiipsetus-
plaati.
Pasta 100 110 15-25 2 Kasutage kipsetus-
plaati.
Liha 100 110 15-25 2 Kasutage kupsetus-
plaati.
Rostimine
Toit Kallake vesi Temperatuur Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ahju pohjas (°C) (min) asend
olevasse sii-
vendisse (ml)
Kipsetatud 200 180 65 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
sealiha kiipsetusplaati.
Rostbiif 200 200 50 - 60 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
Kana 200 210 60 - 80 2 Kasutage ahjuresti ja
kipsetusplaati.
Kalkunipraad 200 200 70-90 2 Kasutage ahjuresti ja
kupsetusplaati.
12.2 Niiske kiipsetus poordohuga [v]
Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud
ratuur (min) asend
(°C)
Leib ja pitsa
Kuklid 190 25-30 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Kuklid, saiakesed 200 40 - 45 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Kilmutatud pitsa 350 g 190 25-35 2 traatrest
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Toit Tempe- Kellaaeg Riiuli Lisatarvikud

ratuur (min) asend
(°C)

Koogid kiipsetusplaadil

Rullbiskviit 180 20-30 2 kiipsetusplaat vdi sligav pann
Sokolaadikook 180 35-45 2 kipsetusplaat véi sligav pann
Koogid vormis

Suflee 210 35-45 2 kuus keraamilist ahjuvormi traatrestil
Biskviittainast pohi 180 25-35 2 pirukavorm traatrestil

Keeks 150 35-45 2 koogivorm traatrestil

Kala

Kala kipsetuskotis 300 g 180 25-35 2 kipsetusplaat voi sligav pann
Terve kala 200 g 180 25-35 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Kalafilee 300 g 180 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Liha

Liha kipsetuskotis 250 g 200 35-45 2 kiipsetusplaat vdi stigav pann
Lihavardad 500 g 200 30-40 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Viaikesed kiipsetised

Kipsised 170 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Makroonid 170 40 - 50 2 kiipsetusplaat v&i sligav pann
Muffinid 180 30-40 2 kipsetusplaat voi sligav pann
Soolakipsised 160 25-35 2 kiipsetusplaat voi sligav pann
Muretainaklpsised 140 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
Korvikesed 170 20-30 2 kiipsetusplaat voi stigav pann
Taimetoitlastele

Kddgiviljasegu kotis 400 g 200 20-30 2 kipsetusplaat voi sigav pann
Omlett 200 30-40 2 pitsaplaat traatrestil

Kddgiviljad kiipsetusplaadil 190 25-35 2 kipsetusplaat voi stigav pann
700 g

12.3 AirFry
Pagaritooted

Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli

(°C) (min) asend

Sarvesaiad, kilmutatud ca350g 180 - 220 15-30 2
Lehttainas, kilmutatud ca400g 180 - 220 15-35 2
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Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli

(°C) (min) asend
Lehttainas, varske ca300g 180 - 220 15-35 2
Pitsa, kilmutatud ca340g 180 - 220 20-35 2
Kartulitooted
Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Friikartulid, kilmutatud ca650g 180 - 220 20-30 2
Friikartulid, paksud, kilmutatud ca600g 180 - 220 20-30 2
Kartuliviilud, kilmutatud ca650g 180 - 220 15-25 2
Kroketid ca450g 180 - 220 15-30 2
Varsked koogiviljad
Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Suvikérvitsaviilud, varsked1) ca500g 180 -220 25-35 2
1) lisage 1 ti oliividli, et valtida kinnijaamist
Muu
Toit Kogus Temperatuur  Kellaaeg Riiuli
(°C) (min) asend
Eskalopp, kilmutatud ca 300g 180 - 220 15-25 2
Krevetid tainas, kilmutatud ca200g 180 - 220 15-25 2
Kalmaariréngad, kilmutatud ca250g 180 - 220 15-25 2
Kananagitsad, kilmutatud ca 3009 180 - 220 15-25 2
Kalapulgad, kilmutatud ca 500g 180 - 220 15-25 2
12.4 Teave katseasutustele
Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Vaikesed koogid (16 tk Tavaparane kiipse- 160 kiipsetusplaat 3 20-30
plaadil) tamine
Vaikesed koogid (16 tk Ventilaatoriga kip- 150 kiipsetusplaat 3 20-30
plaadil) setamine
Vaikesed koogid (16 tk P&6rddhk 160 kiipsetusplaat 1+3 30-40
plaadil)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Tavaparane kilpse- 190 traatrest 1 65-75

vormi, @ 20 cm, paiguta-  tamine
tud diagonaalselt)
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Toit Funktsioon Tempera- Lisatarvikud Riiuli Kellaaeg
tuur (°C) asend (min)
Ounapirukas (2 kiipsetus- Ventilaatoriga kiip- 180 traatrest 2 70-80
vormi, @ 20 cm, paiguta-  setamine
tud diagonaalselt)
Rasvatu keeks Tavaparane kipse- 180 traatrest 2 20-30
tamine
Rasvatu keeks Ventilaatoriga kip- 160 traatrest 2 25-35
setamine
Rasvatu keeks P&6rddhk 170 traatrest 1+3 30-40
Liivakupsised/soolapul- Tavaparane kipse- 140 kUpsetusplaat 3 15-30
gad tamine
Liivakupsised/soolapul- Ventilaatoriga kip- 140 kipsetusplaat 3 20-30
gad setamine
LiivakUpsised/soolapul- P66rddhk 140 kiipsetusplaat 1+3 15-30
gad
Réstleib/-sai Kiirgrill 250 traatrest 3 5-10
Veiselihapihv1) Turbogrill 250 traatrest voi sligav 3 15—2(_) se-
pann kundit Ghelt
poolt;
10-15 se-
kundit tei-
selt poolt

1) Eelsoojendage ahju 10 minutit.

13. AHI - PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
V1t ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Méarkused puhastamise kohta

Puhastage ahju esikililge pehme lapi, sooja
vee ning érnatoimelise pesuvahendiga.

Kasutage metallpindade puhastamiseks
ettenahtud puhastusainet.

Puhastage ahju sisemust parast igat
kasutuskorda. Rasva voi toidujaakide
kogunemine voib kaasa tuua tulekahju.
Grillpanni kasutamise jargselt on oht suurem.

Parast igat kasutuskorda puhastage koik ahju
tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage
soojas vee ja puhastusvahendi lahuses
niisutatud pehmet lappi. Arge peske tarvikuid
noudepesumasinas (valja arvatud AirFry-
rest).

Eemaldage tugev mustus spetsiaalse
ahjupuhastiga. Arge kandke katalGutilisele
pinnale ahjupuhastit.

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga
tarvikuid ja AirFry-kandikut abrasiivse
puhastusvahendi voi teravate esemetega.

13.2 Roostevabast terasest voi
alumiiniumist ahjud

Puhastage ahjuust ainult niiske lapi voi
késnaga. Kuivatage pehme lapiga.

Arge kasutage terasvilla, happeid ega
abrasiivseid materjale, kuna need vdivad ahju
pinda kahjustada. Puhastage ahju
juhtpaneeli, jargides samu
ettevaatusabindusid.
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13.3 Veeanuma puhastamine

Puhastamisel eemaldatakse parast
niiskusreziimil kiipsetamist veeanumasse
kogunenud lubjasettejaagid.

®

Puhastamistoimingut tuleks teostada
vahemalt igal 5. kuni 10. korral parast
funktsiooni SteamBake.

1. Kallake ahju pdhjal olevasse
veeanumasse 250 ml s6dgidadikat.
Kasutage véahemalt 6% ilma lisanditeta
aadikat.

2. Laske 30 minuti jooksul toatemperatuuril
aadikal lubjasettejaagid lahustada.

3. Puhastage ahjuddnsus sooja vee ja lahja
pesuvahendiga.

13.4 Restitugede
Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

/\ ETTEVAATUST!

Olge restitugede eemaldamisel
ettevaatlik.

1. Tdmmake ahjuresti tugede esiosa
kulgseina kiiljest lahti.

L5

LTS

2. Tommake ahjuresti toe tagaosa kiilgseina
kiljest lahti ja eemaldage tugi.
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Paigaldage valjavoetud tagasi vastupidises
jarjekorras.

13.5 Kataliilitiline puhastamine

Ahju sisepind on kaetud kataltitilise kihiga.
See imab endasse rasva.

Enne katallutilise puhastamise
sisselllitamist:

* eemaldage koik tarvikud .

* puhastage ahju pdhja sooja vee ja
neutraalse pesuvahendiga.

* puhastage sisemist ukseklaasi sisepinda
sooja vee ja pehme lapiga.

1. Valige funktsioon E]

2. Valige maksimaalne temperatuur ja laske
ahjul 1 tund td6tada.

3. Ldulitage ahi valja.

4. Ahju jahtumise ajal puhastage ahju
sisemust niiske ja pehme lapiga.

Kataluutilise pinna varvimuutused ei avalda

moju katalltilisele puhastamisele.

13.6 Object Missing

This object is not available in the repository.

13.7 Sahtel

Hoiusahtel on ahjuddnsuse all.

/\ HOIATUS!
Arge pange toitu sahtlisse.

/\ HOIATUS!

Arge hoidke sahtlis kergestisiittivaid
esemeid nagu puhastusained, kilekotid,
ahjukindad, paber, puhastusvahendid,
aerosoolid, plastesemed. Ahju
kasutamisel voib sahtel kuumeneda.
Tuleoht!

Ahju all oleva sahtli saab puhastamiseks
eemaldada.

Sahtli eemaldamine.

1. Tdmmake sahtel vélja, kuni see peatub.
2. Tostke sahtlit veidi, nii et seda saab

sahtlijuhikute nurgale vastavalt Ules tosta.
Sahtli paigaldamiseks tehke toimingud
vastupidises jarjekorras.



13.8 Lambi asendamine

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

1. Ldulitage ahi vélja. Oodake, kuni ahi on

jahtunud.

2. Eemaldage ahi vooluvorgust.

3. Pange ahju pohjale riie.

14. TORKEOTSING

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatikke.

14.1 Mida teha, kui...

Tagumine lamp

1. Keerake lambi klaaskatet selle
eemaldamiseks.

2. Puhastage klaaskate.

3. Asendage lamp sobiva 300 °C taluva
kuumakindla lambiga.

4. Paigaldage klaaskate.

Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Ei saa seadet aktiveerida.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Gihen-
datud v6i on valesti Ghendatud.

Kontrollige, kas seade on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pShjuseks on
kaitse. Kui kaitse korduvalt uuesti
vallandub, votke Gihendust elektrik-
uga.

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi kasu-
tada.

Kaitse on vallandunud.

Kaéivitage pliidiplaat uuesti ja seadke
soojusaste vahemalt 10 sekundi
jooksul.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-
mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Juhtpaneelil on vesi vdi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Kostab helisignaal ja pliidiplaat Iili-
tub vélja. Pliidiplaadi valja lilitumisel
kostab helisignaal.

Olete asetanud midagi Uhele voi
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.

Pliidiplaat Illitub vélja.

Te panete midagi sensorivalja sisse

Q.

Eemaldage andurialalt mistahes
esemed.

Keedundu llessoojendamiseks ku-
lub liiga kaua aega.

Keedundu 18bimoot voi kvaliteet po-
le sobiv.

Kasutage induktsioonpliidile méel-
dud keedundud, mille pdhja labi-
moot vastab keeduvélja suurusele

Soojusaste lilitub Ghelt astmelt tei-
sele.

Toitehaldusfunktsioon on sees.

Vt jaotist "Pliidiplaat — igapaevane
kasutamine".

Andurialad muutuvad kuumaks.

K66gindu on liiga suur vai on paigu-
tatud juhtelementidele liiga l1ahedale.

Asetage suuremad kédgindud tagu-
mistele keedutsoonidele.

[3 sittib.

Automaatne valjalilitus on sisse Iili-
tatud.

Lulitage pliidiplaat vélja ja uuesti sis-
se.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

El slttib.

Lapselukk voi klahvilukk on sees.

Vt jaotist "Pliidiplaat — igapaevane
kasutamine".

sittib.

Alal ei ole Uhtegi keedundud.

Asetage alale kd6gindu.

Kb6gindu on vale.

Kasutage 6igeid kddgindusid.
Vt jaotist "Pliidiplaat — Néuanded ja
soovitused".

Nou pdhja 1abimodt on liiga vaike.

Kasutage sobivate médtudega kee-
dundusid.

ja number suttivad.

Pliidiplaadil on térge.

Eemaldage pliidiplaat mdneks ajaks
vooluvdrgust. Lilitage kaitse maja
elektrislisteemist vélja. Lilitage see

uuesti sisse. Kui sittib uuesti,
podrduge volitatud hoolduskeskuse
poole.

s(ttib.

Pliidil ilmnes tdrge, kuna keedundu
on tihjaks keenud. Automaatne val-
jalllitusfunktsioon ja tGlekuumenemi-
se kaitse on sisse lUlitatud.

Lulitage pliit valja. Eemaldage kuum
keedundu. Umbes 30 sekundi pa-
rast aktiveerige tsoon uuesti. Kui
probleemi pohjustas keedundu, so-
num kustub. Jadkkuumuse indikaa-
tor voib pdlema jaada. Laske keedu-
ndul piisavalt maha jahtuda. Kontrol-
lige, kas teie kddgindud Uhilduvad
pliidiplaadiga.

Vt jaotist "Pliidiplaat - Nduanded ja
soovitused".

Ahi ei kuumene.

Ahi on valja lulitatud.

Lulitage ahi sisse.

Vajalikud seadistused on tegemata.

Veenduge, et seadistused on diged.

Kell ei ole seatud.

Seadke kell.

Valgusti ei pole.

Lamp on defektne.

Asendage lambipirn uuega.

Toidule ja ahjuddnde koguneb auru
ja kondensvett.

Toit on jaanud liiga kauaks ahju.

Kui kiipsetamine on I6ppenud, tuleb
toit ahjust hiljemalt 15-20 minuti pa-
rast vélja votta.

Toidu valmimiseks kulub liiga palju
aega voi toit valmib liiga kiiresti.

Temperatuur on liiga madal voi liiga
korge.

Vajadusel reguleerige temperatuuri.
Jargige kasutusjuhendis toodud
nduannet.

Ekraanil kuvatakse torkekood, mida
tabelis ei leidu.

Tegemist on elektrilise rikkega.

Lulitage seade valja ja taas sisse,
kasutades elektrikilbis olevat pea-
kaitset voi ohutuslulitit.

Kui ekraanil kuvatakse uuesti torke-
kood, siis votke lihendust klienditee-
nindusosakonnaga.

Ekraanil kuvatakse ,12.00“.

Toimus elektrikatkestus.

Seadke kell.

Ahju ei saa kaivitada voi kasutada.
Ekraanil kuvatakse "400" ja kostab
helisignaal.

Ahi ei ole elektrivorku digesti ihen-
datud.

Kontrollige, kas ahi on elektrivorku
Uhendatud digesti (vt Ghendusjoo-
nist).
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Probleem Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Tulemused ei ole head, kui kasutate Te pole funktsiooni SteamBake sis- Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:

funktsiooni: SteamBake. se lulitanud.

SteamBake".

Te ei valanud veesivendisse vett. Vt "Kuidas aktiveerida funktsioon:

SteamBake".

Veesuvendis olev vesi ei kee.

Temperatuur on liiga madal.

Seadke temperatuur vahemalt tase-
mele 110 °C.

Vt jaotist "Ahi — Néuanded ja soovi-
tused".

Vesi valgub veestvendist valja.
vett.

Ahjuddnsuse stivendis on liiga palju  Lulitage ahi valja ja veenduge, et

seade on maha jahtunud. Eemalda-
ge liigne vesi lapi voi kdsnaga. Lisa-
ge veesuvendisse dige kogus vett.
Vt vastavat toimingu kirjeldust.

14.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimiija voi
teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate
andmesildilt. Andmesildi leiate seadme
sisepinna esiraamilt. Arge andmesilti seadme
sisemusest eemaldage.

15. ENERGIATOHUSUS

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

15.1 Pliidi tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele

Mudeli tunnus LKI564266K

Pliidiplaadi tliip Pliidiplaat eraldiseisva pliidi sees

Keedualade arv 4

Kuumutustehnoloo- Induktsioon
gia

21.0cm

Ringikujuliste kee-
dualade abimdot
(2)

Vasak tagumine
Parem tagumine
Parem eesmine
Vasak eesmine

18.0cm
14.0 cm
14.0 cm

Energiatarve kee-
duvalja kohta (EC
electric cooking)

Vasak tagumine
Parem tagumine
Parem eesmine
Vasak eesmine

175.0 Whikg
170.0 Whikg
184.0 Whikg
184.6 Whikg

Pliidiplaadi energiatarve (EC electric hob)

178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — Osa 2: Pliidiplaadid —
Toimivuse mdotemeetodid.
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15.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

« Voimalusel pange ndule alati kaas peale.
* Pange nou otse keeduala keskele.
* Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks

kasutage jadkkuumust.

15.3 Tooteteave ja tooteteabe leht vastavalt EL-i ahjude okodisaini ja

energiamargistuse eeskirjadele.

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus LKI1564266K 943005709
Energiatdhususe indeks 94.9

Energiatéhususe klass A

Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0,84 kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim

0,75 kWh/tslikkel

Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter

Helitugevus 581

Ahju tuap Ahi eraldiseisva pliidi sees
Mass 46.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse mddtmise meetodid.

15.4 Ahi - Energia kokkuhoid

Jargmised nduanded aitavad teil seadme
kasutamisel energiat sdasta.

Veenduge, et seadme t66tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energiasaastmise parandamiseks kasutage
metallist kdogindusid ja tumedaid,
mittepeegelduvaid kipsetusvorme ja
anumaid.

Arge kuumutage seadet enne
toiduvalmistamist, valja arvatud juhul, kui see
on spetsiaalselt soovitatav.

Kui valmistate jarjest mitu kiipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.
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Kiipsetamine p66rdéhuga
Voimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdordohuga kupsetusreziime.

Jaakkuumus

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage vahemalt 3 —10 minutit enne
kipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jadkkuumuse abil
kiipsemine jatkub.

Muude roogade soojashoidmiseks voi
kuumutamiseks kasutage jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur.

Niiske kiipsetus p66rdéhuga

Funktsioon, mis saastab klpsetamise ajal
energiat. Lisateabe saamiseks vt jaotist
"Seade - igapaevane kasutamine", Seadme
funktsioonid.



15.5 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava madala energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Ootereziimis tarbitav voimsus

0.8W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energiatarbega reziimini

joudmiseks

20 min

16. KESKKONNAASPEKTID

Ringlussevottu tuleb saata materjalid, millel

on simbol {:) Ringlussevotuks pange
pakend vastavatesse konteineritesse. Aidake
hoida keskkonda ja inimeste tervist ning
suunake elektri- ja elektroonikaseadmete
jaatmed ringlusse. Arge visake ara seadmeid,

mis on tahistatud sumboliga E

majapidamisjaatmete hulka. Viige seade
kohalikku jaatmesortimispunkti voi poorduge
abi saamiseks kohalikku omavalitsusse.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.electrolux.com/support

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wcze$niejszego
powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed instalacjg i uzyciem urzadzenia nalezy dokfadnie
przeczyta¢ dotgczong instrukcje. Producent nie odpowiada za
obrazenia ani szkody wynikajgce z nieprawidtowej instalacji
lub uzytkowania. Instrukcje nalezy przechowywac

w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu do wykorzystania
w przyszitosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych

» Urzgdzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
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nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzadzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzgdzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogdlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknietych.

Urzgdzenie mozna uzytkowac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza $redniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalowac to urzgdzenie i wymieniac jego przewod
zasilajacy mogg wytacznie osoby o odpowiednich
kwalifikacjach.

Urzadzenie nalezy podtgczy¢ do sieci za pomocg przewodu
typu HO5VV-F, dostosowanego do temperatury tylnego
panelu.
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Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku na wysokosci do
2000 m nad poziomem morza.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania na
statkach, todziach ani okretach.

Aby unikng¢ przegrzania urzgdzenia, nie wolno instalowac
go za drzwiami dekoracyjnymi.

Nie instalowac urzgdzenia na platformie.

Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym zegarem ani
oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
OSTRZEZENIE: Pozostawienie bez nadzoru potraw
zawierajgcych tluszcz lub olej na wtgczonej ptycie grzejnej
moze by¢ przyczyng pozaru.

Nigdy nie uzywa¢ wody do gaszenia pozaru
przygotowywanej zywnosci. Wytgczy¢ urzgdzenie i przykry¢
ptomien np. kocem przeciwpozarowym lub pokrywa.
PRZESTROGA: Gotowanie powinno odbywac sie pod
nadzorem. Nalezy zapewnic staty nadzér nad krétkim
gotowaniem.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarem: Nie przechowywaé
przedmiotow na powierzchni gotowania.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetow
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach lub szkta w uchylnych
pokrywach ptyty grzejnej nie nalezy sciernych srodkow
czyszczacych ani ostrych, metalowych myjek, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie, co moze skutkowac
peknieciem szkia.

Na powierzchni ptyty grzejnej nie wolno ktas¢ przedmiotéw
metalowych, jak sztucce lub pokrywki do garnkow,
poniewaz mogg one bardzo sie rozgrzac.

OSTRZEZENIE: Jesli na powierzchni pojawig sie pekniecia,
nalezy wytaczyc urzadzenie, aby unikng¢ zagrozenia
porazeniem prgdem elektrycznym. Jesli urzadzenie
podtaczono bezposrednio do skrzynki przytgczowej, nalezy
wytgczyC bezpiecznik, aby odtgczy¢ zasilanie urzadzenia.
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W obu przypadkach nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

Po zakonczeniu gotowania nalezy wytgczy¢ pole grzejne za
pomocg elementu sterujgcego. Nie polegac na dziataniu
uktadu wykrywania obecnosci naczyn.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy zachowac ostroznos¢, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Przed przystgpieniem do konserwacji urzgdzenia nalezy
odtgczyc je od zasilania.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

Zachowac ostroznosc¢, dotykajgc szuflady. Moze sie ona
nagrzewac.

Aby wymontowac prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Mozliwos¢ odtgczenia musi by¢ dostepna w statych
przewodach zgodnie z obowigzujacymi przepisami.
OSTRZEZENIE: Uzywac wytacznie oston do ptyty grzejnej
wyprodukowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych jako odpowiednie przez producenta
urzgdzenia w instrukcji obstugi, lub dostarczonych razem z
urzgdzeniem. Uzycie nieodpowiednich oston moze
skutkowac wypadkiem.
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2. INSTRUKCJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowac i
podtgczy¢ wytgcznie wykwalifikowana
osoba.

» Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzadzenia.

» Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjg
instalacji dotgczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostrozno$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciggna¢ urzadzenia za uchwyt.

» Szafka kuchenna i wneka na urzgdzenie
muszg mie¢ odpowiednie wymiary.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i

bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

* Niektore elementy urzadzenia przewodzg
prad. Nalezy zabudowac urzadzenie, aby

zakry¢ czesci, ktorych dotkniecie mogtoby

by¢ niebezpieczne.

» Boki urzagdzenia powinny sasiadowaé z
urzgdzeniami lub meblami o tej same;j
wysokosci.

* Nie instalowac¢ urzgdzenia przy drzwiach

ani pod oknem. Zapobiegnie to mozliwosci
stracenia gorgcego naczynia z urzgdzenia

przy otwieraniu okna lub drzwi.

* Aby zapobiec przewrdceniu sie
urzadzenia, nalezy je odpowiednio
ustabilizowa¢. Patrz rozdziat Instalacja.

2.2 Podiaczenie do sieci
elektrycznej

/\ OSTRZEZENIE!

Wystepuje zagrozenie pozarem i
porazeniem prgdem elektrycznym.
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Wszystkie potgczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

Urzadzenie musi by¢ uziemione.

Upewni¢ sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrodta zasilania.

Nalezy uzywac¢ wytacznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

Nie stosowac rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

Przewody zasilajgce nie mogg dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzgdzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zarowno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napigciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajacego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podtgczac do niego wtyczki.
Odtgczajgc urzadzenie, nie nalezy ciagnac
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciggna¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytacznikéw obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikow topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikoéw réznicowopradowych oraz
stycznikéw.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowac wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykow wynoszgce minimum 3 mm.

Przed podtgczeniem wtyczki przewodu
zasilajgcego do gniazda elektrycznego



nalezy catkowicie zamkng¢ drzwi
urzgdzenia.

2.3 Sposodb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen

i oparzeniem.

Zagrozenie porazeniem prgdem.

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzadzenia.

Upewnic¢ sig, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.
Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej i nie umieszczaé zywnosci

w bezposrednim kontakcie z nim.

Gdy urzgdzenie jest wigczone,
uzytkownicy z wszczepionym
rozrusznikiem serca nie powinni zbliza¢
sie do indukcyjnych pdl grzejnych na
odlegto$¢ mniejszg niz 30 cm.

Nie uzywac folii aluminiowej ani innych
materiatbw miedzy powierzchnig
gotowania a naczyniami, chyba ze
producent urzgdzenia okreslit inaczej.
Nalezy stosowac¢ wytgcznie akcesoria
zalecane do tego urzadzenia przez
producenta.

Zawsze uzywac naczynh szklanych

i stoikdbw dopuszczonych do
pasteryzowania.

/\ OSTRZEZENIE!
Ryzyko pozaru i wybuchu.

Pod wptywem wysokiej temperatury
ttuszcze i oleje moga uwalniac¢ tatwopalne
opary. Nie zbliza¢ ptomienia ani
rozgrzanych przedmiotow do ttuszczu

i oleju podczas gotowania.

Moze doj$¢ do samozaptonu opardéw
wydzielanych z gorgcego oleju.

e Zuzyty olej z resztkami zywnosci moze
zapali¢ sie w nizszej temperaturze niz
Swiezy ole;j.

* W poblizu urzgdzenia ani na nim nie
wolno umieszczaé produktow
tatwopalnych ani przedmiotéw
nasgczonych tatwopalnymi produktami

* Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

« Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

« Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— nie stawia¢ naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
komory urzgdzenia.

— Nie ktas¢ folii aluminiowe;j
bezposrednio na dnie komory.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakohczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub instalowania
akcesoriow nalezy zachowaé
ostroznose¢.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

« Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nie stawia¢ gorgcych naczyn na panelu
sterowania.

» Nie dopuszczaé do wygotowania sie
potrawy.

« Uwazac, aby nie upusci¢ przedmiotow lub
naczynh na urzadzenie. Powierzchnia
moze ulec uszkodzeniu.

* Nie wigczaé pdl grzejnych z pustym
naczyniem lub bez naczynia.

* Naczynia zeliwne, aluminiowe lub ze
zniszczonym dnem mogg zarysowac
powierzchnie urzadzenia. Nalezy zawsze
podnosi¢ te przedmioty, gdy trzeba je
przesungc¢ na powierzchnie gotowania.

POLSKI 37



2.4 Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystgpieniem do konserwacji
wylgczy¢ urzgdzenie.

Wyjaé wtyczke przewodu zasilajgcego z
gniazda elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknigciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Pozostatosci ttuszczu lub potraw w
urzgdzeniu moga stac sie przyczyng
pozaru.

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Urzgdzenie nalezy czysci¢ wilgotng
miekka szmatkg. Stosowac wytgcznie
obojetne detergenty. Nie uzywac
produktéw sciernych, myjek do
szorowania, rozpuszczalnikow ani
metalowych przedmiotow.

* W przypadku stosowania aerozolu do
piekarnikdw nalezy przestrzegaé
wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa
umieszczonych na opakowaniu.

* Nie uzywac detergentéw do czyszczenia
emalii katalitycznej (jesli dotyczy).

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.
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« Informacja dotyczaca oswietlenia w
urzadzeniu i elementéw o$wietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajgcych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotno$¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajg sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* Ten produkt zawiera zrodto swiatta o
klasie efektywnosci energetycznej G.

» Uzywacé wytacznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

» Aby naprawi¢ urzgdzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

» Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

« Aby uzyskac¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sie z lokalnymi wiadzami.

« Odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania.

* Odcigé przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizac;ji.



3.1 Umiejscowienie urzadzenia

3.3 Poziomowanie urzadzenia

®

Nie instalowa¢ kuchenki w poblizu zlewu
ani szafki ze zlewem. Do przestrzeni
pomiedzy boczng $ciankg a szafkg moze
przedostac¢ sie wilgo¢ / krople wody, co

z czasem moze uszkodzi¢ farbe bocznej
Scianki.

Urzadzenie wolnostojgce mozna
zainstalowac¢ z szafkami po jednej lub dwdch
stronach i w rogu.

W tabeli znajdujg sig minimalne odlegtosci do
montazu.

L ———
I
/
A —

Minimalne odlegtosci

Wymiary mm
A 400
B 650
C 150

3.2 Dane techniczne

Napiecie 230V
Czestotliwosé 50 - 60 Hz
Klasa urzadzenia: 1
Wymiary mm
Wysokos¢ 858
Szeroko$é 500
Gtebokos¢ 600

Przy uzyciu matych nézek na spodzie
urzadzenia ustawic¢ goérng powierzchnie
urzgdzenia na tym samym poziomie, co
przylegte powierzchnie.

3.4 Zabezpieczenie przed
przewréceniem

Przed zamocowaniem zabezpieczenia przed
przewréceniem nalezy ustawi¢ odpowiednig
wysokos¢ i obszar dla urzadzenia.

/N\ UWAGA!

Upewnic¢ sig, ze zabezpieczenie przed
przewroceniem jest ustawione na
odpowiedniej wysokosci.

@

Upewnic¢ sig, ze powierzchnia za
urzgdzeniem jest gtadka.

Nalezy zamontowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem. W przeciwnym razie
urzadzenie moze sie przewrocic.

Urzadzenie ma symbol pokazany na rysunku
(jesli dotyczy), ktdry przypomina

o koniecznosci zainstalowania
zabezpieczenia przed przewrdceniem.
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1. Zamontowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem B - 357 mm ponizej
gornej powierzchni urzadzenia i A -

67 mm od bocznej krawedzi urzadzenia
w okragtym otworze uchwytu. Przykreci¢
uchwyt do stabilnego materiatu lub
zastosowac odpowiednie wzmocnienie
(sciany).

—

2. Otwor znajduje sie z tytu urzadzenia po
lewej stronie. Unie$¢ przednig cze$é
urzgdzenia i postawi¢ je na srodku

przestrzeni miedzy szafkami. Jesli odstep

pomiedzy szafkami jest wigkszy niz

szerokosc¢ urzgdzenia, trzeba skorygowac

boczny wymiar w celu jego
wysrodkowania.
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@

Instalujgc kuchenke o innym wymiarze,
nalezy prawidtowo odpowiednio
wyregulowaé zabezpieczenie przed
przewroceniem.

/N UWAGA!

Jesli przestrzeh miedzy szafkami jest
wigksza niz szeroko$¢ urzadzenia,
nalezy dokona¢ regulacji bocznego
wymiaru do $rodka urzadzenia.

3.5 Instalacja elektryczna

/\ OSTRZEZENIE!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci
za nieprzestrzeganie zalecen
dotyczgcych bezpieczenstwa zawartych
w rozdziatach poswieconych
bezpieczenstwu.

Urzgdzenia nie wyposazono we wtyczke ani
w przewdd zasilajgcy. Zacisk potgczenia
znajduje sie za tylng $cianka.

/\ OSTRZEZENIE!

Przed podiaczeniem przewodu
zasilajgcego do zaciskéw nalezy
zmierzy¢ napiecie miedzy fazami

w domowej instalacji elektrycznej.
Nastepnie nalezy zapoznac sie

z tabliczkg znamionowg z tytu
urzadzenia, by potwierdzic, ze instalacja
elektryczna jest odpowiednia. Ta
kolejno$c¢ zapobiega btedom instalacji
i uszkodzeniu podzespotow
elektrycznych urzgdzenia.

Odpowiednie rodzaje przewodow
stosowane dla réznych faz:

Faza Minimalny przekroj
przewodu izolowa-
nego

1 3 x 6,0 mm?

3 z przewodem zerowym 5 x 1,5 mm?




/\ OSTRZEZENIE!

Przewdd zasilajgcy nie moze dotykaé
czesci urzgdzenia zaciemnionej na
ilustraciji.

4. OPIS PRODUKTU

4.1 Informacje ogdlne

Lo
5}
=7
m{:% 8)—=
O - HEY
&/ 9]

J—\

Pokretto regulacji temperatury
Wskaznik/symbol temperatury
Sterowanie elektroniczne
Pokretto wyboru funkcji piekarnika
Grzatka

@A Oswietlenie

Wentylator

B} Prowadnice blach, wyjmowane
El Wneka komory

Poziomy umieszczania potraw

Indukcyjne pole grzejne 2300 W
z PowerBoost 3350 W

Indukcyjne pole grzejne 1800 W
z PowerBoost 2800 W

Wyswietlacz

Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W

Indukcyjne pole grzejne 1400 W
z PowerBoost 2500 W
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5. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

5.1 Wstepne nagrzewanie i
czyszczenie

Przed pierwszym uzyciem urzgdzenia i
kontaktem z zywnos$cig nalezy wstepnie
rozgrzac¢ puste urzgdzenie. Urzgdzenie moze
emitowac nieprzyjemny zapach i dym.
Przewietrzy¢ pomieszczenie podczas
wstepnego nagrzewania.

1. Wyjac z urzadzenia wszystkie akcesoria i
prowadnice blach.

2. Ustawic funkcje = . Ustawi¢
maksymalng temperature. Pozostawi¢
urzgdzenie wigczone na 1godz.

3. Wybrac funkcje . . Ustawié
maksymalng temperature. Maksymalna
temperatura dla tej funkcji wynosi 210°C.-
Pozostawi¢ wtgczone urzadzenie na 15
min.

4. Wybrac funkcje . . Ustawi¢
maksymalng temperature. Pozostawi¢
wigczone urzadzenie na 15 min.

5. Wytaczy¢ urzadzenie i odczekac, az
ostygnie.

6. Urzadzenie i akcesoria nalezy czysci¢
tylko $ciereczka z mikrofibry, uzywajac
cieptej wody z fagodnym detergentem.

7. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane
prowadnice blach z powrotem w
pierwotnym potozeniu.

5.2 Ustawianie godziny

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawi¢
czas.

Wskaznik Q) miga po podtgczeniu
urzgdzenia do zasilania, po przerwie w
zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

Nacisnaé + lub =, aby ustawi¢ prawidtowg
godzine.

Po uptywie okoto pieciu sekund miganie
ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna
ustawiona aktualna godzina.

5.3 Zmiana czasu

@

Nie mozna zmieni¢ aktualnej godziny,
jesli dziata jakakolwiek funkcja.

Nacisnaé g kilkakrotnie, az wskaznik
aktualnej godziny zacznie migac.

Aby ustawi¢ nowy czas, patrz rozdziat
,Ustawianie czasu”.

6. PLYTA GRZEJNA — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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6.1 Panel sterowania ptyty grzejnej
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Urzadzenie obstuguje sie, dotykajgc pol czujnikdw. Wyswietlacz, wskazniki i sygnaty
dzwigkowe informujg uzytkownika o wtaczonych funkcjach.

Pole czuj- Funkcja Uwagi
nika
(D WH/Wyt. Wigczanie i wytaczanie ptyty grzejnej.

&

]

Blokada/ Blokada uruchomie-  Blokowanie/odblokowanie panelu sterowania.
nia

)
.

Wskazanie mocy grzania Pokazuje ustawienie mocy grzania.

=

Wskazniki funkcji zegara dla ~ Wskazujg, dla ktérego pola ustawiono czas.
poszczegdinych pdl grzejnych

Wyswietlacz zegara Pokazuje czas w minutach.

(of] o

O

- Wybér pola grzejnego.

+,—

[~

- Ustawianie mocy grzania lub ustawianie czasu.

B LF

PowerBoost Wiaczanie funkgiji.

6.2 Wskazniki mocy grzania

Wyswietlacz

Opis

n
1=

Pole grzejne jest wytgczone.

DRONERE

Pole grzejne jest wigczone.
Kropka oznacza zmiane o p6t poziomu grzania.

(2]

Dziata funkcja PowerBoost.

+ cyfra

Wystgpita usterka.
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Wyswietlacz Opis

Hyays

OptiHeat control (3-stopniowy wskaznik ciepta resztkowego): kontynuowanie gotowa-
nia / podtrzymywanie temperatury / ciepto resztkowe.

Dziata Blokada / Blokada uruchomienia.
Nieprawidtowe lub zbyt mate naczynie lub brak naczynia na polu grzejnym.
B Wiaczona jest funkcja Automatyczne wytgczanie.

6.3 OptiHeat control (3-stopniowy
wskaznik ciepta resztkowego)

/\ OSTRZEZENIE!

(2)/(&)/ 1 popoki wskaznik jest
widoczny, istnieje ryzyko poparzenia
cieptem resztkowym.

Indukcyjne pola grzejne wytwarzajg ciepto
potrzebne do gotowania potraw bezposrednio
w dnie naczyn. Ciepto z naczynia podgrzewa
plyte ceramiczna.

Wskazniki te pojawia sie, gdy pole grzejne
jest gorgce. Pokazujg one ciepto resztkowe
aktualnie uzywanych pél grzejnych:

E]. - kontynuowanie gotowania,
E], - podtrzymywanie temperatury

Q. - ciepto resztkowe.

Moze réwniez pojawic sie wskaznik:

+ dla sagsiednich pdl grzejnych, nawet jesli
nie sg uzywane,

» gdy gorgce naczynie zostanie
umieszczone na zimnym polu grzejnym,

+ gdy ptyta grzejna jest wytgczona, ale pole
grzejne jest nadal gorace.

Wskaznik zniknie po ostygnieciu pola

grzejnego.

6.4 Wiaczanie i wylagczanie

Dotknagc¢ ® na 1 sekunde, aby wiaczy¢ lub
wytaczyC¢ ptyte grzejna.

6.5 Automatyczne wytaczanie

Funkcja wytacza plyte grzejng
automatycznie, jesli:
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« wszystkie pola grzejne sg wytaczone;

* po wiaczeniu ptyty grzejnej nie ustawiono
mocy grzania;

« panel sterowania zostat zalany lub przez
ponad 10 sekund znajduje sie na nim
przedmiot (naczynie, Sciereczka itp.).
Rozlegnie sie sygnat dzwigkowy i ptyta
grzejna wytgczy sie. Zdjaé przedmiot lub
wyczysci¢ panel sterowania.

* plyta grzejna nagrzewa sie zbyt mocno
(np. gdy wygotowata sie zawartos¢
garnka). Przed ponownym uzyciem ptyty
grzejnej odczekac, az pole grzejne
ostygnie.

* uzyto nieodpowiednie naczynie. Zaswieci

sie symbol, a to pole grzejne wytgcza
sie automatycznie po 2 minutach.

* nie mozna wylgczy¢ pola grzejnego lub
zmieni¢ ustawienia mocy grzania. Po
pewnym czasie zaswieci sie E] i plyta
grzejna wytgczy sie.

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy

grzania a czasem wylaczenia plyty

grzejnej:

UstaV\(ienie mocy Ptyta _grzejna wyla-
grzania cza sie po

1-2 6 godz.

3-4 5 godz.

5 4 godz.

6-9 1,5 godz.

6.6 Ustawienie mocy grzania

Dotknagc¢ + aby zwigkszy¢ moc grzania.
Dotkng¢ —, aby zmniejszy¢ moc grzania.

Dotkng¢ jednoczesnie + i —, aby wylgczy¢
pole grzejne.



6.7 Automatyczne podgrzewanie

Wigczenie tej funkcji pozwala uzyskacé
zgdang moc grzania w krétszym czasie.
Funkcja ta na pewien czas ustawia
maksymalng moc grzania, a nastepnie
zmniejsza do wtasciwego ustawienia mocy
grzania.

®

Aby wigczy¢ funkcje, pole grzejne musi
by¢ zimne.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla pola
grzejnego: dotkngé [o? ( zaswieci sie). Od
razu dotkng¢ + ( zaswieci sig). Od razu

dotknaé —, az zaswieci sie wlasciwe
ustawienie grzania. Po 3 sekundach zaswieci

sie @
Aby wylaczy¢ funkcje: dotkngé —.

6.8 PowerBoost

Funkcja dodatkowo zwigksza moc
indukcyjnych pol grzejnych. W indukcyjnym
polu grzejnym funkcje te mozna wigczy¢ tylko
na ograniczony czas. Po uptywie tego czasu
indukcyjne pole grzejne automatycznie
powraca do najwyzszego ustawienia mocy
grzania.

Aby wiaczy¢ te funkcje dla jakiegos pola
grzejnego:: dotkng¢ E’. zaswieci sie.

Aby wyltaczy¢ te funkcje:dotknaé I lub —
6.9 Timer

. Q Wytacznik czasowy
Funkcja ta umozliwia ustawienie dtugosci
jednego cyklu gotowania.

Najpierw nalezy wybra¢ moc grzania dla pola
grzejnego, a nastepnie ustawic¢ funkcje.

Aby wiaczy¢ te funkcje lub zmienié
godzine: dotknaé @ Na wyswietlaczu
zapalg sie cyfry zegara 00 oraz wskazniki +

[ Q zmienia kolor na czerwony, a ® na
biaty.

@

Jesli nie nastgpi ustawienie zegara,
wszystkie wskazniki zgasng po
3 sekundach.

Dotkna¢ przycisku + 1ub —, aby ustawi¢
czas (00-99 minut). Po uptywie 3 sekund
zegar automatycznie rozpocznie odliczanie

czasu. Wskazniki @ +i — znikna. Q
pozostaje czerwony.

Po zakonczeniu odliczania czasu przez timer
rozlega sie sygnat dzwiekowy i 00 miga. Aby
wytgczy¢ ten sygnat, dotkngc @

Aby wyltaczy¢ te funkcje: dotkngé @
Zapalaja sie wskazniki i —. Uzy¢
przyciskéw — lub + aby ustawi¢ 00 na
wyswietlaczu. Ewentualnie ustawi¢ moc
grzania na warto$¢ 0. Rozlegnie sie sygnat
dzwigkowy i funkcja zegara zostanie
anulowana.

6.10 Blokada

Podczas pracy pol grzejnych mozna
zablokowaé panel sterowania. Zapobiega to
przypadkowej zmianie ustawienia mocy
grzania.

Najpierw ustawi¢ moc grzania.
Aby wiaczy¢ te funkcje: dotkngé EI

zaswieci sie na 4 sekundy. Timer pozostaje
wigczony.

Aby wytaczy¢ funkcje: dotkngc EI Wiaczy
sie poprzednie ustawienie mocy grzania.

@

Wytaczenie ptyty grzejnej powoduje
réwniez wytaczenie tej funkcji.

6.11 Blokada uruchomienia

Funkcja ta zapobiega przypadkowemu
wigczeniu ptyty grzejnej.

Aby wiaczy¢ funkcje: wigczy¢ ptyte grzejng

. Nie ustawia¢ mocy grzania. Touch Elna
4 sekundy. . Wytaczy¢ plyte grzejng za
pomocg @.
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Aby wyltaczy¢ te funkcje: wtaczy¢ plyte
grzejng przy uzyciu \U. Nie ustawia¢ mocy
grzania. Touch Elna 4 sekundy. @
Wytaczy¢ ptyte grzejng za pomocag @
Aby wyltaczy¢ funkcje tylko na czas
jednego gotowania: wigczy¢ ptyte grzejng
przy uzyciu . . Dotknagc¢ Elprzez

4 sekundy. W ciggu 10 sekund ustawi¢
moc grzania. Mozna obstugiwac¢ ptyte
grzejna. Po wytaczeniu piyty grzejnej za
pomoca @funkcja zostanie ponownie
uruchomiona.

6.12 Funkcja Zarzadzanie energig

* Pola grzejne sg pogrupowane zgodnie z
umiejscowieniem i liczbg faz
podtgczonych do ptyty grzejnej. Patrz
rysunek.

+ Kazda faza ma maksymalne obcigzenie
elektryczne.

* Funkcja rozdziela moc miedzy pola
grzejne podtgczone do tej samej fazy.

* Funkcja wigcza sie, zostaje przekroczona
taczna moc pdl grzejnych podtgczonych
do jednej fazy.

» Funkcja zmniejsza moc pozostatych pol

grzejnych podigczonych do tej samej fazy.

* Wskazanie dla pdl o zmniejszonej mocy
grzania zmienia sie w zakresie dwoch
pozioméw.

7. PLYTA GRZEJNA — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Naczynia

®

Silne pole elektromagnetyczne
z indukcyjnego pola grzejnego bardzo
szybko wytwarza ciepto w naczyniu.

®

Na indukcyjnych polach grzejnych nalezy
uzywac odpowiednich naczyn.

Materiat naczyn

» prawidtowe: zeliwo, stal, stal
emaliowana, stal nierdzewna, dno
wielowarstwowe (z odpowiednim
oznaczeniem producenta).

» nieprawidtowe: aluminium, miedz,
mosigdz, szkto, ceramika, porcelana.

Naczynie nadaje sie do gotowania na

ptycie indukcyjnej, jesli:
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* mozliwe jest szybkie zagotowanie wody
W haczyniu postawionym na polu
grzejnym ustawionym na maksymalng
moc;

* magnes silnie przylega do dna naczynia.

@

Dno naczynia musi by¢ jak najgrubsze

i pfaskie.

Przed ustawieniem naczynia na
powierzchni pyty grzejnej nalezy upewnic
sie, ze spod naczynia jest czysty i suchy.

Wymiary naczyn

Indukcyjne pola grzejne dostosowujg sie
automatycznie do wielkosci dna naczyn.
Prawidtowe wymiary naczyn podano

w punkcie ,Specyfikacja pol grzejnych.”

Naczynia nalezy stawia¢ na srodku pola
grzejnego.

By zapewni¢ optymalne przewodzenie ciepta
nalezy uzywac¢ naczynia o $rednicy dna
podobnej do maksymalnego rozmiaru pola
grzejnego podanego w punkcie ,Srednice
naczyn.”



7.2 Specyfikacja p6l grzejnych

Pole grzejne

Minimalna sredni-
ca naczynia (mm)

Lewe tylne 180
Prawe tylne 150
Prawe przednie 125
Lewy przedni 125

7.3 Odgtosy podczas pracy

®

Opisane odgtosy sg normalnym
zjawiskiem i nie swiadczg o usterce
urzgdzenia. Odgtosy z naczyn zalezg od
materiatu naczynia i mocy grzania.

Odglosy z naczyn:

» trzaski: naczynie wykonane jest z roznych
materiatow (konstrukcja wielowarstwowa).

* gwizdanie: pole grzejne jest ustawione na
wysokg moc grzania, a naczynie jest

wykonane z roznych materiatéw
(konstrukcja wielowarstwowa).
* buczenie: ustawiono wysoka moc grzania.
Odgtosy z ptyty grzejnej:
« klikanie: nastepuje przetgczanie
elektryczne.
* syczenie, brzeczenie: wentylator pracuje.
* rytmiczny dzwiek: wykryto naczynie.

7.4 Uproszczony przewodnik
kulinarny

Zaleznos¢ miedzy ustawieniem mocy grzania
a poborem mocy przez pole grzejne nie jest
liniowa. Zwigkszenie mocy grzania nie
powoduje proporcjonalnego zwiekszenia
poboru mocy. Przy ustawieniu $redniej mocy
grzania pole grzejne wykorzystuje mniej niz
potowe swojej mocy.

@

Dane przedstawione w tabeli majg

wytgcznie charakter orientacyjny.

Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki
mocy grzania (min)
1 Podtrzymywanie temperatury potraw.  w razie Umiesci¢ pokrywke na naczyniu.
potrzeby
1-2. Sos holenderski, roztapianie: masta, 5-25 Zamiesza¢ od czasu do czasu.
czekolady, zelatyny.
2. Scinanie: puszyste omlety, smazone 10 - 40 Nalezy gotowac z zatozong pokrywka.
jajka.
2.-3. Gotowanie ryzu lub potraw mlecznych, 25 - 50 Dodac co najmniej dwukrotnie wiecej
podgrzewanie gotowych potraw. ptynu niz ryzu. Potrawy mleczne mie-
szac¢ od czasu do czasu.
3.-4. Gulasz z warzyw, ryb, migsa. 20 - 45 Dodac kilka tyzek wody. Sprawdzaé
ilos¢ wody w trakcie tego procesu.
4.-5. Gotowanie ziemniakéw i innych wa- 20-60 Nala¢ na dno garnka 1-2 cm wody.
rzyw na parze. Sprawdzac ilo$¢ wody w trakcie tego
procesu. Przykry¢ garnek pokrywka.
4.-5. Gotowanie wiekszych ilosci potraw, du- 60 - 150 Do 3 | wody plus sktadniki.
szenie i zupy.
5.-7 Delikatne smazenie: eskalopki, cordon w razie Odwraca¢ w razie potrzeby.
bleu, kotlety, bryzole, kietbasa, watréb- potrzeby
ki, zasmazki, jajka, nalesniki, paczki.
7-8 Intensywne smazenie, placki ziemnia- 5-15 Odwracac¢ w razie potrzeby.

czane, steki z poledwicy, steki.
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Ustawienie Zastosowanie: Czas Wskazowki

mocy grzania (min)

9 Gotowanie wody, gotowanie makaronu, obsmazanie miesa (gulasz, migso duszone w sosie
wiasnym), smazenie frytek.

Gotowanie wigkszej ilosci wody. PowerBoost jest wi.

8. PLYTA GRZEJNA - KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

8.1 Informacje ogodlne

» Czyscic ptyte grzejnag po kazdym uzyciu.
+ Zawsze uzywac naczyn z czystym dnem.
» Zarysowania lub ciemne plamy na

powierzchni nie majg wptywu na dziatanie

ptyty grzejnej.
» Stosowac specjalne $rodki przeznaczone

do czyszczenia powierzchni ptyty grzejne;j.

» Zawsze uzywac skrobaka zalecanego do
ptyt grzejnych o szklanej powierzchni.
Skrobak nalezy stosowac wytgcznie jako
dodatkowe narzedzie do czyszczenia
szkta po czyszczeniu standardowym.

/\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia szklanej powierzchni
nie wolno uzywac nozy ani innych
ostrych, metalowych narzedzi.

8.2 Czyszczenie plyty grzejnej

* Wyja¢ natychmiast: stopiony plastik,
folie, cukier oraz zabrudzenia z potraw
zawierajgcych cukier. W przeciwnym razie
zabrudzenia uszkodzi¢ ptyte grzejna.
Uwazacé, aby sie nie oparzy¢. Uzyc¢
specjalnego skrobaka, przyktadajgc go
pod ostrym katem do szklanej powierzchni
i przesuwajgc po niej ostrzem.

*  Wyija¢, gdy ptyta grzejna wystarczajgco
ostygnie: slady osadu kamienia i wody,
plamy ttuszczu, metaliczne odbarwienia.
Przetrze¢ ptyte grzejng wilgotng szmatka z
dodatkiem delikatnego detergentu. Po
wyczyszczeniu wytrzec¢ ptyte grzejng do
sucha miekka szmatka.

* Usuna¢ blyszczace metaliczne
odbarwienia: uzy¢ wodnego roztworu
octu i wyczys$ci¢ szklang powierzchnie
wilgotng szmatka.

9. PIEKARNIK — CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wilaczanie i wytgczanie
piekarnika

1. Wybra¢ funkcje piekarnika obracajac
pokretto wyboru funkgciji.

2. Obrdci¢ pokretto regulaciji temperatury,
aby wybra¢ temperature.

Kontrolka witgcza sie, gdy piekarnik pracuje.

48 POLSKI

@

W przypadku funkcji bez nagrzewania nie
trzeba ustawia¢ temperatury.

3. Aby wylgczy¢ piekarnik, nalezy obrocié¢
pokretto wyboru funkcji piekarnika i
temperatury do potozenia wytgczenia.

9.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty mogg spowodowac
niebezpieczne przegrzanie urzgdzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono



w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytagcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

9.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Wytagczajgc urzgdzenie, nalezy
sie upewnic¢, ze oba pokretta (wyboru funkcji
urzgdzenia i temperatury) znajdujg sie w
potozeniu wytgczenia. W przeciwnym razie
wentylator chtodzacy bedzie nadal dziatat.

9.4 Funkcje piekarnika

0 Potozenie wylaczenia
Piekarnik jest wytgczony.

Oswietlenie piekarnika
Umozliwia wigczenie oswietlenia, gdy nie wig-
czono funkcji pieczenia.

&y SteamBake
Do zwigkszenia wilgotnosci podczas piecze-
nia. Do uzyskania odpowiedniego koloru
i chrupigcej skorki podczas pieczenia. Do za-
pewnienia soczystosci podczas odgrzewania.
Do pasteryzowania owocow i warzyw.

|;| Grzatka dolna
Do pieczenia ciast z chrupigcym spodem.

Pieczenie tradycyjne
Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz
do suszenia zywnosci.

(W]

Szybki grill
Do grillowania cienkich porcji potraw w duzych
ilosciach i opiekania chleba.

Turbo grill

Do pieczenia duzych kawatkéw miesa lub dro-
biu z ko$émi na jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumieniania.

Pieczenie konwekcyjne
Do pieczenia migsa lub do pieczenia miesa
i ciast wymagajacych jednakowej temperatury,
na wigcej niz jednym poziomie, bez przenika-
nia zapachéw.

lﬂ Termoobieg wilgotny

g Funkgiji tej uzyto w celu potwierdzenia zgod-
nosci z rozporzgdzeniami w zakresie efektyw-
nosci energetycznej i ekoprojektu (zgodnie
zEU 65/2014 iEU 66/2014). Testy zgodnie
z norma: IEC/EN 60350-1.
Drzwi piekarnika powinny by¢ zamknigte pod-
czas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji nie
byto zakioécane, a piekarnik dziatat z najwyzszg
mozliwg wydajnoscig energetyczna.
Podczas uzywania tej funkcji temperatura
w komorze moze sig rézni¢ od temperatury us-
tawionej. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy
grzania. Ogdlne zalecenia dotyczace oszcze-
dzania energii znajdujg sie w rozdziale ,Wydaj-
no$¢ energetyczna”, Oszczedzanie energii.
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii pod-
czas pieczenia. Wskazowki dotyczace piecze-
nia podano w rozdziale ,Wskazdwki i porady”,
Termoobieg wilgotny.

AirFry/
Termoobieg
Do smazenia potraw na mniejszej ilosci oleju

lub bez papieru do pieczenia. Do potraw, jak
frytki lub pizza.

Do réwnoczesnego pieczenia na maksymalnie
dwoch poziomach oraz do suszenia zywnos-
ci.Ustawi¢ temperature o 2040 °C nizszg niz
do Pieczenie tradycyjne.

%] Rozmrazanie
Rozmrazanie zywnos$ci. Czas rozmrazania za-
lezy od ilosci i wielko$ci zamrozonej zywnosci.

9.5 Wiaczanie funkcji SteamBake.

Funkcja ta umozliwia poprawe wilgotnosci w
trakcie pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzadzenia.

Wydostajgca sie para moze poparzyc¢:

* Nie otwiera¢ drzwi urzadzenia, gdy
wigczona jest funkcja: SteamBake.

« Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia po
uzyciu funkcji: SteamBake.

@

Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

2. Napetni¢ wneke komory woda z kranu.
Maksymalna pojemno$¢ wneki komory
wynosi 250 ml.

POLSKI 49




Whneke komory nalezy napetnia¢ wodg
tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

3. Ustawic funkcje: SteamBake .

4. Obrdci¢ pokretto regulaciji temperatury,
aby wybra¢ temperature.

5. Wiozy¢ potrawe do piekarnika i zamknij
drzwi.

/N\ UWAGA!

Whneki komory nie nalezy napetnia¢
wodg podczas trwania pieczenia lub
gdy piekarnik jest goracy.

6. Aby wytaczy¢ urzgdzenie, nalezy obroéci¢

pokretto wyboru funkgji piekarnika oraz
pokretto regulacji temperatury do
potozenia wytgczenia.

7. Usuna¢ wode z wneki komory.

/\ OSTRZEZENIE!

Przed usunieciem wody z wneki
komory upewnic sie, ze urzadzenie
ostygto.

10. PIEKARNIK — FUNKCJE ZEGARA

10.1 Ekran A. Funkcje zegara
B. Timer
A ;i
I
o e M § g
LA R -
Q [ ' ] |-| ' ] ' @
-— S . S
) |
10.2 Przyciski
Przycisk Funkcja Opis
J— MINUS Ustawianie czasu
@ ZEGAR Ustawianie funkcji zegara.

+ PLUS

Ustawianie czasu

10.3 Tabela funkcji zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

(_D AKTUALNA GODZINA Ustawianie, zmiana lub sprawdzanie aktualnej godziny.

(BN} CZAS

Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Q MINUTNIK

Ustawianie czasu odliczania. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie pie-

karnika. MINUTNIK mozna ustawi¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
piekarnik jest wytgczony.

10.4 Ustawianie funkcji CZAS

1. Ustawi¢ funkcje piekarnika i temperature

piekarnika.
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2. Naciskaé @ az 1=l zacznie migac.
3. Nacisng¢ + lub =, aby ustawic¢ funkcje

CZAS.



Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie
=,
4. Gdy uptynie czas pieczenia, bedzie migac

=i zostanie wyemitowany sygnat
dzwiekowy. Urzgdzenie wytgczy sie
automatycznie.

5. Nacisna¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢
sygnat dzwiekowy.

6. Obroci¢ pokretto wyboru funkgji
piekarnika i pokretto regulacji temperatury
w potozenie wytgczenia.

10.5 Ustawianie MINUTNIKA

1. Naciskac @ az Q zacznie migac.

2. Nacisna¢ + lub =, aby ustawi¢ zadany
czas.

11. PIEKARNIK — KORZYSTANIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

11.1 Wkladanie akcesoriow

Dostepne akcesoria w zaleznosci E
od modelu. Skanujac kod QR
mozna sprawdzi¢, jak stosowac
akcesoria dostarczone do urza-
dzenia. Akcesoria opcjonalne
mozna zamawia¢ oddzielnie. !
Wigcej informacji mozna uzyskac E e
u miejscowego dostawcy.

Niewielkie wgniecenia poprawiajg
bezpieczenstwo i zapewniajg ochrone przed
przychyleniem. Zapobiegajg takze
przewroceniu sie urzadzenia. Krawedz wokot
rusztu zapobiega zsuwaniu sie z niego
naczyn.

Wsuna¢ ruszt lub blache do pieczenia miedzy
prowadnice blach Upewnic¢ sie, ze ruszt
dotyka tytu wnetrza piekarnika.

Minutnik uruchomi sie automatycznie po 5

sekundach.

3. Gdy uptynie ustawiony czas, zostanie
wyemitowany sygnat dzwiekowy.
Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢
sygnat dzwiekowy.

4. Ustawié pokretto funkcji piekarnika i
pokretto temperatury w potozeniu
wylgczenia.

10.6 Anulowanie funkcji zegara

1. Nacisng¢ kilkakrotnie @ az zacznie
miga¢ wskaznik zadanej funkcji.

2. Nacisngc i przytrzymac przycisk —
Funkcja zegara wytgczy sie po kilku
sekundach.

Z AKCESORIOW
’\%\\
-

Jesli blacha jest nachylona, nalezy ustawi¢ jg
z tytu wnetrza piekarnika.

Jesli na akcesorium jest napis, upewnic sie,
ze jest on bezposrednio widoczny.

Pod blachg perforowang umiesci¢ dodatkowg
blache, aby zebrac¢ kapigce ptyny.

11.2 Prowadnice teleskopowe

@

Prowadnice teleskopowe mozna
umiescic na innych poziomach (z
wyjatkiem poziomu 4).

Montaz prowadnic teleskopowych

1. Obroci¢ prowadnice teleskopowg o okoto
90°.
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2. Przesung¢ zatrzask na tylnym koncu
prowadnicy teleskopowej na szyne

prowadnicy blach. Umiesci¢ prowadnice

po witasciwej stronie piekarnika.

1cm

3. Obréci¢ prowadnice do wiasciwego
potozenia. Element ograniczajgcy
znajdujgcy sie na jednym koncu
prowadnicy teleskopowej musi by¢
skierowany do gory.

4. Wocisna¢ prowadnice az do tylnej $cianki

piekarnika.
5. Docisng¢ przedni koniec prowadnicy

teleskopowej do szyny prowadnicy blach.

Gdy zatrzask na przednim koncu
prawidtowo sie zatrzasnie, stychaé
dzwiek zatrzasniecia.

6. Wykonac¢ te same czynnosci, aby
zamontowacé drugg prowadnice

teleskopowa. Upewni¢ sig, ze dwie
prowadnice teleskopowe znajdujg sie na
tym samym poziomie.

Demontaz prowadnic teleskopowych

1. Nacisna¢ i przytrzymac¢ zatrzask na
przednim kohcu prowadnicy
teleskopowe;.

—

—

\V/
™

1

2. Odciggna¢ przedni koniec prowadnicy od
uchwytu prowadnicy.

3. Obréci¢ prowadnice teleskopowg o okoto
90°.

4. Odtgczyc¢ tylny koniec prowadnicy od
uchwytu prowadnicy.

5. Wykonac¢ te same czynnosci, aby
wymontowac drugg prowadnice
teleskopowa.

12. PIEKARNIK — WSKAZOWKI | PORADY

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

®

Temperatura i czasy pieczenia podane
w tabelach majg wytgcznie charakter

orientacyjny. Zalezg one od przepisow
oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikéw.
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12.1 SteamBake

@

Wneke komory nalezy napetnia¢ wodg
przed wstepnym nagrzewaniem, gdy
piekarnik jest zimny.

Patrz ,Wiaczanie funkcji: SteamBake"



Wypieki

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Chleb bialy1) 100 180 35-40 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Butki? 100 200 20-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Pizza domo- 100 230 10-20 1 Uzy¢ blachy do piecze-
wal) nia.
Focaccial) 100 190 - 210 20-25 1 Uzyé¢ blachy do piecze-
nia.
Ciastka, ba- 100 150 - 180 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
beczki, crois- nia.
santy1)
Ciasto ze sliw- 100 180 20 2 Uzy¢ foremki do ciasta.

kami, szarlotka,
butki z cynamo-

nem1)

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie pusty piekarnik przez 5 minut.

Przyrzadzanie potraw z mrozonek

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (ml) (°C) umie-
szczania
potraw
Mrozona piz- 150 200 - 210 10-20 2 Uzyé¢ rusztu.
261)
Mrozone crois- 150 160 - 170 25-30 2

Santy1)

Uzy¢ blachy do piecze-
nia.

1) Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy nagrzewaé wstepnie piekarnik przez 10 minut.

Odswiezanie potraw

Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Chleb biaty 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Butki 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Pizza domowa 100 110 15-25 2

Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
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Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Focaccia 100 110 10-20 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Warzywa 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Ryz 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Makaron 100 110 15-25 2 Uzyé¢ blachy do piecze-
nia.
Mieso 100 110 15-25 2 Uzy¢ blachy do piecze-
nia.
Opiekanie
Potrawa Woda we wne- Temperatura Czas (min) Poziom Akcesoria
ce komory (°C) umie-
(ml) szczania
potraw
Pieczen wie- 200 180 65 - 80 2 Uzyé¢ rusztu z blachg
przowa do pieczenia.
Pieczen wotowa 200 200 50 - 60 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Kurczak 200 210 60 - 80 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
Indyk pieczony 200 200 70-90 2 Uzy¢ rusztu z blachg
do pieczenia.
12.2 Termoobieg wilgotny vl
Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw
Chleb i pizza
Buteczki 190 25-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Butki 200 40 -45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia
Mrozona pizza 350 g 190 25-35 2 ruszt
Ciastka na blasze do pieczenia
Rolada szwajcarska 180 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia

54 POLSKI



Potrawa Tempe- Czas (min) Poziom Akcesoria
ratura umie-
(°C) szcza-
nia po-
traw

Brownie 180 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasta w foremce

Suflet 210 35-45 2 sze$¢ ceramicznych kokilek na ruszcie

Biszkoptowy spod tarty 180 25-35 2 forma do tarty na ruszcie

Biszkopt 150 35-45 2 foremka do ciasta na ruszcie

Ryby

Ryby w woreczkach 300 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Cata ryba 200 g 180 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Filet rybny 300 g 180 30 - 40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Migso

Migso w woreczku 250 g 200 35-45 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Szasztyki miesne 500 g 200 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Mate wypieki

Ciastka 170 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Makaroniki 170 40 - 50 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Babeczki 180 30-40 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Chrupkie pieczywo 160 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Ciasteczka kruche 140 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Tartaletki 170 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-
telnia

Wegetarianskie

Mieszanka warzywna 200 20-30 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

w woreczku 400 g telnia

Omlet 200 30-40 2 blacha do pieczenia pizzy na ruszcie

Warzywa na blasze 700g 190 25-35 2 blacha do pieczenia ciasta lub gteboka pa-

telnia
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12.3 AirFry
Wyroby piekarnicze

Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Croissanty, mrozone ok. 350 g 180 - 220 15-30 2
Ciasto francuskie, mrozone ok. 400 g 180 - 220 15-35 2
Ciasto francuskie, $wieze ok. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, mrozona ok. 340 g 180 - 220 20-35 2
Produkty z ziemniakéw
Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Frytki, mrozone ok. 650 g 180 - 220 20-30 2
Frytki grube, mrozone ok. 600 g 180 - 220 20-30 2
Pieczone ¢éwiartki ziemniakéw, mrozo-  ok. 650 g 180 - 220 15-25 2
ne
Krokiety ok. 450 g 180 - 220 15-30 2
Swieze warzywa
Potrawa llosé Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Plastry cukinii, $wieze 1) ok.500g 180-220 25-35 2
1) Dodaj 1 tyzeczke oliwy z oliwek, aby zapobiec przywieraniu
Inne
Potrawa llos¢ Temperatura Czas (min) Poziom
(°C) umie-
szczania
potraw
Eskalopki, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Krewetki w ciescie, mrozone ok.200g 180 - 220 15-25 2
Krazki z kalmaréw, mrozone ok. 250 g 180 - 220 15-25 2
Nuggetsy z kurczaka, mrozone ok. 300 g 180 - 220 15-25 2
Paluszki rybne, mrozone ok. 500 g 180 - 220 15-25 2
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12.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Potrawa Funkcja Tempera- Akcesoria Poziom Czas
tura (°C) umie- (min)
szczania
potraw
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie tradycyj- 160 blacha do pieczenia 3 20-30
sze ne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Pieczenie konwek- 150 blacha do pieczenia 3 20 -30
sze cyjne
Ciastka, 16 sztuk na bla-  Termoobieg 160 blacha do pieczenia 1+ 3 30-40
sze
Szarlotka (2 formy, @ 20  Pieczenie tradycyj- 190 ruszt 1 65-75
cm, umieszczone po ne
przekatnej)
Szarlotka (2 formy, @20  Pieczenie konwek- 180 ruszt 2 70-80
cm, umieszczone po cyjne
przekatnej)
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie tradycyj- 180 ruszt 2 20-30
ne
Beztluszczowy biszkopt Pieczenie konwek- 160 ruszt 2 25-35
cyjne
Bezttuszczowy biszkopt Termoobieg 170 ruszt 1+3 30-40
Ciasteczka maslane / Pieczenie tradycyj- 140 blacha do pieczenia 3 15-30
Ciasta przektadane ne
Ciasteczka maslane / Pieczenie konwek- 140 blacha do pieczenia 3 20-30
Ciasta przektadane cyjne
Ciasteczka maslane / Termoobieg 140 blacha do pieczenia 1+3 15-30
Ciasta przektadane
Tost Szybki grill 250 ruszt 3 5-10
Burgery wolowe 1) Turbo grill 250 rusz_t lub gteboka pa- 3 15—20
telnia pierwsza
strona;
10-15 dru-
ga strona

1) Nagrzewac wstepnie piekarnik przez 10 minut.

13. PIEKARNIK — KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

13.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

Wyczysci¢ przod piekarnika migkkg
Sciereczkg zwilzong cieptg woda z dodatkiem

tagodnego ptynu do mycia naczyn.

Do czyszczenia powierzchni metalowych
nalezy stosowac fagodny $rodek czyszczacy.
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Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wnetrze
piekarnika. Nagromadzenie sie ttuszczu lub
resztek potraw moze spowodowac pozar.
Zagrozenie jest wigksze w przypadku blachy
do grillowania.

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢
wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do
wyschnigcia. Uzywac migkkiej szmatki
zwilzonej cieptg wodg z dodatkiem $rodka
czyszczacego. Nie myc¢ akcesoridw w
zmywarce (z wyjatkiem blachy AirFry).

Uporczywe zabrudzenia nalezy usuwac za
pomocg specjalnego $rodka do czyszczenia
piekarnikdéw. Nie czysci¢ powtoki katalitycznej
srodkiem do czyszczenia piekarnikow.

Do czyszczenia akcesoridw z powtokg
zapobiegajgcg przywieraniu oraz blachy
AirFry nie nalezy uzywac sciernych $srodkow
czyszczacych ani przedmiotdéw o ostrych
krawedziach.

13.2 Piekarniki wykonane ze stali
nierdzewnej lub aluminium

Drzwi piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie za
pomocg wilgotnej $ciereczki lub gabki.
Osuszy¢ miekka sciereczka.

Nie nalezy uzywa¢ myjek stalowych, kwasow
ani produktéw $ciernych, poniewaz mogg one
uszkodzi¢ powierzchnie piekarnika. Panel
sterowania piekarnika nalezy czysci¢ stosujac
sie do tych samych zalecen.

13.3 Czyszczenie wneki komory

Procedura czyszczenia ma na celu usuniecie
osadu z kamienia z wneki komory po
zakonczeniu pieczenia parowego.

®

Zaleca sie przeprowadzanie procedury
czyszczenia co najmniej po kazdych 5-10
cyklach dziatania funkcji: SteamBake.

1. Nala¢ 250 ml biatego octu do wneki
komory w dolnej czesci piekarnika.
Uzy¢ maksymalnie 6% octu bez ziot.

2. Pozostawi¢ ocet w temperaturze
pokojowej na 30 minut, aby rozpuscit
osad z kamienia.

3. Wyczysci¢ komore cieptg wodg z miekkg
szmatka.
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13.4 Wyjmowanie prowadnic blach

Aby wyczysci¢ piekarnik, nalezy wyjgc
prowadnice blach.

/N UWAGA!

Podczas wyjmowania prowadnic blach
nalezy zachowac ostroznosc.

1. Odciggnac¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej Scianki.

H—

\LJ;‘\,

2. Odciggna¢ tylng czes¢ prowadnic blach
od bocznej scianki i wyjac je.

Zamontowac¢ akcesoria w odwrotnej
kolejnosci.

13.5 Czyszczenie katalityczne

Komora piekarnika jest pokryta emalig
katalityczng. Pochtania ona ttuszcz.

Przed witgczeniem czyszczenia
katalitycznego:

*  Wyjaé wszystkie akcesoria .

* Umyc¢ dno piekarnika cieptg wodg z
dodatkiem tagodnego detergentu.

*  Wyczysci¢ wewnetrzng szybe drzwi
delikatng szmatkg zwilzong w cieptej
wodzie.

1. Wiaczy¢ funkcje E]



2. Ustawi¢ maksymalng temperature i
pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1
godzine.

3. Wyigczy¢ piekarnik.

4. Gdy piekarnik ostygnie, wyczysci¢
komore miekka wilgotng szmatka.

Plamy lub odbarwienie powtoki katalitycznej

nie majg wptywu na dziatanie czyszczenia

katalitycznego.

13.6 Demontaz i montaz szyb
piekarnika

Wewnetrzne szyby mozna wyjg¢ do
wyczyszczenia. Liczba szyb rézni sie w
zalezno$ci od modelu.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas procesu czyszczenia drzwi
piekarnika powinny by¢ lekko otwarte. Po
catkowitym otworzeniu moga sie
przypadkowo zamknaé, potencjalnie
powodujgc uszkodzenie.

/\ OSTRZEZENIE!
Nie uzywac urzadzenia bez szyb.

1. Otworzy¢ drzwi, az znajdg sig¢ pod katem
okoto 30°. Drzwi sie utrzymuja, gdy sg
lekko uchylone.

~
>~
|

2. Chwycic¢ listwe drzwi (B) za gérng
krawedz drzwi po obu stronach i nacisng¢
do srodka, aby zwolni¢ zatrzaski.

3. Pociagna¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjac.
/\ OSTRZEZENIE!

Po wyjeciu szyb drzwi piekarnika

probujg sie zamknac.

4. Chwyci¢ gorng krawedz szyb drzwi
i podnies¢ je jedna po drugie;j.

5. Umy¢ szybe woda z dodatkiem mydia.
Ostroznie wytrze¢ szybe do sucha.

Po zakonczeniu czyszczenia zamontowac

szyby i drzwi piekarnika. Wykonaé powyzsze

kroki w odwrotnej kolejnosci. Zamontowaé

najpierw mniejszg szybe, a nastepnie

wieksza.

/N UWAGA!

Upewni¢ sie, ze wewnetrzna szyba jest
zamontowana w odpowiednich
gniazdach.
13.7 Szuflada

Szuflada znajduje sie ponizej komory
piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie nalezy wkifadaé zywnosci do
szuflady.

/\ OSTRZEZENIE!

Nie przechowuj w szufladzie
tatwopalnych przedmiotéw, takich jak
materiaty do czyszczenia, plastikowe
torebki, rekawice do piekarnika, papier,
srodki do czyszczenia, preparaty w
aerozolu, przedmioty z tworzyw
sztucznych. Podczas korzystania z
piekarnika szuflada moze by¢ gorgca.
Wystepuje zagrozenie pozarem.

Szuflade pod piekarnikiem mozna wyjaé w
celu czyszczenia.
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Wyjmowanie szuflady:

1. Wyciagna¢ szuflade do oporu.

2. Unies lekko szuflade, tak aby ustawi¢ jg
pod katem do jej prowadnic.

Aby zamontowac szuflade, nalezy powtérzyc

Wytaczy¢ piekarnik. Odczeka¢, az
piekarnik ostygnie.

Odtgczy¢ piekarnik od zasilania.
Umiesci¢ $ciereczke na dnie komory.

procedure w odwrotnej kolejnosci.

13.8 Wymiana oswietlenia

zdjac.

/\ OSTRZEZENIE!

Zaréwka moze by¢ gorgca.

Zagrozenie porazeniem pragdem.

14. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

14.1 Co zrobié, gdy...

Tylne oswietlenie

1. Obroci¢ szklany klosz o$wietlenia, aby go

2. Wyczysci¢ szklany klosz.

3. Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na
temperature 300 °C.

4. Zatozy¢ szklany klosz.

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Nie mozna wiaczy¢ urzadzenia.

Urzadzenia nie podtgczono do zasi-
lania lub podtaczono nieprawidtowo.

Sprawdzi¢, czy urzadzenie podtg-
czono prawidtowo do zasilania.

Zadziatat bezpiecznik.

Sprawdzi¢, czy bezpiecznik jest
przyczyng usterki. Jezeli nadal be-
dzie dochodzi¢ do wyzwalania bez-
piecznika, nalezy skontaktowac sie
z wykwalifikowanym elektrykiem.

Nie mozna uruchomi¢ ptyty grzejnej
ani nig sterowacé.

Zadziatat bezpiecznik.

Ponownie wtaczy¢ ptyte grzejng
i ustawi¢ moc grzania w ciggu mak-
symalnie 10 sekund.

Dotknieto jednoczesnie 2 lub wigcej
pdl czujnikow.

Dotkna¢ tylko jednego pola czujnika.

Na panelu sterowania znajduja sie
plamy wody lub ttuszczu.

Wyczysci¢ panel sterowania.

Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy

i ptyta grzejna wytaczy sie. Gdy pty-
ta grzejna jest wylgczona, rozlega
sie sygnat dzwiekowy.

Umieszczono co$ w jednym lub
wigkszej liczbie pol czujnikow.

Usung¢ przedmiot z pol czujnikow.

Ptyta grzejna wytaczy sie.

Na polu czujnika znajduje sie przed-

miot \.

Usuna¢ przedmiot z pola czujnika.

Nagrzewanie naczyn na plycie
grzejnej trwa zbyt dtugo.

Nieprawidtowa $rednica lub jako$¢
naczynia.

Nalezy uzy¢ naczyn przeznaczo-
nych do nagrzewania indukcyjnego
o $rednicy dna podobnej do wielkos-
ci pola grzejnego.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Moc grzania przetacza sie miedzy
dwoma poziomami.

Wigczona jest funkcja zarzadzania
energia.

Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - co-
dzienne uzytkowanie.”

Pola czujnikéw nagrzewaja sie do
wysokiej temperatury.

Naczynie jest zbyt duze lub ustawio-
ne zbyt blisko elementow steruja-
cych.

Jesli to mozliwe, duze naczynia na-
lezy ustawiaé na polach tylnych.

) Wigczona jest funkcja samoczynne-  Wytgczyé i ponownie wigczy¢ ptyte
E] wigczy sig. go wytaczenia. grzejna.
E wiaczy sie. Wigczone jest zabezpieczenie przed Patrz rozdziat ,Pltyta grzejna — co-

dostepem dzieci lub funkcja blokady
uruchomienia.

dzienne uzytkowanie.”

wiaczy sie.

Brak naczynia na polu grzejnym.

Postawi¢ naczynie na polu grzej-
nym.

Nieprawidtowe naczynie.

Uzy¢ odpowiednie naczynie.
Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
zbwki i porady.”

Srednica dna naczynia jest za mata
dla wybranego pola.

Uzywac¢ naczynia o odpowiednich
wymiarach.

i cyfra pojawig sie na wyswietla-
czu.

Wystapit btad ptyty grzejnej.

Odtaczy¢ ptyte grzejng na pewien
czas od zasilania. Odtaczy¢ bez-
piecznik od instalacji elektrycznej
w domu. Podtgczyé ponownie. Jesli

widoczny jest symbol nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

wigczy sie.

Ptyta grzejna wykryta btad, ponie-
waz wygotowata sie zawarto$¢ na-
czynia. Nastapito samoczynne wyla-
czenie oraz dziata zabezpieczenie
przed przegrzaniem pol grzejnych.

Wytaczy¢ plyte grzejna. Zdjac gora-
ce naczynie. Po okoto 30 sekun-
dach ponownie wiaczyé pole grzej-
ne. Jesli problemem byto naczynie,
komunikat o btedzie zniknie. Wskaz-
nik ciepta resztkowego nadal moze
by¢ wiaczony. Pozostawi¢ naczynie,
az dostatecznie ostygnie. Spraw-
dzi¢, czy naczynie nadaje sie do
uzycia na tej ptycie grzejne;j.

Patrz rozdziat ,Ptyta grzejna - wska-
z6wki i porady.”

Piekarnik nie nagrzewa sie.

Piekarnik jest wytaczony.

Wiaczy¢ piekarnik.

Nie ustawiono wymaganych usta-
wien.

Upewni¢ sie, ze ustawienia sa pra-
widtowe.

Nie ustawiono aktualnego czasu.

Ustawianie zegara

Oswietlenie nie dziata.

Oswietlenie jest uszkodzone.

Wymieni¢ o$wietlenie.

Na potrawach i w komorze piekarni-
ka osadzajg sie para i skropliny.

Potrawa pozostawata w piekarniku
zbyt dtugo.

Nie pozostawia¢ potraw w piekarni-
ku na dtuzej niz 15-20 minut po za-
konczeniu procesu pieczenia.

Gotowanie potraw zajmuje zbyt du-
zo czasu lub gotujg sie zbyt szybko.

Zbyt niska lub zbyt wysoka tempera-
tura.

W razie potrzeby wyregulowaé tem-
perature. Postgpowac zgodnie ze
wskazdwkami w instrukcji obstugi.
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Problem

Prawdopodobna przyczyna

Srodek zaradczy

Na wyswietlaczu pojawia sie kod
btedu niewymieniony w tej tabeli.

Awaria elektryczna

Wytgczy¢ urzadzenie za pomocg
bezpiecznika lub wytacznika bezpie-
czenstwa w skrzynce bezpiecznikow
i wigczy¢ je ponownie.

Jezeli na wyswietlaczu nadal wy-
Swietla sig kod btedu, nalezy skon-
taktowac sie z serwisem.

Na wys$wietlaczu widoczne jest
wskazanie ,12.00.”

Nastgpita przerwa w zasilaniu.

Wyzerowac zegar.

Nie mozna uruchomi¢ piekarnika ani Piekarnik podtgczono nieprawidtowo Sprawdzi¢, czy piekarnik prawidto-

nim sterowa¢. Na wyswietlaczu wi-
doczne jest wskazanie ,400” i rozle-
ga sie sygnat dzwiekowy.

do zrodta zasilania.

wo podtgczono do zasilania (patrz
schemat potaczen, jesli jest dostep-

ny).

Niezadowalajacy efekt pieczenia
z uzyciem funkcji: SteamBake.

Nie wigczono funkcji SteamBake.

Patrz ,Wiaczanie funkgcji: SteamBa-
ke”.

Nie napetniono wneki komory wodg. Patrz ,Wiaczanie funkcji: SteamBa-

ke”.

Woda we wnece komory nie wrze.
ska.

Temperatura piekarnika jest za ni-

Ustawi¢ temperature na co najmniej
110 °C.

Patrz rozdziat ,Piekarnik - wskazow-
ki i porady.”

Woda wyptywa z wneki komory.
wody.

Do wneki komory wlano za duzo

Wytaczy¢ piekarnik i upewnic sie, ze
urzadzenie jest zimne. Wytrze¢ wo-
de Sciereczka lub gabka. Dodac od-
powiednig ilo$¢ wody do wneki ko-
mory. Patrz odpowiednia procedura.

14.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym
zakresie nie jest mozliwe, nalezy
skontaktowac¢ sie ze sprzedawca lub z
autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na
tabliczce znamionowe;j. Tabliczka
znamionowa znajduje sie na przedniej ramie
komory urzgdzenia. Nie usuwac tabliczki
znamionowej z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

15. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

15.1 Informacje o produkcie zgodnie z przepisami UE dotyczacymi

ekoprojektowania dla plyt grzewczych

Dane identyfikacyj- LKI564266K
ne modelu

Typ plyty grzejnej

Ptyta grzejna w kuchence wolnostojgcej
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Liczba pol grzej- 4

nych

Technologia grza-  Plyta indukcyjna

nia

Srednica okragtych Lewe tylne 21,0 cm

pol grzejnych (D) Prawe tylne 18,0 cm
Prawe przednie 14,0 cm
Lewe przednie 14,0 cm

Zuzycie energiina  Lewe tylne 175.0 Wh/kg

pole grzejne (EC Prawe tylne 170.0 Whikg

electric cooking) Prawe przednie 184.0 Wh/kg
Lewe przednie 184.6 Wh/kg

Zuzycie energii przez ptyte grzejna (EC electric hob) 178.4 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego — czes$¢ 2: Plyty grzejne — metody po-
miaru wydajnosci.

15.2 Ptyta grzejna - Oszczedzanie « Jesli to mozliwe, zawsze zaktadad
energii pokrywki na naczynia.
* Naczynia stawia¢ na srodku pola

Postepujac zgodnie z ponizszymi
wskazdéwkami, mozna zaoszczedzi¢ energie .
podczas codziennego gotowania.

grzejnego.

Wykorzystac ciepto resztkowe, aby

utrzymac ciepto potrawy lub jg stopic.

» Podczas podgrzewania wody uzywac tylko
niezbednej jej ilosci.

15.3 Karta informacyjna produktu oraz informacje o produkcie zgodnie
z przepisami UE dotyczacymi etykiet efektywnosci energetycznej
i ekoprojektu dla piekarnika

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu LKI564266K 943005709
Wskaznik efektywnosci energetycznej 94.9

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal- 0,84 kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0,75 kWh/cykl

wentylacji

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Elektrycznos¢

Pojemnos$¢ 581

Rodzaj piekarnika Piekarnik w kuchence wolnostojacej
Masa 46.0 kg

EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Cze$¢ 1: Piece kuchenne, piekarniki, pie-
karniki parowe i grille - Metody pomiaru wydajnosci.
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15.4 Piekarnik - Oszczedzanie
energii

Ponizsze wskazéwki pokazuja, jak
oszczedzac¢ energie podczas korzystania
z urzadzenia.

Upewni¢ sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwiera¢
zbyt czgsto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn oraz
ciemnych, nieodblaskowych foremek do
ciasta i pojemnikoéw poprawia oszczednosc
energii .

Nie nalezy wstepnie nagrzewac¢ urzgdzenia
przed gotowaniem, o ile nie jest to wyraznie
zalecane.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skraca¢ przerwy miedzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem

Jesli to mozliwe, w celu oszczgdzania energii
nalezy korzystaé¢ z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy czas pieczenia przekracza 30 min,
nalezy zmniejszy¢ temperature urzadzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzgdzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do
podtrzymywania temperatury lub
podgrzewania innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybra¢ najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystaé ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny

Funkcja zapewnia oszczedno$¢ energii
podczas pieczenia. Dodatkowe informacje
mozna znalez¢ w rozdziale ,Urzgdzenie -
Codzienne uzytkowanie”, Funkcje
urzgdzenia.

15.5 Informacje o produkcie dotyczace poboru mocy i maksymalnego
czasu do osiggniecia odpowiedniego trybu niskiego poboru mocy

Zuzycie energii elektrycznej w trybie czuwania

0.8W

Maksymalny czas potrzebny na automatyczne przejécie urzgdzenia do odpowiedniego trybu niskie-

go poboru mocy

20 min

16. OCHRONA SRODOWISKA

Segreguj materiaty oznaczone symbolem Cfb
Umie$¢ opakowanie w odpowiednich
pojemnikach do recyklingu. Chronié
Ssrodowisko i zdrowie ludzi poprzez recykling
odpaddw elektrycznych i elektronicznych. Nie
wyrzucaj urzgdzen oznaczonych symbolem

E do odpaddw komunalnych. Nalezy oddac
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